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Inteligéncia em Turismo e Marketing

Tipo: C.2.1. Conjuntos Arquiteténicos
Subtipos: C.2.1.1. Urbano

1)Nome oficial: Petrolina Antiga

Nome popular: Petrolina Antiga

CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.240460

Longitude: -40.301016

Enderec¢o: Rua Barbosa de Lima - Centro — CEP: 56.302-020.
Endereco eletronico (e-mail): N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: “Conjunto de edificagdes do século XX,
com influéncia de expressdes arquitetbnicas eruditas do século XIX. No local,
funcionou a Usina de Descarogamento de Algod&do, um dos marcos da ascensao
econdmica da familia Coelho. Era utilizado também como depésito de algodao e
mamona, que seguiam para as industrias de fabricagdo de 6leo. Na rua principal do
entretenimento noturno na Petrolina Antiga, encontra-se o antigo agougue da cidade.
Construido em 1927 pelo Prefeito Alcides Padilha, o local ja sediou, na década de 70,
a Agremiacgao dos Universitarios Petrolinenses (AGRUPE) e, desde 1° de agosto de
1981, é o Espago Lula Cardoso Ayres, homenageando artista pernambucano que se
destacou nas artes plasticas, amigo de Candido Portinari, de quem recebeu grande
influéncia. Atualmente, o prédio € a sede do grupo Matingueiros, banda com musicas
proprias baseadas na cultura popular pernambucana, baiana e de todo o nordeste. A
construgdo tem belos elementos decorativos, que podem ser percebidos no
coroamento da platibanda e nas portas que evidenciam a criatividade na sua
composicao. Petrolina Antiga € o bairro mais antigo da cidade, onde podem ser
observadas as ruas do inicio do desenvolvimento da cidade de Petrolina.”

Fonte: Prefeitura de Petrolina

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.
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Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 — Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario

Acesso: 3 — Necessitando de intervencdes/melhorias

TOTAL: 20 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Havendo uma melhoria na infraestrutura e na seguranca, Petrolina
Antiga poderia ser incluida em roteiros culturais, ja que a beleza e importancia do
bairro sdo destacadas pelos turistas que visitam a cidade.

REFERENCIAS: Observacdo in locoe pesquisa secundaria no site da Prefeitura de
Petrolina, http://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/PetrolinaAntiga.html.

Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.5. Outros Vinculado a Gastronomia

2)Nome oficial: llha doRodeadouro

Nome popular: llha do Rodeador

CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicdo: Associacédo
Latitude: -9.275682

Longitude: -40.344606

Enderec¢o: Acesso Estrada da Tapera, Travessia do Almizao/ Travessia do Juarez —
CEP: 56.300-000.

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: “E uma das principais opcdes de lazer
no municipio. Situa-se no centro do leito do Rio Sdo Francisco, proxima a llha do
Massangano. Sua praia é formada por areias finas e douradas, havendo grande
concentracéo de bares e pequenos restaurantes. Dispbe de areas para banho, energia
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elétrica, telefone, banheiros, travessia de barco 24 horas, piers de embarque e
desembarque, espago para a pratica de esportes na areia, passeios de barcos, aluguel
de barracas, bem como comidas tipicas, principalmente, peixes pescados no Rio Sao
Francisco, a exemplo do peixe assado na folha de bananeira e acarajé da Bahia.”
Fonte: Prefeitura de Petrolina.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 3 - Média: intensidade e fluxo
Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagdao da paisagem circundante: 2 - Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario.

Acesso: 3 - Necessitando de intervengbes/melhorias

TOTAL: 24 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Localizagdo: Rio S&o Francisco.

REFERENCIAS: Site: Prefeitura Municipal de Petrolina: http://www.petrolina.pe.gov.br.

Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.5. Outros Vinculado a Gastronomia

VAL

3)Nome oficial: Bodédromo
Nome popular: Bodédromo

CNPJ: N.A.
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Natureza: Publica

Tipo de organizagaolinstituicao: Outros: Associagdo formada pelos proprietarios dos
restaurantes

Latitude: -9.225250

Longitude: -40.293550

Endereco: Av. Sao Francisco - Areia Branca — CEP: 56.300-000.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.

Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Criado em 2000, trata se de um
complexo gastrondmico ao ar livre, formado por 10 restaurantes que compdem seu
cardapio com a tradicional carne de bode. No inicio, vendia-se bastante carne de
bode, atualmente os estabelecimentos oferecem também a carne de carneiro, que por
ser considerada mais macia € muito apreciada pelos consumidores em geral. Carnes
de bode e de carneiro integram a composi¢do de pratos variados: lingui¢a, buchada,
sarapatel, pizza de bode, cozido de bode, bode assado, bode defumado e Kafta de
Bode com Queijo Coalho. A maioria dos pratos sdo acompanhados pela tipica
culinaria nordestina: macaxeira, arroz, feijdo de corda, puré de macaxeira e pirdo de
bode. O cardapio também inclui os vinhos finos produzidos na regido do Vale do Sao
Francisco. Além da culinaria e do bom atendimento, o espago oferece conforto,
seguranga, estacionamento, area para shows e quiosques de artesanato. Para
aqueles que ndo apreciam a carne de bode ou carneiro, ha outras especialidades
como os pratos feitos a base de surubim e cari, peixes do Rio Sdo Francisco. Fonte:
Prefeitura de Petrolina (www.petrolina.pe.qov.br).

Potencial de atratividade do elemento: 2 - Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 4 - Grande Fluxo
Representatividade: 4 - Elemento singular, raro
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagido da paisagem circundante: 2 - Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 28 — V — Viavel

OBSERVAGOES: Composto por 10 restaurantes, o espaco oferece conforto,
seguranga, estacionamento, area para shows e quiosques de artesanato.

REFERENCIAS: Observacao in loco e pesquisa secundaria no site da Prefeitura de
Petrolina, http://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/Bododromo.html.
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Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.5. Outros Vinculado a Gastronomia

" oo

4)Nome oficial: Balneario de Pedrinhas
Nome popular: Balneario de Pedrinhas
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Associagao
Latitude: -9.274842
Longitude: -40.324307
Enderego: Pedrinhas. Fone: (87) 9161 - 6297 Func.: diariamente, das 7h as 19h.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: “O balneario situa-se a 33,5 km do
centro comercial, possui areia fina e branca e pequenos seixos de coloragdo dourada
no rio, de onde provém o nome Pedrinhas. Balneavel, com existéncia de moderada
correnteza, média profundidade e pequenas marolas, tem possibilidade de ancoragem
natural para pequenas e médias embarcagdes. E para completar o cenario de
tranquilidade, Pedrinhas oferece aos turistas dez restaurantes com bebidas e comidas
tipicas,tendo como especialidade peixes.” Fonte: Prefeitura de Petrolina.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo
Representatividade: 2 — Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagido da paisagem circundante: 2 - Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario.
Acesso: 3 — Necessitando de intervengdées/melhorias

TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

Polo Vale do Sao Francisco — Volume Il: Inventario |TI_




Inventario de moc,.n,.‘..ﬂ
Atrativos Culturais do w fi[i c

Estado de Pernambuco el

Inteligéncia em Turismo e Marketing

OBSERVAGOES: “Na ilha existe uma colénia de pescadores, os quais também
cultivam parte das iguarias utilizadas nos pratos na ilha localizada em frente ao
Balneario, conhecida como llha do Pico.” Fonte: Prefeitura de Petrolina.

REFERENCIAS: Mapa Turistico de Petrolina, Prefeitura de Petrolina
http://www.petrolina.pe.gov.br/.

Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.5. Outros - Roteiro Enoturismo

5)Nome oficial: Roteiro Enoturistico ‘Vapor do Vinho’
Nome popular: Rota do Vinho
CNPJ: 07.324.805/0001-30
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicdo: Empresa: Operadora de Receptivo Rafhatur
Latitude: -9.400422
Longitude: -40.499893
Enderec¢o: Rua Joaquim Nabuco, 61 - Centro — CEP: 56302-140.
Endereco eletrénico (e-mail): atendimentorafthatur@hotmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.rafhatur.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: “Trata-se de um passeio de barcoque
faz o percurso pelo Rio Sao Francisco com o fim de mostrar as etapas de producgéo de
vinho na regido. O percurso turistico inclui a “barragem de Sobradinho, fazendo a
eclusagem e chegando ao maior lago artificial do mundo, indo em diregdo a Fazenda
de Producdo de Manga e Uva Fortaleza e a Vinicola Ouro Verde, onde os visitantes
conhecem o PackingHouse e todo o processo de produgdo da uva vinifera e a
elaboracao do vinho.” Fonte: Prefeitura de Petrolina (www.petrolina.pe.gov.br).

Potencial de atratividade do elemento: 3 — Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.
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Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo
Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade.

Estado de conservagao da paisagem circundante: 2 - Estado de conservagao
regular

Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario
Acesso: 2 - Em estado precario.
TOTAL: 24 — VP — Viavel com pequenas adequagodes

OBSERVAGOES: Roteiro comercializado aos sabados, mas atende demandas
especificas durante a semana. Disponibilidade de material promocional no Centro de
Informacdes no Aeroporto Nilo Coelho, além de parcerias com operadores de turismo
estaduais e nacionais.

Roteiro:08h - Concentragdo na Praca 21 de Setembro (por tras da Prefeitura de
Petrolina); 08h30min - Saida do passeio via terrestre; 09h10min - visita enoturistica a
Vinicola Miolo (Casa Nova/ BA); 10h50min - visita & Fazenda Fortaleza/ produgao de
frutas do Vale; 11h40min - passeio panorédmico na Barragem de Sobradinho/BA;
12h30min - Almogo no Boddédromo (n&o incluso no pacote); 14h - City tour panoramico
Petrolina/Juazeiro; 16h30min - encerramento do passeio; 17h - chegada ao local de
desembarque. Valor de R$90,00 por pessoa, incluindo taxas de visitagao.

REFERENCIAS: Rafael Leéncio, proprietario da Operadora Rafhatur, e pesquisa
secundaria no site da Prefeitura de Petrolina, www.petrolina.pe.gov.br.

Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.5. Outros Natural/Trilha

T

6)Nome oficial: Trilha da Caatinga
Nome popular: Trilha da Caatinga
CNPJ: 00.348.003/0041-08
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Empresa
Latitude: -9.041852
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Longitude: -40.191294

Endere¢o: BR-428, Km 152, Zona Rural, C.P. 23 — CEP: 56.302-970.
Enderecgo eletronico (e-mail): N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo:“Para despertar na sociedade a
necessidade de preservagdo da Caatinga, a Embrapa Semiarido de Petrolina
implantou uma Trilha Ecoldgica no meio do sertdo. A trilha ocupa uma area de quase
mil quildbmetros quadrados e revela aos visitantes um pouco da beleza da fauna
nordestina. Ao longo de uma caminhada de 300 metros, os visitantes encontram
placas indicativas que informam o nome cientifico e popular, além da principal
utilizacdo da planta. Sao seis estagdes, identificadas por arvores representativas da
Caatinga, como Barauna, Facheiro, Faveleira, Umburana de Camb&o, Umbuzeiro e
Pau-Ferro. As estagbes sao espagos maiores de parada obrigatéria, onde um guia
passa informagdes sobre cada espécie, sua importancia ecoldgica, valor econémico,
potencial alimentar, forrageiro ou frutifero, bem como a necessidade de conservacéo.
A Trilha Ecoldgica é composta por trinta espécies nativas da caatinga. As plantas
possuem diversas utilidades, como remédios, alimento para animais e para 0 homem,
matéria-prima na confeccdo de varios produtos, dentre outras. O umbuzeiro, por
exemplo, € uma das plantas representativas do sertdo. Na época do cultivo, torna-se
fonte de renda para muitas familias. O fruto &€ comercializado in natura, além de
possibilitar a produ¢ado de umbuzada, cocadas, sucos, geléias etc. Ja a Umburana de
Cambao é bastante utilizada pelos artesaos para fazer carrancas.” Fonte: Embrapa.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no préprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo
Representatividade: 2 - Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservacdo da paisagem circundante: 2 - Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: Faz parte do processo de visitagdo da Embrapa. Inclui recepgéo e
apresentagao de video institucional, visita as instalagdes e informacgbes sobre a flora e
fauna da caatinga, visita a trilha e informagdes sobre o Bioma Caatinga e educacgao
ambiental. Para agendar Vvisita pode-se wusar a pagina na internet,
www.cptsa.embrapa.br.

REFERENCIAS: Observacdo in loco e entrevista com Elder, (87) 3866-3646 (87)
9601-0205 ou elder.rocha@embrapa.br.
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Tipo: C.2.7. Lugares de manifestagées de fé
Subtipos: C.2.7.6. Romaria e procissao / Encontro para manifestagao de fé /
Visitacdao de cunho religioso

7)Nome oficial: Serra da Santa

Nome popular: Serra da Santa

CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicdo: Diocese

Latitude: -9.115807

Longitude: -40.232522

Enderego: BR-407, Comunidade Serra da Santa — CEP: 56.302-970.
Endereco eletrénico (e-mail): curia@diocesedepetrolina.org.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.diocesedepetrolina.org.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Em 1950, Paulo Sobrénio, de Pau
d’Arco, trouxe do Rio de Janeiro a imagem de Nossa Senhora de Lourdes e a colocou
na gruta. As terras pertenciam a Padre Zequinha de Petrolina, que mobilizou a
comunidade para construir a capela.Para chegar até a capela, é preciso subir 98
degraus. No local, além de um espago para as imagens dos santos, também estéo
dispostos artigos de fiéis na sala dos milagres, onde existem objetos familiares e as
pessoas fazem preces para parentes falecidos. A populacdo diz que havia muitos
acidentes naquela estrada, e que, depois que a imagem da santa foi colocada 14, eles
diminuiram.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 2 — Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 2 - Apoiado por uma pequena parte da comunidade

Estado de conservagiao da paisagem circundante: 1 - Estado de conservacéao
péssimo

Infraestrutura: 1 - Inexistente
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Acesso: 2 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 13 — VG — Viavel com grandes adequacgdes

OBSERVAGOES: N.A.

REFERENCIAS: Maria Francineide Nunes da Silva, (87) 8827-5135, (87) 9600-0225.

Tipo: C.2.8. Lugares de referéncias a memoria
Subtipos: C.2.8.3. Ritual e celebragao

2 il

8)Nome oficial: Praca 21 de Setembro
Nome popular: Praca 21 de Setembro
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituigdo: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.240264
Longitude: -40.300037

Enderego: Entre as ruas Joaquim Nabuco e Marechal Clementino — Centro — CEP:
56.304-040

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A Praca 21 de Setembro foi palco dos
grandes carnavais que aconteciam em Petrolina até a década de 90. Possui, em seu
entorno, outros marcos da histéria da cidade, como o prédio do Antigo Cine-Teatro de
Petrolina e o prédio da Sociedade 21 de Setembro. O passeio da praga é todo em
brita, dividido em jardins com formas geométricas e lampides que lembram as décadas
passadas. Também se encontra na praca o Coreto da Praca 21 de Setembro,
projetado pelo arquiteto Cosme Cavalcanti, que tinha como objetivo estimular
atividades culturais no local. Ainda hoje acontecem na Praga 21 de Setembro, no més
de fevereiro, o Carnaval e o Baile Municipal, com concursos de fantasias e
apresentacoes de frevo.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.
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Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 — Apoio razoavel

Estado de conservacgao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervengées/melhorias

TOTAL:20 — VP — Viavel com pequenas adequagdes

OBSERVAGCOES: A Praca 21 de Setembro é um local de grande importancia para os
petrolinenses e é palco ndo apenas de eventos, mas também de atividades culturais e
sociais da cidade.

REFERENCIAS: Inventario Turistico realizado pela Secretaria de Turismo de
Petrolina.

Tipo: C.2.8. Lugares de referéncias a memoria
Subtipos: C.2.8.4. Outros nucleos de origem da fundag¢ao da cidade.

]

. ®

9)Nome oficial: Praga Dom Malan
Nome popular: Praga Dom Malan
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: N.I.
Latitude: -9.235586
Longitude: -40.300113
Enderego: Praga Dom Malan — Centro — CEP: 56.302-330.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletréonico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br/2010

Descritivo das especificidades do atrativo: A Praca Dom Malan leva o nome do
primeiro Bispo, Dom Anténio Maria Malan, pessoa fundamental no desenvolvimento da
cidade de Petrolina, através de suas contribui¢des no periodo de 1924-1931. Ao redor
da pracga, localizam-se os maiores feitos do Bispo, como a construcdo da Catedral de
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Petrolina e o Sagrado Coragédo de Jesus. Com a colaboragdo dos diocesanos e de
outros amigos, construiu a catedral com linhas géticas. Trouxe da Italia para Petrolina
as irmas salesianas, cuja casa e colégio foram fundados em 1926. Construiu o Palacio
Diocesano, iniciado em 1925. Fundou o ginasio Dom Bosco, em instalagbes situadas
na Rua Dr. José Mariano, ao lado direito da sua residéncia, o chamado Chalé ou
Palacinho, em 1927. Foi uma época fundamental para o processo de urbanizagio e
desenvolvimento da Cidade de Petrolina.

Conjunto de atrativos arquitetbnicos e culturais da cidade de Petrolina, como o
conjunto do Colégio Nossa Senhora Auxiliadora, com seusteatro e capela. Além do
Centro Cultural Dom Bosco, a Concha Acustica da Praca Dom Malan, a sede dos
Correios e a sede da Prefeitura Municipal de Petrolina.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.

Grau de uso atual: 1 — Fluxo Turistico Insignificante

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervengbes/melhorias

TOTAL: 20 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: Neste ano sera inaugurado o monumento “O Presente de Padre
Cicero a Dom Malan”. A criagdo do novo monumento € de iniciativa da Prefeitura de
Petrolina e seraexecutada pelos artistas plasticos Ledo Ivo e Dario Peixoto. O
monumento “O Presente de Padre Cicero a Dom Malan” simboliza a doagdo de um
relogio feita por Padre Cicero a Diocese de Petrolina, no inicio do século XX, fato
comprovado em matéria jornalistica do Jornal “O Pharol”, no dia 05 de abril de 1929.
Em junho de 1931, o reldgio foi instalado e inaugurado na Catedral de Petrolina.

REFERENCIAS: Pesquisa secundaria Fonte: Cavalcante, Francisco José P.,
DIOCESE DE PETROLINA, Petrolina, 2004.

Tipo: C.2.9. Feiras/mercados de carater cultural

10)Nome oficial: Feira da Areia Branca

Nome popular: Feira da Areia Branca
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CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizacgaol/instituicdo: Associacao

Latitude: -9.230103

Longitude: -40.293997

Enderec¢o: Rua da Polbénia — Areia Branca — CEP: 56328-370.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A feira da Areia Branca € uma feira livre
onde sado comercializados varios produtos, como frutas, verduras, peixes, carne,
lanches e confecgbes. Oferece acesso a riqueza de frutas ofertadas na
regido.Totalmente setorizada, nela podem ser encontrados os peixes e frutas da
regido. De acordo com feirantes, ja existe ha mais de 30 anos.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo
Representatividade: 2 — Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservacao da paisagem circundante: 2 — Estado de conservacao
regular

Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario
Acesso: 3 — Necessitando de intervengées/melhorias
TOTAL: 20 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: E a feira mais conhecida de Petrolina. L4 sdo encontrados produtos
de boa qualidade.

REFERENCIAS: Entrevistas com Feirantes e pesquisa secundaria no Inventario
Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.2.10. Arquitetura Civil
Subtipos:C.2.10.14. Outras Antigo Agcougue

Y

11)Nome oficial: Espaco Lula Cardoso Ayres
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Nome popular: Antigo Agougue / Sede Grupo Matingueiros
CNPJ: N.I.

Natureza: Privada

Tipo de organizagaol/instituigdo: Grupo Matingueiros

Latitude: -9.240321

Longitude: -40.300851

Enderec¢o: Rua Barbosa Lima, Petrolina Antiga - CEP: 56.302-020

Enderecgo eletrénico (e-mail): matingueiros@hotmail.com;
matingueiros2005@yahoo.com.br

Sitio eletronico (site/pagina web):N.I.

Descritivo das especificidades do atrativo: Na rua principal da Petrolina Antiga,
encontra-se o antigo agougue da cidade, construido em 1927, pelo Prefeito Alcides
Padilha. Desde 1° de agosto de 1981, é o Espaco Lula Cardoso Ayres, que
homenageia o artista pernambucano que se destacou nas artes plasticas, amigo de
Candido Portinari, de quem recebeu grande influéncia. A construgdo tem belos
elementos decorativos, que podem ser percebidos no coroamento da platibanda e nas
portas que evidenciam a criatividade na sua composicado. Atualmente, o prédio é a
sede do grupo Matingueiros, banda com musicas proprias baseadas na cultura popular
pernambucana, baiana e de todo o nordeste.

Potencial de atratividade do elemento: 1 — Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual:1 — Fluxo Turistico Insignificante

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Indicado como Bom

Estado de conservagao da paisagem circundante: 2 - Bom estado de conservacgéo
Infraestrutura: 2 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 2 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 17 - VG- Viavel com grandes adequagdes

OBSERVAGOES: O Espaco Lula Cardoso também ¢ utilizado por grupos da
sociedade civil e é ligado a cultura, para a realizagdo de reunides ou ensaios, sendo
os agendamentos feitos de acordo com a disponibilidade do local.Nao foi possivel
entrar no local. Fomos informadas por pessoas que trabalhavam nas redondezas que
o local funciona como depdsito do Grupo Matingueiros.

REFERENCIAS: Observagao in loco e entrevista com Sr. Valdir, administrador do
Museu Memorial.
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Tipo: C.2.13. Arquitetura religiosa
Subtipos: C.2.13.1Igreja

12)Nome oficial: Igreja Matriz Nossa Senhora Rainha dos Anjos

Nome popular: Igreja Nossa Senhora Rainha dos Anjos

CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituigao: Outros

Latitude: -9.240612

Longitude: -40.300410

Enderec¢o: Praca Centenario, Centro — CEP: 56.302-120.Telefone:(87) 3861-4288
Endereco eletrénico (e-mail): curia@diocesedepetrolina.org.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.diocesedepetrolina.org.br

Descritivo das especificidades do atrativo: “Foi a primeira igreja de Petrolina. Sua
construcao iniciou-se em 1858, sendo concluida em 1906 em estilo neocolonial, por
um frade capuchinho chamado Frei Henrique de Castel Sdo Pedro. Tem como
padroeira Nossa Senhora Rainha dos Anjos, padroeira da cidade, tendo sua imagem
vindo da llha da Madeira (Portugal) ha mais de 200 anos. Situa-se no bairro
atualmente denominado de Petrolina Antiga, por ter sido a localizagdo onde
construiram as primeiras residéncias. Ao lado, encontra-se a Praga do Centenario da
Cidade e a pedra principal, da qual foi retirada a matéria prima para a construcéo da
Catedral e de onde talvez tenha advindo o nome de Petrolina.” Fonte: Prefeitura de
Petrolina.

O primeiro vao serve de presbitério. A nave central foi edificada sob a administragéo
do missionario cearense, discipulo do Padre Ibiapina, Padre Henrique José
Cavalcante, em 1871. Os demais elementos (corredores laterais, torres) foram sendo
agregados aos poucos. No inicio da segunda década do século XX, o templo ja
possuia a atual aparéncia. Nos anos setenta do século passado, foi edificado um
saldo, depois transformado em sacristia. A matriz tem uma arquitetura simples, muito
tipica dos sertdes nordestinos no final do século XIX. A padroeira da igreja € uma bela
imagem do século XVIII.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patrimdnio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.
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Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacéo
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 4 — Em 6timas condi¢oes

TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

Portaria / Instrugao / Deliberagao: 22.647 de 19/09/2000

Portaria / Instrugao / Deliberagao: FUNDARPE - Bem tombado Estadual.

OBSERVAGOES: Func.: segunda a sexta das 9h as 11h30min e das 14h as 18h;
sabado das 9h as 11h. O acesso se da pela Secretaria. Missas: segunda a sexta as
17h; sabado as 19h30min e domingo as 7h30min.

REFERENCIAS: Prefeitura de Petrolina
Site:http://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/IgrejaMatriz.html.

Tipo: C.2.13 Arquitetura religiosa
Subtipos: C.2.13.3. Catedral

13)Nome oficial: Igreja Catedral Sagrado Coragao de Jesus
Nome popular: Catedral
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Outros: Diocese de Petrolina
Latitude: -9.235761
Longitude: -40.300286

Endereco: Praga Dom Malan, Bairro: Centro — CEP: 56.302-330. Fone.: (87) 3861-
3804

Endereco eletronico (e-mail): curia@diocesedepetrolina.org.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.diocesedepetrolina.org.br
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Descritivo das especificidades do atrativo:“Inaugurada no ano de 1929 pelo Bispo
Dom Malan, o primeiro de Petrolina, um visionario religioso. Foi edificada em pedras
retiradas do proprio local, e de pedreiras proximas, construida em estilo neo-gotico ou
gotico tardio, sendo composta por uma fachada imponente e um conjunto de 57 vitrais
(advindos da Franga, semelhantes aos da Catedral de NotreDame e algumas da
Europa), que se tornou um dos maiores e mais belos do Brasil. Construida com frente
para o poente, seguindo a antiga regra liturgica, local onde esta a Terra Santa e,
portanto, o timulo de Cristo. O forro e o telhado tém formato de Cruz Latina; na torre
esquerda, esta o relégio de dois metros e meio de didmetro, doado por Pe. Cicero; ha
trés sinos de bronze, pesando 1.440 kg, presente da Franga; ja o acervo sacro é
constituido de pecas presenteadas por ilustres padrinhos, na maioria brasileiros e
franceses. Existem cinco capelas, dentre as quais se encontram os jazidos de Dom
Malan e Dom Campelo (1° e 4° Bispos de Petrolina).” Fonte: Prefeitura de Petrolina.

Assim, o altar-mor antigo e os altares das capelinhas da Catedral cumprem a mesma
orientagao,seguindo a antiga regra liturgica. A beleza da estrutura externa tem a
macica presenca do granito. As pedras dao um toque de originalidade e rusticidade ao
templo. Do meio desde conjunto, varios elementos se sobressaem, entre eles, cerca
de 22 pinaculos (pequenas torres) que decoram e dao elegancia aos elementos
estruturais de forca e sustentacdo, como é o caso dos contrafortes. Além disso,
podemos elencar outros elementos: as fachadas laterais dos transeptos; as duas
elegantes torres; a cobertura avermelhada de telhas tipo "Marselha" (fabricados em
Sergipe), as dezenas de capitéis - tipo corintio, com suas folhas de acanto e volutas.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservagéo
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 20 — VP — Viavel com pequenas adequacoes

OBSERVAGOES: Func.: segunda a sabado das 5h30min as 11h30min, segunda a
sexta das 14h as 17h30min. Missas: segunda a sexta as 6h30min; sabado as 6h;
domingo as 9h, 17h e 19h30min.

REFERENCIAS: Site: http://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/Catedrallgreja.html e
Cavalcanti, Pe. Francisco José - Catedral de Petrolina - Profecia e evocacgao,
Petrolina, 1999.
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Tipo: C.2.16. Marcos Historicos
Subtipos: C.2.16.2. Referéncia a historia

14)Nome oficial: Marco Zero - Nucleo de Origem da Cidade
Nome popular: Praca do Centenario
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaolinstituicdo: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.240571
Longitude: -40.300289
Enderec¢o: Praca do Centenario, Bairro: Petrolina Antiga — CEP: 56.302-120.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: No ano de 1858, da-se inicio a
construgcdo de uma capela, como marco do Cristianismo para os moradores da
pequena povoagao da passagem localizada na margem esquerda do Rio Sao
Francisco. No local,considerado hoje o marco zero, atual Praga do Centenario, havia
uma area coberta de rocha, que posteriormente serviu a construgédo da Igreja Catedral
de Petrolina, conhecida como a "Pedra Grande". O conjunto € composto pela Igreja
Matriz, o Palacinho e a Praga do Centenario, onde se pode observar a Pedra Linda,
que deu origem ao nome da cidade.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacgéo

Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias
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Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes
OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Site http://www.petrolina.pe.gov.br.

Tipo: C.2.17. Obras de infraestrutura
Subtipos:C.2.17.11. Estrutura ferroviaria

15)Nome oficial: Estagdo Ferrovidria de Petrolina
Nome popular: Antiga Estagao
CNPJ: N.A.
Natureza: N.I.
Tipo de organizagaol/instituicdo: Mantida por uma empresa local.
Latitude: -9.234887
Longitude: -40.301986
Enderec¢o: Avenida das Nagdes, 131, Centro — CEP: 56.304-360.
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: A estacdo de Petrolina, de interesse
historico, foi aberta em 1923, como estacgéao inicial do primeiro trecho que a ligava a
estagdo de Rajada.A implantagdo do complexo ferroviario (estagdo, armazéns e
residéncias de funcionarios) impulsionou a expansado da malha urbana na diregéo da
Estacédo Ferroviaria, incrementando o comércio local e intensificando a vida sécio-
cultural da cidade. Junto com o desenvolvimento, a ferrovia trouxe para a cidade o
primeiro exemplar arquitetdbnico de linguagem erudita e vigente nos principais centros
urbanos da época. A configuracao eclética do edificio é traduzida pela simbiose entre
0 gosto neoclassico e neocolonial. Foi inaugurada no dia 1° de margo de 1923 pela
Leste Brasileiro. Havia a ligagdo férrea entre Petrolina, Teresina/Pl e Paulistana/PlI,
tendo funcionado o ultimo trem de passageiros e cargas entre Petrolina/Paulistana no
dia 6 de abril de 1971. Em frente a mesma, existe um antigo chafariz da cidade.
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Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagdo da paisagem circundante: 4 - Otimo estado de
conservagao

Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGCOES: A edificagdo possui um bloco central, distribuido em dois
pavimentos, e duas alas laterais térreas, perfeitamente simétricas. A plataforma tem
cobertura em telhas de chapas metalicas sobre madeiramento, este arrematado por
lambrequins de madeira. Hoje, o prédio encontra-se bastante conservado, e funciona
uma empresa funeraria no local.

Processo de tombamento: N° Fundarpe 1.421/84. Inscricdo do Tombamento no
Conselho Estadual de Cultura: N° 80. Livro de Tombo II, fls. 8v.Lei/Decreto:N° 10.075,
de 07 de janeiro de 1985.

REFERENCIAS: Site:  http://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/AntigaEstacao
Ferroviaria.html, acessado em 05/05/2013, e site
http://www.estacoesferroviarias.com.br/ba_paulistana/petrolina.htm.

Tipo: C.2.17. Obras de infraestrutura
Subtipos: C.2.17.1. Viaduto/ponte

16)Nome oficial: Ponte Presidente Dutra
Nome popular: Ponte Presidente Dutra

CNPJ: N.A.
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Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: N.A.
Latitude: -9.240864

Longitude: -40.301333

Enderecgo: N.A.

Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: “A ponte rodoferroviaria de Juazeiro,
pouco conhecida pelo seu nome de batismo, “Ponte Presidente Dutra”, cruza o Rio
Séo Francisco na divisa dos Estados de Pernambuco e Bahia. Do lado da Bahia, esta
a cidade de Juazeiro, que da nome a ponte. Do lado de Pernambuco, a cidade de
Petrolina. A obra foi a segunda ponte em concreto protendido do Brasil €, como a
primeira (Ponte do Galeao), foi recorde mundial em 1952. O recorde se refere a mais
longa viga continua do mundo, com 561,45 metros em 13 tramos, mas o comprimento
total € 801 metros. O vdo maximo é de 44,8 metros e € ultrapassado em 3,8 metros
pela ponte inglesa de Rotherham de Sheffield, que possui um sé tramo de 48,6 metros
e € do mesmo ano (1952). A execugdo foi feita por um consércio entre a firma
brasileira Estacas FrankiLtdda. (de origem belga) e a firma francesa
EntreprisesCampenon Bernard. O projeto foi concebido por EugéneFreyssinet, e o
calculo foi desenvolvido na Franca, por sua equipe. O comprimento total da ponte foi
de 801 metros, divididos em 20 tramos.” Fonte: www2.transportes.gov.br.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacgéao
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 4 - Em 6timas condigdes

TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Atualmente existe apenas parte do elevador com ornamento
histdrico.

REFERENCIAS: Observacdo in locoe site http://www2.transportes.gov.br/bit/02-
rodo/9-pontes-viadutos/pontes/pt_divisa/pt-juazeiro-petrolina/gpontedejuazeiro.htm,
acessado em 01/05/2013.
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Tipo: C.2.17. Obras de infraestrutura
Subtipos: C.2.17.18. Orla

f

17)Nome oficial: Orla Fluvial de Petrolina
Nome popular: Orla
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.241094
Longitude: -40.295895
Enderec¢o: Avenida Cardoso de Sa, Bairro: Orla — CEP: 56.308-155.
Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A Orla de Petrolina € um local
privilegiado. Com uma vista deslumbrante do Rio Sdo Francisco, tornou-se ponto de
encontro e local de lazer para moradores, um dos principais atrativos da cidade, na
opinido dos turistas. La sdo encontrados restaurantes, bares, lanchonetes, sorveteria,
soparia, pizzarias, parque infantil e pista de cooper. Também é na Orla que acontece a
travessia de barco para Juazeiro/BA, cidade irma de Petrolina. Local de grandes
eventos da cidade, como o Carnaval e o Réveillon, no dia-a-dia é possivel vivenciar
um espetaculo: o pér-do-sol do sertdo. Atualmente, a Orla esta passando por uma
ampliacao e contara com mais equipamentos de lazer.

Potencial de atratividade do elemento: 2 - Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo
Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagiao da paisagem circundante: 2 - Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario
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Acesso: 3 — Necessitando de intervencdes/melhorias
TOTAL: 23 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: A orla da cidade é dividida em Orla | e Orla Il, sendo que a Ponte
Presidente Dutra € o marco da divisdo. Atualmente esta sendo construida a Orla Ill.

REFERENCIAS: Observagdo in loco e pesquisa no site da Prefeitura de
Petrolinahttp://www.petrolina.pe.gov.br/2010/cidade/orla.html.

Tipo: C.2.20. Museu/memorial

18)Nome oficial: Museu do Sertao

Nome popular: Museu do Sertao

CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.23373

Longitude: -40.29564

Enderec¢o: Rua Esmelinda Brandao, Centro — CEP: 56.304-640.
Endereco eletronico (e-mail): N.I.

Sitio eletrénico (site/pagina web): N.I.

Descritivo das especificidades do atrativo: “O MUSEU DO SERTAO, mantido pela
Prefeitura Municipal, através da FUNDACAO CULTURAL DE PETROLINA, foi
instalado a 27 de outubro de 1973 e criado oficialmente em 21 de novembro de 1985.
Depois de reformado e ampliado, com reinauguragdo em maio de 1996, o Museu do
Sertdo passou a ocupar uma area de 1.045 metros quadrados. Uma instituicao que
tem como finalidade o resgate e a preservagédo da histéria do homem sertanejo em
todos seus aspectos. O acervo é constituido por mais de trés mil objetos reunidos em
colegdes onde o meio ambiente, a cultura indigena, o artesanato, a moradia rural, os
valores da economia, da politica, da religido, da sociedade sertaneja como um todo, se
apresentam em uma montagem museografica e museoldgica bastante definida. Um
agradavel passeio por entre as marcas do passado, presentes em pertences de vultos
como Lampido, o rei do cangago, Dom Malan, primeiro bispo de Petrolina, coronel
Quelé, patriarca da familia Coelho, Jodozinho do Pharol, pioneiro da imprensa escrita
no interior do Nordeste e tantos outros. Um encontro também com a fauna, a flora e as
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evolugdes tecnolégicas que transformaram a caatinga ressequida em verdes campos
produtivos. As exposigdes permanentes estdo setorizadas conforme as tematicas:
Sala das Carrancas, Casa Nordestina, Rio Sao Francisco, Cangaco e icones
Nordestinos. Em cada espaco, um detalhe novo salta aos olhos do visitante,
possibilitando a compreensao e o entendimento das transformagdes socio-culturais e
econOmicas ocorridas ao longo do tempo, na vida da terra e do homem destes
sertdes.” Fonte: Fundarpe.

Potencial de atratividade do elemento: 3 - Atrativos com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos préximos a este.

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo
Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagdao da paisagem circundante: 2 — Estado de conservacao
regular

Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias
Acesso: 3 — Necessitando de intervencdes/melhorias
TOTAL: 26 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Algumas referéncias importantes ganham destaque pelo papel
exercido no desenvolvimento da regido, a exemplo do Lampido, rei do movimento
social do cangaco, e Dom Malan, primeiro bispo de Petrolina.

REFERENCIAS: Observacdo in loco, entrevista com Alzir Luiz Macedo Maia — (87)
38613603/8801-9026 e pesquisa secundaria no site da
Fundarpehttp://www.cultura.pe.gov.br/museu8_sertao.html.

Tipo: C.2.21. Biblioteca

19)Nome oficial: Biblioteca Publica Municipal Cid Carvalho
Nome popular: Biblioteca Municipal
CNPJ: N.I.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.234243
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Longitude: -40.294299

Enderec¢o: Av. Tancredo Neves, S/N, Bairro: Centro — CEP: 56.000-000.
Endereco eletronico (e-mail): N.I.

Sitio eletrénico (site/pagina web): N.I.

Descritivo das especificidades do atrativo: Em um prédio redondo com saldes
internos diagonais, com um acervo de 29 mil exemplarese centenas de publica¢des
traduzidas para o Braille, a biblioteca recebe em média trés mil frequentadores por
més, que também utilizam o laboratério de informatica.Possui acervo especial com
publicacbes sobre a histéria do municipio e suas personalidades. Dispde de 3
computadores com acesso gratuito a internet para a comunidade. Esta prestes a
inaugurar um Laboratério de Inclusdo Digital, fruto de um convénio da Prefeitura
Municipal e o Ministério da Ciéncia, Tecnologia e Inovacdo. A Biblioteca Cid Carvalho
funciona de segunda a sexta-feira (das 8h as 22h), aos sabados (de 8h as 18h) e aos
domingos (das 8h as 13h).

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.

Grau de uso atual: 3 - Média: intensidade e fluxo
Representatividade: 2 - Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagado da paisagem circundante: 2 - Estado de conservagao
regular

Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS:Observacdo in locoe entrevista com Jovineide Gomes da Silva
Leite,Gerente da Biblioteca Municipal.
Tipo: C.2.22. Centros culturais/casas de cultura/galerias
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20)Nome oficial: Oficina do Artesdo Mestre Quincas

Nome popular: Oficina do Artesao
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CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.223560

Longitude: -40.291440

Enderego: Av. Cardoso de Sa, S/N, Bairro: Vila Eduardo — CEP: 56.300-000. Fone:
(87) 3864-2069 / 3864-6916

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: “A denominagdo da oficina foi em
homenagem a Joaquim Correia Lima, apelidado de Mestre Quincas, considerado o
primeiro artesdo de Petrolina, nasceu em 1895 na cidade vizinha de Juazeiro - BA e
morreu aos quarenta anos afogado no Rio S&o Francisco. Frequentou a Escola de
Belas Artes de Salvador e destacou-se em Petrolina quando foi chefe de pintura da
Leste Brasileira e executou trabalhos importantes na Estagao Ferroviaria de Petrolina
e em outros locais da cidade. A oficina foi inaugurada no dia 7 de setembro de 1989,
fundada por um grupo de 40 artesaos que se mobilizou na cidade por um espacgo para
trabalhar e expor sua arte. Nao ha lugar em Pernambuco que concentre tantos
artesdos em atividade e de tantos estilos diferentes. Possui um espago para exposicao
e venda de produtos e areas para a produgao do artesanato, abertas aos visitantes. A
qualquer hora do dia tem gente esculpindo, pintando ou bordando. La podem ser
encontradas esculturas em madeira (carrancas, esculturas sacras, flora e fauna da
caatinga, personagens do sertdo, como Lampido, modveis rusticos, objetivos de
decoragao, brinquedos), colchas em retalhos (nordestina, em patchwork), roupas,
pintura em tecido, objetos decorativos, dentre outros.” Fonte: Prefeitura de Petrolina.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo
Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagdo da paisagem circundante: 2 — Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario
Acesso: 3 — Necessitando de intervengées/melhorias
TOTAL: 23 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: La existem duas associacdes: a Associacdo dos Artifices de
Petrolina (ASSAPE) e a Associagado dos Escultores de Petrolina (ASSESPE), dentre
0s quais muitos tém recebido destaque em eventos de artesanato nacionais devido a
qualidade de suas esculturas em madeira.

REFERENCIAS: Observagao in loco e entrevista com Célia Barros, atendente da
oficina.
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Tipo: C.2.22. Centros culturais/casas de cultura/galerias

21)Nome oficial: Centro de Arte e Cultura Ana das Carrancas
Nome popular: Ana das Carrancas
CNPJ: 01.943.047/0001-51
Natureza: Publica
Tipo de organizagaolinstituicao: Mantida pela filha de Ana das Carrancas.
Latitude: -9.22444
Longitude: -40.32091
Enderec¢o: BR-407, N° 500, Bairro: CohabMassangano — CEP: 56.314-520.
Endereco eletrénico (e-mail): anadascarrancas@bol.com.br

Sitio eletronico (site/pagina web): http://anadascarrancas.wordpress.com/ana-das-
carrancas/

Descritivo das especificidades do atrativo: Fundado em 1995, o Centro de Arte e
Cultura Ana das Carrancas, Ana Leopoldina Santos (1923-2008), € uma instituigcao de
carater privado, sem fins lucrativos, cujo objetivo é valorizar, incentivar e difundir a
producéo artesanal e o intercambio artistico e cultural. O espaco reune fotografias,
pecas, recortes de jornais e entrevistas referentes a histéria de Ana das Carrancas,
uma das mais renomadas artesas da regido, famosa pela produgéo de carrancas de
barro com olhos vazados. A particularidade dos olhos vazados deu-se em homenagem
ao marido, cego de nascenga, um grande apoiador e incentivador de sua arte. Dentre
as titulacbes recebidas destacam-se: o titulo de Patrimbénio Vivo de Pernambuco —
2006, o Prémio Top ofMindBrazil — 2006, a Ordem do Mérito Cultural — 2005 e o titulo
de Cidada Petrolinense — 2000. No Centro Cultural sdo realizados seminarios,
encontros e cursos, com énfase em atividades culturais e transmissdo de saberes e
modos-de-fazer de produtores artesanais. Funciona de segunda a sabado, das 8h as
12h e das 14h as 18h. Agendamento fone: (87) 3031-4399.

Potencial de atratividade do elemento: 3 — Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos préoximos a este.

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo
Representatividade: 4 - Elemento singular, raro.

Apoio local e comunitario: 3 — Apoio razoavel
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Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagéo
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervengdes/melhorias.

TOTAL: 28 — V — Viavel

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Observagao in loco e entrevista com Maria da Cruz, filha de Ana das
Carrancas. E-mail: anadascarrancas@bol.com.br.

Tipo: C.2.23. Teatros/anfiteatros

Ll

22)Nome oficial: Teatro Dona Amélia
Nome popular: Teatro do Sesc
CNPJ: 03.482.931/0006-76
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicdo: SESC
Latitude: -9.234429
Longitude: -40.300233
Endere¢o: Rua Pacifico da Luz, 618, Centro — CEP: 56.304-910.
Endereco eletrénico (e-mail): jlima@sesppe.com.br
Sitio eletrénico (site/pagina web): sesc.pe.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: O teatro passou por uma reforma e foi
reinaugurado em abril de 2013. A nova estrutura tem capacidade para 345 lugares,
com lugares para cadeirantes/obesos, possui camarim, banheiro, reserva técnica.
Possui recursos para atendimentos a pessoas com deficiéncia.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum
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Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagdo da paisagem circundante: 4 - Otimo estado de
conservagao

Infraestrutura: 4 - Existente e em 6timas condigbes
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequacoes
OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Jailson Lima (87) 3866-7454

C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

23)Nome: Pagoca

Historico do produto: No Brasil Colénia, ainda no ciclo econbmico da cana-de-
agucar, as regides mais distantes do litoral do Pais comegaram a ser colonizadas a
partir de um decreto do rei de Portugal que proibia a criagdo de gado perto dos
canaviais, 0 que levava os criadores cada vez mais para o Norte e Nordeste do Pais.
Os colonizadores e mesmo 0s escravos, mesticos e outros que se propunham a
desvendar as regides ainda nao conhecidas, necessitavam levar algum tipo de
alimentagdo pronta. Nos outros ciclos econémicos nao foi diferente, como por
exemplo, no ciclo do ouro, uma vez que para encontra-lo era preciso seguir o caminho
dos rios. Outros exemplos mais recentes foram a criagdo de Brasilia e Tocantins que
receberam grandes quantidades de imigrantes de todas as regides do Pais. A culinaria
teve um capitulo importante nessas épocas, pois com a falta de ingredientes para a
preparagao de uma boa comida, surgiam as ?refeicdes de viagens?. A criatividade em
inventar comidas que satisfizessem a fome e ao mesmo tempo dessem aos viajantes
forcas para continuar a caminhar, fazia a diferenca entre viver e morrer. Em pleno
século XXI, dadas as longas distancias e a situagao econémica de pobreza da regido
Norte e Nordeste, as refeigbes para viagem continuaram sendo amplamente utilizadas.
Na bruaca ou alforje, uma espécie de bolsa de couro, a farinha de mandioca era um
dos principais ?utensilios? de viagem. Para acompanha-la levava-se carne de gado
salgada, seca ao sol e assada. A farinha e a carne eram socadas no pildo e davam
origem a conhecida pagoca nordestina ou nortista.

Modo de preparol/fabricagao: 1 quilo de carne de sol magra %2 xicara de manteiga
(de preferéncia, manteiga da terra) 1 cebola roxa / branca picada 1 xicara de farinha
de mandioca Oleo para fritar a carne Coentro e cebolinha para servir Colocar a carne
de molho em agua, trocando-a de vez em quando para tirar o sal. Assar na brasa ou
entao fritar no 6leo. Deixar esfriar a carne. Colocar a carne, em pequenas por¢des, no
processador com a farinha. Apds processar toda a carne, levar ao fogo novamente
com cebola e manteiga. Na hora de servir, colocar em uma travessa grande e decorar
com coentro e cebolinha a gosto. Outra forma de fazer € pegar a farinha de mandioca
e pilar com a carne seca, pisa a farinha no pildo, pega os pedagos de carne seca e
pisam os dois juntos, a carne se desfia e vai passando o gosto para a farinha, e vira a
famosa pacgoca.

Artista/executante: Sérgio de Sa - (87) 8843-7415
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Email:contato@sergiodesa.com.br
OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Sérgio de Sa - (87) 8843-7415 - Email: contato@sergiodesa.com.br;
http://www.brasilcultura.com.br/culinaria-brasileira/pacoca-do-nordeste/ e
http://escolaramaoportao.blogspot.com.br/2010/11/historia-da-pacoca.html

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparag¢do de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

24)Nome: Frutas da regido

Histérico do produto: A fruticultura irrigada comegou em Petrolina no final da década
de 60. A exportagcado de frutas, que tem como carro-chefe a uva e a manga, vem
tornando Petrolina conhecida mundialmente, ao lado da vizinha baiana Juazeiro. O
mercado europeu e norte-americano sao os principais destinos dos produtos oriundos
da regido. A producdo de uva e manga ocupa mais de 35 mil hectares em area
plantada e totaliza a exportagao de cerca de 700 mil toneladas por ano. Petrolina
possui duas safras de uvas anualmente, € o 2° maior exportador de uvas, o 1° maior
exportador de mangas, além de ser o maior produtor de goiaba, o 3° maior produtor de
banana e o 7° maior produtor de coco do pais.

Descritivo das especificidades: O municipio sedia um evento juntamente com
Juazeiro, a Feira Nacional da Agricultura Irrigada - FENAR em Petrolina e Fenagri em
Juazeiro - a cada dois anos. A feira acontece alternadamente entre os dois municipios.

O evento atrai grandes empresas agricolas de varios paises como lItalia, Espanha,
Africa do Sul e Estados Unidos. O sucesso alcancado por Petrolina e Juazeiro como
grandes produtores de frutas colaborou para melhorar a posigdo do pais no ranking
internacional.

Referéncia: Pesquisa secundaria no site
http://g1.globo.com/pernambuco/noticia/2012/04/em-40-anos-aridez-do-solo-deu-lugar-
fruticultura-irrigada-em-petrolina-pe.html.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

25)Nome: Kafta de Bode com Queijo Coalho

Histérico do produto: A kafta € uma receita originalmente arabe, muito similar ao
nosso espetinho de carne. No Bodédromo, comegou a ser comercializada com carne
de bode, ganhou o gosto popular e hoje faz parte do cardapio de alguns restaurantes
do complexo gastrondémico.

Modo de preparo/fabricagdo: Para fazer a kafta, utiliza-se a carne de bode
temperada com alho, bacon, pimenta do reino, caldo de carne, cebola e sal, e
depoisse méi a carne juntamente com os temperos. Reserva-se a carne e prepara-se
0 queijo coalho, cortando-o em fatias grossas e espetando essas fatias em palitos de
churrasco. Pega-se entdo a carne de bode moida e vai cobrindo o queijo coalho com
ela. A kafta € moldada e levada para assar na churrasqueira ou chapa.
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Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes - Chef do Bode Assado Curaga,
localizado na Praga do Bodddromo, Areia Branca, Petrolina-PE. Telefone: (87) 8808-
3721, Endereco eletronico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

REFERENCIAS: Chef César, contato: (87) 8808-3721 titio.cesar@hotmail.com.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1.Receitas tipicas e tradicionais

26)Nome: Surubim Grelhado

Historico do produto: O surubim é um peixe de couro que esta presente em muitas
regides do pais, do Amazonas até as Bacias do Rio Sdo Francisco. E um peixe de
agua doce, de sabor muito apreciado e razoavel valor comercial. Por ser um peixe
comum do Sao Francisco, é parte integrante do cardapio dos petrolinenses.

Modo de preparo/fabricagdo: Tempere o surubim com limao, sal e uma pitada de
pimenta do reino. Pincele o peixe com azeite de oliva. Deixe o peixe absorver o
tempero e leve para grelhar. A receita também pode ser feita com a tilapia, peixe que
tem agradado ao paladar dos petrolinenses e tem sido presenga constante em feiras e
mercados da regido.

Descritivo das especificidades: Pode ser servido ao molho de maracuja. Modo de
preparo do molho: em fogo brando, coloque em uma panela o suco de maracuja (sem
agua), adicione licor de cassis, agucar mascavo e creme de leite e deixa ferver por 10
ou 15 minutos. Em outra panela, coloque margarina e um pouco de farinha de trigo e
mexa até engrossar, ficar pastosa. Coloque essa mistura dentro do molho (ajuda a dar
consisténcia) e mexa até formar um creme grosso.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes - Chef do Bode Assado Curaga,
localizado na Praga do Bododromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Enderego
eletrénico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

OBSERVAGOES: Surubim pintado. Nome cientifico: Pseudoplatystomacorruscans.
Origem: Bacias dos rios Sao Francisco, Prata e Paraguai. No Brasil, € o peixe de agua
doce de maior valor comercial e preferéncia na maioria dos Estados, em suas mais
variadas formas de comercializagdo, como filé e postas. E considerado peixe nobre,
por apresentar carne de coloragao clara e textura firme com sabor pouco acentuado,
baixo teor de gordura e auséncia de espinhos intramusculares, adequado aos mais
variados usos e preparos, agradando aos mais exigentes e requintados dos paladares.
E uma das maiores espécies de peixes fluviais de habito noturno, podendo atingir
1,50m de comprimento e 70kg de peso. Apresenta cabeca grande achatada e
coloragao escura.

Referéncias: Chef César, contato: (87) 8808-3721
titio.cesar@hotmail.comhttp://www.cpatsa.embrapa.br:8080/public_eletronica/downloa
ds/SDC244.pdf.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1.Receitas tipicas e tradicionais

27)Nome: Moqueca de Surubim
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Historico do produto: O surubim é um peixe de couro que esta presente em muitas
regides do pais, do Amazonas até as Bacias do Rio Sdo Francisco. E um peixe de
agua doce, de sabor muito apreciado e razoavel valor comercial. Por ser um peixe
comum do S&o Francisco, é parte integrante do cardapio dos petrolinenses.

Modo de preparo/fabricagao: Para esse prato utiliza-se o surubim em postas. Lave
as postas do peixe e retire a pele, depois tempere com limao e sal e reserve. Em uma
panela, coloque azeite, azeite de dendé, cebola e alho, e refogue essa mistura.
Adicione o peixe, pimenta do reino, pimentdo e tomate. Por ultimo, coloque leite de
coco e deixe em fogo baixo até cozinhar.

Referéncias: Chef César, contato: (87) 8808-3721
titio.cesar@hotmail.comhttp://www.cpatsa.embrapa.br:8080/public_eletronica/downloa
ds/SDC244.pdf.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes - Chef do Bode Assado Curaga,
localizado na Praga do Boddédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Enderego
eletrénico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1.Receitas tipicas e tradicionais

28)Nome: Galinha de Cabidela
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagao: Coloque para refogar em uma panela, alho, cebola,
pimentdo e 6leo. Quando estiver refogado, coloque os pedagos da galinha e deixe
refogando em fogo baixo. Quando formar um caldo grosso, coloque agua e deixe
cozinhar por meia hora. Entao, retire a galinha do caldo e reserve. Junte ao caldo o
sangue da galinha e deixa cozinhando por mais dez minutos. Acrescente a galinha e
coentro, se quiser.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praga do Bododromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletrdnico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: E um guisado de frango, em que se adiciona
durante o cozimento o sangue avinagrado do animal, colhido no abate. Cozinhar com
sangue € um costume antigo de varios povos. Em Portugal, a cabidela tem registros
desde o século XVI, e igualmente pode ser preparada com outras aves ou animais
(pato, peru, porco, cabrito ou caga). No Nordeste, € costume vir acompanhada de
mandioca cozida, farofa e feijao verde; ja no centro-sul,o prato € guarnecido de angu e
couve refogada.

OBSERVAGCOES: Receita também conhecida como frango ao molho pardo, no sul do
pais.

REFERENCIAS: Chef César, contato: (87) 8808-3721 e titio.cesar@hotmail.com.
Inventario do Patrimoénio Cultural RD Sertdo do S&o Francisco.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1.Receitas tipicas e tradicionais

Polo Vale do S&o Francisco — Volume II: Inventario |TI_




Inventario de
Atrativos Culturais do
Estado de Pernambuco

29)Nome: Rapadura batida

Historico do produto: “A fabricacdo de rapadura teve seu inicio nas llhas Canarias,
no século XVI, e foi exportada para toda a América espanhola no século XVII. A
rapadura, na realidade, originou-se da raspagem das camadas (crostas) de acucar
que ficavam presas as paredes dos tachos utilizados para fabricagdo de agucar. No
Brasil, os engenhos de rapadura existem desde o século XVII”. Fonte: GASPAR,
Lucia. Engenhos de rapadura. Pesquisa Escolar Online, Fundagao Joaquim Nabuco,
Recife.

Modo de preparo/fabricagao: “O caldo (garapa) é retirado do tanque e levado para o
forno, que ja esta devidamente aquecido com a queima de lenha. O caldo é colocado
no segundo tacho, onde o ‘ponteiro’, pessoa responsavel pelo cozimento do caldo, até
o ponto de rapadura, fica retirando as impurezas na forma de espuma, quando vai
aquecendo e coloca em baldes plasticas para depois jogar fora. Esse processo é feito
até se perceber que o caldo esta totalmente limpo. Dai o caldo é colocado aos poucos
no tacho, aonde vai sendo aquecido e perdendo a umidade, ao tempo que o caldo vai
ficando cada vez mais concentrado. Nao existe um tempo para permanéncia em cada
tacho, a regra é visual. O caldo concentrado despejado na gamela passa agora por um
processo de mexedura ou batedura, realizada pelo mesmo ‘ponteiro’. Durante a
mexedura, o material perde calor, iniciando o resfriamento. A massa ¢é batida até ficar
com um aspecto brilhante, agora ja mais concentrada e menos quente. No momento
certo, o ‘ponteiro’ despeja o caldo concentrado nas formas de madeira. As formas
tradicionais tém capacidade para sete rapaduras e meia, confeccionadas
especialmente para este fim. Sdo facilmente montaveis e desmontaveis. A massa é
colocada nas formas e permanece o tempo suficiente até ocorrer o endurecimento. O
formato tradicional das rapaduras produzidas na comunidade é retangular, com peso
médio de 1000g.” Fonte: Secretaria de Agricultura.

Artista / executante: Sérgio de Sa, (87)8843-7415 econtato@sergiodesa.com.br.

OBSERVAGOES: A rapadura é famosa pelo seu alto valor calérico, sendo rica
também em vitaminas, minerais e proteinas. O produto esta inserido na merenda
escolar em alguns estados do Nordeste, como Ceara, Paraiba e Pernambuco.

REFERENCIAS: http://www.seagri.ba.gov.br/pdf/4_socioeconomia03v8n2.pdf, pagina
consultada em 10 de agosto de 2013.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1.Receitas tipicas e tradicionais

30)Nome: Cari - peixe tipico do Rio Sao Francisco

Historico do produto: O cascudo preto, como também & chamado, possui boca
inferior provida de denticulos, cabega grande e achatada, corpo delgado e, em vez de
escamas, resistente casca de cor parda com manchas escuras, composta por placas
Osseas que servem de protegcdo. A couraga recobre praticamente toda a parte superior
do seu corpo, e, como afirmam alguns pescadores, tornam o seu visual parecido com
uma lixa. Ja o ventre ndo tem o aspecto aspero. Além disso, apresenta tamanho
meédio de 50 centimetros e peso que varia de um a dois quilos. Na cadeia alimentar,
come vegetais e musgos de pedras, e serve de alimento do surubim. A “lagosta de
agua doce” respira pelo estdmago, na qual apresenta paredes vascularizadas. Por ser
um peixe de corpo cilindrico, possui muita carne, e, o melhor, sem espinha.
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Modo de preparol/fabricagao: Tempera o cari com limao, alho, sal e pimenta do reino
e reserva (deixa descansar por 20 minutos). Corta os tomates, a cebola e os
pimentdes em rodelas e reserva. Bate no liquidificador as bananas verdes (sem casca)
junto com o amendoim, leite de coco e 1 xicara de agua, até formar um creme, e
reserva também. Em uma panela, coloca o cari ja temperado, refoga junto com a
cebola,os tomates e pimentdes. Depois de refogado, joga o creme que bateu no
liquidificador, a agua por cima, o azeite de dendé,mistura e cozinha por 30 minutos.
Depois de cozido, joga o coentro, e € so servir!

Artista / executante: Sérgio de Sa, (87)8843-7415 econtato@sergiodesa.com.br.

Descritivo das especificidades: A sua aparéncia ndo é nada agradavel, € um animal
feio, exodtico, e, talvez por conta disso, durante anos foi considerado um peixe de
segunda categoria. Hoje, quem chegar a Petrolina e procurar pela lagosta do Velho
Chico - sua carne se assemelha a daquele nobre fruto do mar -, nao vai ter dificuldade
de acha-la, exceto no periodo da piracema, de novembro a fevereiro, quando a pesca
€ proibida.

OBSERVACOES: Normalmente, a comercializagdo do cari ocorre entre pescadores e
fornecedores. Durante a fartura do animal, o volume de peixe é tdo grande que o seu
valor no mercado é reduzido. Nesses dias, a unidade pode ser encontrada até por
R$ 2,00. Ja no periodo da piracema, quando a pesca € proibida, o produto é bastante
requisitado, sendo vendido em média a R$ 5,00.

REFERENCIAS: Sérgio de Sa, (87) 8843-7415 e contato@sergiodesa.com.br.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

31)Nome: Surubim defumado

Historico do produto: A preservacido do pescado, por meio de defumacao, teve sua
origem ligada aos primérdios da civilizagdo. No entanto, no século XV, com a pesca de
arenque no Mar do Norte, a defumacido alcangou caracteristicas industriais, com
consequente evolugao das técnicas utilizadas e o aperfeicoamento de equipamentos,
chegando aos padrdes atuais de qualidade. Atualmente, essa técnica é mais utilizada
para melhorar o sabor, 0 aspecto e as qualidades nutritivas do pescado.

Modo de preparo/fabricagdao: A defumacédo € uma acido conservadora que se liga
aos efeitos conjugados da desidratagdo provocada pelo sal e as propriedades
bactericidas de alguns componentes volateis da madeira. Esses componentes
presentes nas madeiras liberam aroma e resinas. Atualmente, as quantidades
absorvidas sao tao diminutas que, a rigor, ndo podem ser consideradas prejudiciais a
saude. A fumacga proveniente da queima de madeira contém vapores e goticulas
d’agua que conferem ao pescado o sabor e as caracteristicas proprias dos produtos
defumados.

Artista / executante: Sérgio de S3a, (87)8843-7415 econtato@sergiodesa.com.br.

Descritivo das especificidades: E uma das maiores espécies de peixes fluviais de
habito noturno, podendo atingir 1,50m de comprimento e 70kg de peso. Apresenta
cabecga grande achatada, coloragdo escura no dorso, ranhuras esbranquicadas nas
laterais, pintas no corpo e ventre claro. A carne macia e sem espinha faz do surubim
um dos produtos mais valorizados do Vale do Sao Francisco. Além de ser vendido in
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natura, na margem do rio S&o Francisco, o surubim é comercializado defumado.
Durante o processo de defumagao, o peixe passa por um pré-cozimento e chega ao
balcao do frigorifico ja pronto para ser consumido.

OBSERVACOES:Na fazenda Campelo, em Petrolina, o peixe é tratado, beneficiado e
defumado. A producéo da fazenda € de setecentos a mil quilos por més. No varejo, o
quilo do filé é vendido a R$ 27,00. Esse prego faz com que o surubim nio seja um
produto popular e va a mesa de uma camada com maior poder aquisitivo da
populacao.Durante o processo de defumacédo, o peixe passa por um pré-cozimento e
chega ao balcado do frigorifico ja pronto para ser consumido. "S6 precisa ser
descongelado, fatiado e servido", diz Luciano Campelo, proprietario do frigorifico
Campelo, Unico da cidade que trabalha com o surubim defumado.

REFERENCIAS: Souza, Joana Maria Leite de. Peixe Defumado / Embrapa
Informagao Tecnoldgica, 2007.37 p.; il. - (Agroindustria Familiar) e Sérgio de Sa, (87)
8843-7415 e contato@sergiodesa.com.br.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

32)Nome: Baiao de Dois
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagao: Cozinhe o arroz e reserve. Cozinhe o feijao de corda e
reserve. Em uma panela, refogue margarina, alho, cebola, tempero seco e caldo de
galinha. Acrescente o arroz e feijao cozidos e um pouco de leite. Quando estiver
secando, coloque o queijo coalho em pedagos e, por ultimo, o coentro. E frequente
adicionar-se carne-seca (charque). Queijo e nata costumam também ser adicionados.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praga do Bodédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletrénico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: O baido de dois pode ser feito com feijao de corda
ou feijao verde. O uso de carne seca ou bacon no preparo do prato € opcional, e
costuma ser servido com carnes assadas.

REFERENCIAS: Chef César, contato(87) 8808-3721 etitio.cesar@hotmail.com

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

33)Nome: Pernil de Carneiro

Historico do produto: Saborosa, suculenta, nutritiva e versatil, a carne de cordeiro
ocupa um posto destacado entre os alimentos de consumo mais frequente em boa
parte do mundo. E uma carne delicada, sem grande percentual de gordura e de fAcil
digestdo. Cordeiro € o carneiro jovem, com até 8 meses.

Modo de preparo/fabricagao: No liquidificador, sdo batidos os temperos (alho, dleo,
pimenta do reino, noz moscada e sal). Coloca-se em uma assadeira o pernil
desossado e esfregam-se os temperos por todo o pernil. Entao, rega-se o pernil com
vinho tinto e branco seco e deixa marinar por trés horas. Retire da marinada e asse na
churrasqueira, deixando dourar bem.
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Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaga,
localizado na Praga do Bododromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletrbnico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: Pode ser servido ao molho de ervas e acompanhado
com arroz branco e batatas assadas.

OBSERVAGOES: O pernil de carneiro tem-se tornado um dos pratos mais pedidos
nos restaurantes especializados em Petrolina.

REFERENCIAS: Chef César, contato pelo telefone (87) 8808-3721, e
http://correiogourmand.com.br/info_glossario_produtos_alimentos_carnes_mamiferos__
cordeiro.htm.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

34)Nome: Carne de Sol
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagao: A carne de sol geralmente é feita com carne bovina.
Seleciona-se a parte do boi de sua preferéncia, como o filé mignon, abre a carne,
coloca o sal (a gosto) e deixa curtir (exposta ao sol) por mais ou menos 30 minutos.
Depois, € s6 grelhar na chapa. Também pode ser servido com queijo coalho grelhado.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praga do Boddédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletrdnico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: E frequentemente confundida com a carne seca,
que passa por um processo de desidratagdo e leva mais sal que a carne de sol.

OBSERVAGOES: N.A.

REFERENCIAS: CASCUDO, Camara Luis da. Histéria da alimentacdo no Brasil. Séo
Paulo: Global, 2004. 954 p., e Chef César, contato: (87) 8808-3721 e
titio.cesar@hotmail.com.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

35)Nome: Melago
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagdao: Em uma panela, coloque agucar e mexa até queimar.
Quando ele estiver na cor de caramelo, adicione agua, canela e cravo e deixe em fogo
baixo, mexendo até engrossar. O ponto ideal € quando formar uma calda de agucar.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praga do Boddédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletrénico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

OBSERVAGCOES: O melago ja é utilizado no Brasil desde o tempo colonial. Era
utilizado na fermentacédo da producéo de alcool € € matéria-prima para bebidas como
o rum e a cachaga, além de ser usado para fermentos bioldgicos e ragdo de animais.
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No restaurante Bode Assado Curaca, no Boddédromo, o melaco é feito pelos proprios
funcionarios.

REFERENCIAS: Chef César, contato: (87) 8808-3721 e titio.cesar@hotmail.com.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

36)Nome: Bode Assado

Historico do produto: “Os bodes - como sdo denominados os machos, sendo as
fémeas denominadas cabras e os filhotes cabritos - foram um dos primeiros animais a
serem domesticados, por volta do ano 7000 a.c. no Oriente Médio. A cabra e o bode
fornecem 14, couro, carne e leite. Sdo excelentes exploradores e conseguem encontrar
sua propria comida, e comem de tudo, o que facilita a criagdo desses animais nas
regides mais aridas.”"O bode é um animal tipico do sertdo nordestino. Por ser
resistente e se alimentar de praticamente tudo, conseguiu se adaptar as secas,
comuns no Nordeste. Sua carne passou a fazer a fazer parte do cardapio dos
sertanejos e, pela dificuldade de conservacgao, salgar a carne e colocar pra secar se
tornou a melhor opgao. O bode esta marcado como simbolo da gastronomia da cidade
de Petrolina e do Vale do Sao Francisco, e pratos derivados dele sao encontrados em
quase todos os restaurantes da regido.

Modo de preparo/fabricacao: Ingredientes: 1 traseiro (cerca de 3kg) de carne de
bode capado, 3 pitadas de pimenta-do-reino moida, 1 pitada de cominho moido, 6leo
de milho ou soja (o quanto baste), sal a gosto. Modo de preparo: Abra a carne em
manta continua com um dedo de altura. Passe sal fino nas duas superficies da manta
e leve para secar ao sol por cerca de %2 hora cada lado. Misture o 6leo com a pimenta-
do-reino e pincele sobre a manta. Corte-a em 10 pedagos e leve cada um a grelha,
que deve estar a cerca de 30cm do braseiro. Deixe grelhar por 15 minutos de um lado
e mais 8 do outro. Sirva. Pode ser servido com arroz branco, feijao verde, macaxeira
frita e farofa.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praga do Bodédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletronico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: Costuma ser temperado apenas com sal branco. A
idade do animal influéncia o sabor da carne: quanto mais jovem for o bode, mais
macia e saborosa sera sua carne.

OBSERVAGOES: O bode assado é o prato mais comercializado no Bodédromo, em
Petrolina.

REFERENCIAS:Chef César, contato: (87) 8808-3721 e titio.cesar@hotmail.com,
[http://www.nordesteweb.com/culinaria/receitas_salgadas/culinaria_sa_049.htm].

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

37)Nome: Calabresa de Bode

Histérico do produto: Prato com demanda crescente na regido, sem informagées de
onde ou quando surgiu.
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Modo de preparo/fabricagao: Para confecgdo do prato, sdo Uteis as partes do bode
gue nao sao utilizadas para assar. Essa carne € moida com os temperos (pimenta do
reino e alho), bacon e com queijo coalho (opcional). E colocado conservante préprio
para calabresa nessa mistura, e ela novamente passa pela maquina de moer carne,
onde é “embutida” na tripa do bode.

Artista / executante: Raimundo César Coelho Nunes, Chef do Bode Assado Curaca,
localizado na Praca do Bodédromo, Areia Branca. Telefone: (87) 8808-3721, Endereco
eletronico: titio.cesar@hotmail.com, Ano de inicio da atividade: 1997.

Descritivo das especificidades: Pode ser feita com queijo coalho, que da um sabor
especial a calabresa.

OBSERVAGOES: A calabresa de bode é um dos muitos pratos feitos com carne de
bode que caracterizam o Bodédromo e que fazem parte da atual identidade
gastronémica de Petrolina.

REFERENCIAS: Chef César - Bode Assado Curaga. Contato: (87) 8808 - 3721 e
titio.cesar@hotmail.com.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

38)Nome: Tijolo

Historico do produto: Conhecido também como rapadura temperada, é produzido na
época de moagem nos engenhos. E comercializado em formas de madeira de formato
retangular. O produto, feito de mel de engenho dado certo ponto, algumas vezes
também chamado de "raspadura" (palavra provinda do verbo raspar), originou-se das
crostas de acglcar presas as paredes das tachas, durante a fabricagdo do mesmo,
retiradas pela raspagem e moldadas como tijolos. Com o passar do tempo, recebeu
alguns requintes como a adicdo de castanhas de caju, amendoim, cabegas-de-cravos
e cascas de laranja.

Modo de preparo/fabricagao: Doce tipico dos sertdbes pernambucanos, é preparado
com batata do umbuzeiro, agucar, frutas e coco. Tem o formato retangular de uma
rapadura e consisténcia macia. E preparado com o caldo de cana levado ao fogo em
grandes tachos até o mel chegar ao ponto de rapadura, quando é temperado com erva
doce e cravo.

Referéncia:Empetur.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

39)Nome: Peta

Historico do produto: Muito popular no nordeste do Brasil, € vendida em mercados,
feiras populares e mercearias da regido. Apresentando formas variadas, as petas séao
preparadas com goma de mandioca (polvilho), sal, ovos e gordura hidrogenada.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 2 e 1/2 xicaras (cha) de polvilho doce, 1
xicara (cha) de azeite, 4 colheres (cha) de sal, 6 ovos (300g) Modo de preparo:
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Coloque o polvilho em uma tigela e reserve. Coloque em uma panela o azeite de oliva
(reserve 1 colher das de sopa), 1 xicara (cha) de agua (240ml) e o sal. Leve ao fogo e
deixe por 6 minutos ou até ferver. Retire do fogo. Despeje, aos poucos e sem parar de
mexer, sobre o polvilho, escaldando-o. Deixe amornar, mexendo de vez em quando,
por 20 minutos. Pré-aqueca o forno em temperatura alta (220°C). Em seguida, junte os
ovos um a um, misturando sempre até obter uma massa mole. Unte seis assadeiras
(33 cm x 23 cm) com o azeite de oliva reservado. Coloque, aos poucos, a massa em
um saco de confeitar com bico redondo (menos de 1/2 cm). Sobre a assadeira, faca
palitos com a massa (7 cm de comprimento), ou dé a forma que desejar. Leve ao forno
por 30 minutos, ou até os biscoitos dourarem. Retire do forno. Depois de terminar de
assar os biscoitos, junte todos numa assadeira e coloque em forno bem baixo e com a
porta do forno aberta por 15 minutos. Retire do forno. Deixe os biscoitos esfriarem
muito bem e guarde em recipiente com tampa.

REFERENCIAS: EMPETUR.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

40)Nome: Cambraia

Historico do produto: Variedade de tapioca, de espessura bem fina, servida com
pastas de sabores variados.

Modo de preparo/fabricagado: Ingredientes: 1/2kg de farinha para tapioca (biju ou
polvilho), agua o suficiente para cobrir, sal a gosto. Modo de preparo: coloque a
farinha em uma tigela grande e coloque agua até cobrir e ficar pelo menos dois dedos
acima da massa. Deixe de um dia para o outro em repouso para dissolver bem.
Depois, seque com a ajuda de um pano limpo, sem deixar excesso de agua. Esfarele
€ssa massa com as maos, passe pela peneira e acrescente um pouco de sal. Em uma
frigideira antiaderente, espalhe a farinha e modele a tapioca como uma panqueca bem
fina no fundo da frigideira. O segredo é deixar a frigideira ficar bem quente antes de
colocar a massa. O ponto é bastante rapido. Assim que desgrudar do fundo da
frigideira, vire-a por alguns segundos e estara pronta. Basicamente, a massa tem que
secar na frigideira, nao fritar. Nao deixe escurecer nem endurecer.

Artista / executante: Sérgio de S3, (87)8843-7415 oucontato@sergiodesa.com.br.

OBSERVACOES: Facilmente encontrada nos mercados e feiras populares do sertdo
do Sao Francisco, é servida com café ou em coquetéis, acompanhada de pastas de
sabores diferentes.

REFERENCIAS: Sérgio de S& - (87) 8843-7415 - Email: contato@sergiodesa.com.br.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos:C.2. 25.1. Receitas tipicas e tradicionais

41)Nome: Buchada de Bode
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: Visceras de 1 cabrito (bucho, tripas,
figado e rins), 4 limdes grandes, sal e pimenta-do-reino a gosto, 3 dentes de alho

Polo Vale do Séo Francisco — Volume Il: Inventario |TI_




Inventario de moc,.n,.‘..ﬂ :FI’TD
Atrativos Culturais do w < ZION”

Estado de Pernambuco T undacho Inaduno de

esmagados, 4 cebolas picadas, 1 mago de cheiro verde picado, 2 folhas de louro
picadas, 2 ramos de hortela picados, 1 xicara de vinagre, 2 colheres de sopa de
azeite, 200 g de toucinho fresco picado, sangue coagulado do cabrito. Modo de
preparo: Limpar as visceras, retirando a cartiiagem e o sebo. Limpar o bucho e
esfregar o limao por dentro e por fora. Deixar de molho em agua fria com o suco de 1
limdo por cinco horas. Picar em tirinhas as tripas e demais visceras. Temperar com
sal, pimenta-do-reino, alho, cebola, cheiro verde, louro e horteld. Juntar o vinagre e
deixar descansar. Aquecer o azeite e adicionar o toucinho, deixando em fogo baixo até
derreter, formando torresmos. Retirar os torresmos e, na gordura que se formou,
refogar todas as visceras. Juntar o sangue coagulado ja picado e retirar do fogo.
Retirar o bucho do molho de limao, aferventar inteiro. Colocar o refogado de visceras e
os torresmos no interior do bucho e costurar com agulha e linha. Levar ao fogo uma
panela com bastante agua e sal e deixar ferver. Colocar o bucho e cozinhar em fogo
brando durante 4 horas. Servir com molho de pimenta forte e farinha de mandioca
crua.

Artista |/ executante: Sérgio de Sa - (87)8843-7415 - Email:
contato@sergiodesa.com.br.

OBSERVAGOES: Quando levar a buchada para cozinhar, coloque os mocotés e as
verduras pra cozinhar junto. Em alguns lugares, coloca-se, junto com as visceras,
arroz cru, antes de costurar o bucho. Quando o bucho estiver molinho, estara no
ponto.

REFERENCIAS: http://maispe.blogspot.com.br/2011/10/pratos-tipicos-buchada-de-
bode.html#uds-search-results.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

42)Nome: Fruticultura irrigada - uvas e mangas

Historico do produto: O carro chefe da fruticultura irrigada na regiao € a produgao de
uva e manga, que juntas ocupam mais de 35 mil hectares em area plantada e
totalizam a exportacdo de cerca de 700 mil toneladas por ano. A producdo esta
concentrada principalmente nas cidades pernambucanas de Petrolina, Lagoa Grande,
Santa Maria da Boa Vista e nas cidades baianas de Juazeiro, Casa Nova e Curaga.
Por tanto sucesso no ramo da fruticultura irrigada, Petrolina se tornou um dos maiores
exportadores de frutas do Brasil. Como possui duas safras de uvas anualmente, é o 2°
maior exportador de uvas , o 1° maior exportador de mangas, além de ser o maior
produtor de goiaba, o 3° maior produtor de banana e o 7° maior produtor de coco do
pais.

Modo de preparo/fabricagao: Receitas com as frutas do Vale do Sao Francisco:
Salada de Frutas / Doce de banana / Sorvete de goiaba / Mousse de manga / Batida
de coco/

Descritivo das especificidades: A fruticultura irrigada ndo tem sido explorada apenas
para exportagdo. O turismo também comegou a enxergar ai um novo mercado.
Roteiros turisticos como o Vapor do Vinho, ja incluiram a visitagdo em fazendas
produtoras de frutas para que o turista possa ver de perto as técnicas utilizadas e seus
resultados.
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OBSERVAGOES: As possiveis receitas s foram citadas, sem modo de preparo.

REFERENCIAS: http://www.anovademocracia.com.br/no-51/2104-vale-do-sao-
francisco-da-falencia-do-qagronegociog-brotam-as-vinhas-da-ira

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgado e processamento de alimentos

43)Nome: Bode Defumado

Historico do produto: A defumagao é eficiente para conservar a carne, e a deixa
mais gostosa para assar. Inicialmente, deve-se descansar a carne por doze horas para
modificar o sabor e a textura. Depois, faz-se um pré-cozimento e se joga uma carga de
fumaca que nao pode ser de madeira branca, por causa das cinzas e do alcatrao, e
sim de madeira vermelha (de preferéncia aroeira). A defumagéo pode conservar por
até seis meses, e é preciso tomar cuidado com moscas e mosquitos. A carne caprina
€ mais saudavel, tem menos colesterol e mais fibras que a carne vermelha, e € mais
bem digerida. Na Caatinga, ndo se devem colocar ragas importadas, e sim ter uma
boa producéo de comida para o animal.

Modo de preparo/fabricacdo:Salgue e tempere as pecas antes de defumar e, de
preferéncia, deixe marinar com outros temperos. Coloque gravetos secos ou serragem
em uma assadeira forrada com aluminio. A madeira utilizada deve ser desprovida de
resina e estar bem seca. Acrescente ervas ou especiarias a madeira. Leve ao forno a
250° C na grade inferior. Deixe fechado por pelo menos 10 minutos para que comece
a liberar fumaga. Seque bem as pegas de carne e as coloque na grade superior. Pode-
se usar papel aluminio como suporte. Deixe-as no forno por cerca de 5 minutos. Vire e
deixe defumando pelo mesmo tempo. Retire a assadeira com a madeira e termine a
coccgao do bode no forno, diminuindo a temperatura de acordo com o corte da carne.
Pode-se ainda utilizar barril de ferro ou defumador de alimentos.

REFERENCIAS: EMPETUR e www.mapacultural.pe.gov.br/pmapper/images/fundarpe/
2611101.pdft

Tipo: C.2.26. Artesanato/trabalhos manuais
Subtipos:C.2. 26.2. Escultura

44)Nome: Carranca

Histérico do produto: Carranca é uma escultura com forma humana ou animal.
Espalhou-se no Brasil como uma forma de arte popular, sendo vendida em feiras e
lojas de produtos artesanais. Ndo se sabe ao certo se sua origem €& negra ou
amerindia, ou se seriam amuletos ou simplesmente ornamentos. Os artesdaos que
produzem carrancas sao chamados de carranqueiros. As primeiras referéncias das
carrancas datam de 1888, em livros de Antonio Alves Camara e Durval Vieira de
Aguiar. As carrancas eram construidas, a principio, com um objetivo comercial, pois a
populagao ribeirinha dependia do transporte de mercadorias pelo rio, e os barqueiros
utilizavam as carrancas para chamar a atengdo para sua embarcagdo. Em certo
momento, a populagdo ribeirinha passou a atribuir caracteristicas misticas de
afugentar maus espiritos das carrancas. Esta atribuicdo colocava em segundo plano o
aspecto artistico da produgdo das carrancas, ou seja, como forma de manifestagéo
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cultural popular de uma regido brasileira. Figura de proa e ledo de barca também eram
termos utilizados pelos remeiros para designar as carrancas.

Modo de preparo/fabricagao: A carranca é fabricada em madeira e barro, e podem
ser antropomorfas ou zoomorfas. O processo para a confecgdo das pecas de barro vai
desde a retirada do barro no leito do rio, a meio metro de profundidade, passando pelo
cozimento, curticdo, que leva trés dias, o amassamento e, por fim, a modelagem.

Artista/lexecutante: Maria da Cruz &Angela Lima (Filhas de Ana das
Carrancas),Centro de Artes Ana das Carrancas — BR-407, 500 — COHAB,
Massangano, Telefone: (87) 3864-2069/ 3864-6916.

OBSERVAGOES: "Dama do barro" foi o codinome atribuido a Ana das
Carrancas,falecida em 2008. Ana Leopoldina dos Santos, a Ana das Carrancas,
recebeu em 2006 o titulo de Patrimbénio Vivo de Pernambuco. Suas filhas déo
continuidade a marca da "Dama do Barro". A obra da artista possui reconhecimento
nacional e internacional, com carrancas em barro que possuem os olhos perfurados,
em homenagem ao marido deficiente visual.

REFERENCIAS: PERNAMBUCO - Secretarias de Educacdo e da Cultura -
FUNDARPE. Mostra de Patrimonios Vivos. Recife-PE. Ano 2010.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.1. Musica

45)Nome oficial: Grupo Matingueiros
Nome popular:Matingueiros
Executantes: Grupo Matingueiros

Descritivo: “O grupo Matingueiros é caracterizado pelo universo cultural do nordeste
brasileiro, traduzindo-se numa interlinguagem didaticamente globalizada, incorporando
elementos contemporaneos sem descaracterizar os folguedos tradicionais, grandes
fontes de inspiragéo, recriagédo e farol que guiam a linha de trabalho dos Matingueiros.
Fundado em maio de 1999, tornou-se a maior manifestacao para-folclérica do Vale do
Rio Sao Francisco. O espetaculo acontece através da musica, danca, figurinos e
cenarios. Dentre os folguedos representados, estdo a ciranda, coco, samba de véio,
maracatu, caboclinho, xaxado, frevo, afoxé, maculelé, baido, xote e muitos outros que
tornam a cultura nordestina do Brasil uma das mais diversificadas do mundo.” Fonte:
Site de Matingueiros.

OBSERVAGOES: Nos seus trés CDs, o grupo contou com participagdes ilustres que
atestam a sua qualidade: Geraldo Azevedo, Dominguinhos, Quinteto Violado, Nana
Vasconcelos, Jessier Quirino, Lia de Itamaraca, SaGRAMA, Genaro (trio nordestino),
Genival Lacerda, Siba (mestre Ambrésio), Jorge Mautner, Hermeto Pascoal, entre
outras grandes figuras da musica brasileira que contribuiram, engrandecendo ainda
mais o trabalho.As cancbes e os figurinos sdo criados e produzidos pelo préprio
grupo.Os elementos primordiais do sincretismo e da alquimia matingueira tém suas
origens sobretudo na Bahia e Pernambuco, em Juazeiro e Petrolina, moradas do
grupo. Para perpetuagdo deste universo, os Matingueiros oferecem oficinas e
workshops didaticos de danca popular, percussdao, aderecamento, fabricagcdo de
instrumentos, literatura de cordel e composicdo musical, onde pessoas de qualquer
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idade deixam de serem apenas admiradores da cultura popular para se tornar
criadores e agentes propagadores.

REFERENCIAS: http://matingueiros1.blogspot.com.br/

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.1. Musica

46)Nome oficial: Violeiro
Nome popular: Violeiro
Executantes: N.I.

Descritivo: O violeiro, tocador e cantador de viola, exerce um papel fundamental na
cultura popular brasileira no acompanhamento musical de folguedos, folias e repentes.
A viola é um instrumento musical de cordas dedilhadas, muito difundido por todo o
pais. Embora o tamanho varie, tem formato semelhante ao violdo, com cinco ou seis
cordas. No Brasil Colbnia, a viola integrava a orquestra tipica das festas jesuiticas,
sendo ainda hoje indispensavel nas romarias, arraiais e bailes, especialmente nas
areas rurais.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S30
Paulo: Global, 11 ed., 2001.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Danga

47)Nome oficial: Quadrilhas Juninas
Nome popular: Quadrilhas Juninas

Executantes: Quadrilha Forré6 Xaxado, Endereco: Rua Guiomar Meira, 675 Cohab 6.
Telefone: (87) 8819-6891, e-mail: forro_xaxado@hotmail.com. Tipo de execugao
(individual ou grupo): Grupo. Tipo de atuagdo (amador ou profissional): Profissional.
Ano de inicio da atividade: 2004. Premiacdo: A Forr6 Xaxado €& tetracampea do
concurso da cidade e 2 vezes vice; e bicampea do concurso da TV Grande Rio e 5
vezes vice, dentre outras.

Executantes: Quadrilha Arraid Danado de Bom. Endereco: Rua da Harmonia ,126,
Vila Mocé ,CEP-56.306-360. Telefone: (87) 8812-9673.

Executantes: Quadrilha Junina Explode Coracao. Telefone: (87) 8841-9190. E-mail:
elizete-37 @hotmail.com.

Executantes: Quadrilha Junina Renascer do Sertdo. Telefone: (87) 3863-1024.
Outros executantes: Baldo Dourado, Talento, Amor Junino e Alegria do Sertao.

Descritivo: Originada nos bailes das cortes européias,a danga chegou ao Brasil,
segundo Cascudo (2001), no inicio do século XIX, trazida por mestres das orquestras
francesas. Calado e outros compositores brasileiros contribuiram com novas nuances
ao ritmo, e a populagéo foi criando inumeras variantes da danga por todo o territério
nacional. Dessa forma, influenciou grande parte das dangas em fileiras opostas e as
contradancas em geral. Apesar das muitas alteragbes coreograficas, em geral
mantém-se algumas denominacdes e parte dos movimentos tradicionais, cuja
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execucao é comandada por um “marcador”. Atualmente, os grupos mais organizados
criam coreografias elaboradas, encenando enredos musicais nas chamadas
quadrilhas estilizadas. As indumentarias acompanham as mudancas, sendo comum o
uso de roupas cada vez mais luxuosas. Dangada, sobretudo, nas festas do més de
junho, em louvor a Sao Joado, Santo Anténio e Sao Pedro, tem o acompanhamento
musical tradicional da sanfona, zabumba e triangulo. Em Petrolina, existem cerca de
25 quadrilhas entre a zona urbana e rural.

OBSERVAGOES: Em Petrolina, ¢ uma das manifestagdes culturais mais fortes.
Existem cerca de 25 quadrilhas entre a zona urbana e rural.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S30
Paulo: Global, 11 ed., 2001 http://www.petrolina.pe.gov.br/ * Inventario Turistico da
Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Dancga

48)Nome oficial: Reisado
Nome popular: Reisado

Executantes: Reisado da Vila Mocé. Endereco: Rua da Harmonia, 126, Vila Moco -
CEP: 56.306-360.

Descritivo: Folguedo natalino de origem ibérica, cujos integrantes se reinem préximo
ao Dia de Reis (6 de janeiro) para homenagear os Reis Magos, anunciando o
nascimento de Jesus de casa em casa, com musica, cantos e dancas. Possui
inUmeras variantes por todo o Brasil, apresentando-se na forma de autos sacros ou
cortejos de cantorias, louvagcbes e esmolagdo. Dentre os personagens mais
recorrentes do auto, encontram-se o Mestre, Contramestre, Rei e Rainha, Mateus,
Catirina e figuras variadas. Utilizam vestimentas coloridas, saiotes, coletes e capas de
cetim, chapéus forrados enfeitados com espelhos e fitas de variadas cores. Os
instrumentos variam conforme a regido do Brasil, sendo os mais comuns: viola,
triangulo, pandeiro, zabumba, sanfona e ganza.

OBSERVAGOES: Hoje, em Petrolina, ha um s6 reisado.

REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina
CASCUDQO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. Sao Paulo: Global, 11
ed., 2001. CNFCP. Reisado. Tesauro de Folclore e Cultura Brasileira. (s/d). Disponivel
em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000731.htm, acessado em 06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Danca

49)Nome oficial: Congada
Nome popular: Congada

Executantes:Congada da Vila Moc6é Rua da Harmonia, 126. Vila Mocd. CEP-56.300-
000.

OBSERVAGCOES:Folguedo cujos primeiros registros datam de 1674 entre escravos
em Pernambuco. Folguedo de origem afro-brasileira que reune elementos tematicos
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africanos e ibéricos. Encena a coroagdo do Rei do Congo e da Rainha Ginga de
Angola, com a presencga da corte e seus vassalos. Segundo Cascudo (2001), a Rainha
NjingaNbandi (Ginga) ganhou fama defendendo o seu reinado dos portugueses. As
primeiras referéncias a essa forma de expressdo datam do século XVII, com a
coroagao dos reis de congo realizada na Igreja de Nossa Senhora do Rosario, no
Recife. Atualmente, com inumeras variantes por todo o Brasil, consiste, em grande
parte, numa apresentagido na forma de cortejo com danga coreografada e cantos em
homenagem a Nossa Senhora do Rosario e Sdo Benedito. O ritmo é marcado por
instrumentos de percusséo. Por vezes, envolve uma parte dramatica, com embaixadas
e simulagao de lutas de espadas. As personagens possuem indumentarias coloridas e,
em geral, luxuosas, com muitos adornos.

Tipica do periodo natalino, seus personagens sao o rei, a rainha, os marinheiros (do
sexo masculino) e os marujos, representados por criancas. A excecdo do rei e da
rainha, que trajam roupas de caracterizagédo singular, inclusive portando coroas, 0s
demais integrantes usam calgas e ténis brancos, blusdo de cor (vermelha ou azul) em
tecido acetinado e chapéu de palha, forrado de branco e ornado por fitas coloridas.
Durante o desfile, a rainha ou algum dos congos (participantes da Congada) porta uma
bandeira, enfeitada por flores e fitas coloridas, a qual exibe uma estampa de um santo
(Nossa Senhora ou Sao Benedito). O instrumental que acompanha as apresentagdes
do folguedo é formado por viola, bumbo, surdo médio, caixa, pandeiro, reco-reco,
agogb, triangulo, chocalho e apito.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S&o
Paulo: Global, 11 ed., 2001. CNFCP. Congada. Tesauro de Folclore e Cultura
Brasileira. (s/d). Disponivel em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000065.htm,
acessado em 06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Danca

50)Nome oficial: Samba de Véio
Nome popular: Samba de Véio

Executantes: Associacao Cultural Josefa Isabel dos Santos do Samba de Véio da llha
do Massangano. Enderecgo: Espaco Artistico e Cultural do Samba de Véio na llha de
Massangano. llha do Massangano, s/n- Zona Rural, CEP: 56.302-970. Contatos:
Angela Sol —(87) 3861-0220/ 3862-9282 (pela manha); Elizabete Figueredo—(87) 3864-
7748;Graca (87) 3867-3516 (8h as 13h),email: gracasol@hotmail.com;
betefigueredo@hotmail.com; betenea@bol.com.br. Fundada em 14.02.2001.

Descritivo: Danca de roda tradicional, originada na Ilha do Massangano no inicio do
século XX. Dangada com os pés descalcos, tem o ritmo marcado por palmas e pela
percussao, guardando similaridades com o samba de roda da Bahia. De acordo com
Moreira (2009), a musica é cantada em geral por uma mulher (puxadora), com um
refrdo respondido pelo coro. No centro da roda, o dancador sapateia e convida outra
pessoa para ser o seu par. Os pares dangam em separado, e vao se revezando ao
centro. O ponto alto € a danga com a garrafa de cachaga na cabeca. Os instrumentos
principais sao: tambores, tridngulo, pandeiro, atabaque e chocalho (caracaxa). Era
tradicionalmente dangada no ciclo natalino, como parte do Reisado. Atualmente, com
a maior divulgacdo na midia, foi criada uma associagdo de dancadores, sendo
realizadas apresentagdes pagas em qualquer periodo do ano. O samba de véio € uma
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das manifestacdes culturais mais antigas da Illha do Massangano. E de origem
indigena com influéncia africana, uma histéria de mais de cem anos, como contam os
moradores mais antigos. Esta manifestagao folclorica, denominada Samba de Véio
pelos ilhéus, constitui-se num frenético sapatear. E formada uma roda, e quem vai
para o meio improvisa um sapateado diferente, que contagia a todos que estdo em
sua volta. Os casais vao entrando para o centro da roda, sambam, pulam, riem muito e
dao a famosa umbigada e, desta forma, todos participam. Afastada da roda, uma
fogueira é acesa para aquecer o couro do animal que cobre a parte superior de um
tamborete - assento de madeira que € o instrumento de percussao responsavel pela
marcacao da coreografia. Os instrumentos utilizados sdo: tambores, triangulos,
cavaquinho, atabaque, ganza e pandeiro. As letras versam sobre o dia-a-dia dos
moradores da ilha. Embora as estrofes das cangdes nao variem, ha permissao para o
improviso. Seguindo a sugestdo dos versos, a pessoa que se encontra no centro
aplica, em outra, uma umbigada, e o canto prossegue. Depois que todos os
participantes tiverem passado pelo meio da roda, nova cangdo sera entoada. Para
recuperar o félego, uma garrafa de cachaga € passada de mdo em mao, e vira atragéo
quando equilibrada na cabega por um dos sambistas, no centro da roda. A Associagao
Cultural Josefa Isabel dos Santos do Samba de Véio da llha do Massangano foi
fundada no dia 14 de fevereiro de 2001, e € uma sociedade civil sem fins lucrativos.

OBSERVACOES:0O Samba de Véio é Ponto de Cultura e referéncia de cultura popular
de Pernambuco. Foi langado recentemente o documentario “O Samba da Ilha”, sobre
a histéria do Samba de Veio. O material foi produzido pelo Ponto de Cultura Cine Raiz,
da Associagao Cultural, Artistica e Social Raizes, também de Petrolina.

REFERENCIAS: Moreira,Elisabet Goncalves. Samba de Véio da Ilha do Massangano
em Petrolina, PE: no ritmo do espetaculo. Folclore. Fundagdo Joaquim Nabuco, n.343,
2009. Disponivel em http://www.fundaj.gov.br/geral/folclore/micro_343_ -
_samba_de_veio.pdf. Inventario Turistico de Petrolina.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Dancga

51)Nome oficial: Grupo da Associacdo Arte e Cultura Maracatujaba
Nome popular:Maracatujaba

Descritivo: Grupo Parafolclérico de Maracatu de Baque Virado e Pastoril (danca e
percusséao),formado por estudantes da Escola Nicolau Boscardim,do Bairro Fernando
Idalino Bezerra, em Petrolina. O grupo existe ha 10 anos e tem cerca de 50
integrantes, entre criancas, adolescentes e jovens.

OBSERVAGOES:A associacdo possui sua sede na Escola Nicolau Boscardim.
REFERENCIAS: Inventario Turistico de Petrolina.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos:C.2.28.2. Danga

52)Nome oficial: Danga de Sdo Gongalo
Nome popular: Danga de Sdo Gongalo

Executantes:N.I.
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Descritivo: Danga organizada em devogdo ou pagamento de promessa a Sao
Gongalo. Santo de origem portuguesa, Sdo Gongalo € cultuado em varias partes do
pais por meio das formas mais variadas de danca. Em troca da gracga alcangada, os
devotos devem organizar na propria casa uma grande festa com entrada liberada,
bebida e comida a vontade, muita musica e a danga de Sdo Gongalo. Em Petrolina, a
coreografia tem inicio com a formagéo de duas fileiras de pares, homens e mulheres,
na frente do altar improvisado do santo. A danca é bastante ritmada, com passos
similares ao das quadrilhas de Sao Jodo,em que os dancgarinos obedecem ao
comando de um “puxador’. Participam pessoas de todas as idades, sem a
necessidade de um preparo prévio ou qualquer vestimenta especial. Sdo Gongalo é
considerado santo casamenteiro das velhas, santo das causas femininas e dos
violeiros. Na maior parte do Brasil, a imagem do santo aparece com uma violinha, a
excecao da Paraiba,onde vem acompanhada por um pandeiro.

REFERENCIAS: CNFCP. Danca de Sdo Gongalo. Tesauro de Folclore e Cultura
Brasileira. (s/d). Disponivel em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000094.htm,
acessado em 06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.5. Outras

53)Nome oficial: Baque Opara — Grupo Percussivo
Nome popular: Baque Opara

Executantes: Integrantes da comunidade. A mestra-fundadora é Barbara Cabral,
figura que se permitiu compartilhar sua vivéncia com o ritmo em grupos do Recife.

Descritivo:Unidos pela paixdo que possuem pelo Rio Sao Francisco, os integrantes
do Grupo Baque Opara, como diriam os indios trukasas margens do Opara-o Rio-Mar,
possuem histérias distintas no caminho da musica, que percorreram até se
encontrarem no Maracatu. Além de caminhos distintos, os integrantes séao
procedentes de diversas regides do Brasil e, consequentemente, possuem um perfil
diversificado, incluindo pessoas que atuam na saude, educagédo, tecnologia, direito,
administragao e cultura, mas com um fundamental interesse em comum, a paixao pela
arte, pela musica e cultura popular.

OBSERVACOES:O encontro do Grupo sempre acontece aos domingos, no final da
tarde,as margens do Velho Chico, onde realizam seus ensaios musicais com varios
instrumentos como alfaias, abés, agogbs, ganzas e outros que foram e véo se
afinando a proposta e ao motivo do encontro.

REFERENCIAS:http://br.dir.groups.yahoo.com/group/baqueopara/?tab=s.

Tipo: C.2.29. Personalidades
54)Nome: Gérson Guerreiro—Artista Plastico
Endereg¢o: Rua Lucyanno Patriota, 200 — Jardim Colonial — CEP: 56.306-405
Telefone: (87) 8818-0630
Endereco eletronico (e-mail):N.I.
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.gersonguerreiro.com.br

Reconhecimento: N.I.
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Descritivo do personagem: Natural de Juazeiro/BA,é artista plastico, professor e
pesquisador, pos-graduado em Histéria da Arte, com formagao académica em Artes
Visuais pela Faculdade de Belas Artes de Sdo Paulo. Movido por uma inquietagéo e o
desejo de buscar novos caminhos para a forma de trabalhar a pintura sobre tela, em
2008 criou, e em 2010 registrou, a técnica denominada TouchMindArt, técnica de
pintura acrilica sobre tela com pontos em dimens&o que provocam sensagdes na visao
do observador. Com essa técnica Touch, que significa toque ou contato, e Mind, que
quer dizer mente, alma, lembranca, sua arte tem como proposta expressar ideias,
sentimentos, visdo sobre o mundo e levar o observador a tocar com a mente, tocar as
emogdes, tocar os sentidos e estabelecer o propésito maior da arte, que é a
comunicacdo. Em suas criagcbes, além do modo diferenciado de compor, com pontos
em dimensao, que delineiam as formas e definem as cores, o que chama atencdo em
sua obra € a maneira como brinca com as cores fortes, sem misturas. Muitas vezes,
estabelece uma linha ténue entre o plano bidimensional e o tridimensional, além da
forma como representa os seres, a natureza e os objetos, através de silhuetas em
preto que instigam a imaginagéo do observador. Sua arte sofreu influéncias dos vitrais
religiosos da era medieval, periodo Gdético, das ideias do pintor surrealista abstrato
espanhol Joan Miré e de pintores Fauvistas, a exemplo, Henri Matisse. A tematica de
suas pinturas retrata temas universais, regionais, o cotidiano, os sentimentos,“a Vida”
— como ele mesmo define.

OBSERVAGCOES: Com trabalho reconhecido no Brasil e no exterior, participagdo em
Mostras Internacionais, hoje suas obras estdo presentes em diversos Estados do
Brasil, além de paises como Venezuela, Colémbia, Chile, Portugal, Espanha, Holanda
e Franca.

REFERENCIAS: http://www.gersonguerreiro.com.br.

Tipo: C.2.29. Personalidades

55)Nome: Anténio de Menezes Lisboa (Lisboa)

Endereco: Oficina do Artesdo Mestre Quincas, Av. Cardoso de S3a, s/n — Vila Eduardo
— CEP: 56.300-000

Telefone: (87) 8821-3036 / 9970-1020
Endereco eletrénico (e-mail):N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web):N.A.
Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: Nasceu em Santa Maria da Boa Vista, filho de
agricultores, e logo iniciou na Escola Artistica. Conheceu o artesanato em pedra em
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1982, destacou-se e passou a ser instrutor. Durante um periodo, passou a se dedicar
a outras atividades, como técnico em finangas, mas s6 conseguiu trabalhar por trés
dias e retornou para o artesanato em pedra. Lisboa fala que o prazer pelo que faz
supera a dificuldade de viver do artesanato. Trabalha na “Oficina do Artesdo” desde
2003.

OBSERVAGOES: N.A.
REFERENCIAS:Entrevista com Antonio Lisboa.

Tipo: C.2.29. Personalidades

56)Nome: Uilton Pereira de Medeiros

Enderec¢o: Avenida Um, Loteamento Quati I, 200— Jardim Sao Paulo — CEP: 56.310-
200

Telefone: (87) 8817-0192

Endereco eletronico (e-mail):N.A.

Sitio eletréonico (site/pagina web): www.kavaleirosaco.com.br
Reconhecimento: Nacional

Descritivo do personagem: A matéria-prima para o artesanato de Uilton sdo pregos
e sucatas de moto. Em 2006, fez troféus que foram entregues a motociclistas que
representam motoclubes no Moto Chico. Expbe suas pegas na Av. Um, 200, Jardim
Sao Paulo.

OBSERVAGOES: N.I.
REFERENCIAS:Entrevista com Uilton P. de Medeiros.

Tipo: C.2.29. Personalidades
sy oM (L]
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Enderecgo: Oficina do Artesdo Mestre Quinca - Av. Cardoso de Sa, s/n - Vila Eduardo
— CEP: 56.328-020

Telefone: (87) 3864-2069 / (87) 9632-4469 / (87) 8839-2909
Endereco eletrénico (e-mail):N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web):roqueosanteiro.blogspot.com.br
Reconhecimento: Internacional

Descritivo do personagem: Roque Santeiro (Roque Gomes da Rocha) é mestre
artesdo, nacional e internacionalmente conhecido pelas suas obras esculpidas em
madeira. Iniciou sua atividade, como tantos outros artistas do Vale do Sao Francisco,
fazendo carrancas, a moda de mestre Guarany, Ana das Carrancas. Com o passar do
tempo, procurando destacar-se dos demais artesdos, decidiu esculpir santos, o que
Ihe valeu o apelido de 'Roque Santeiro’.

OBSERVACOES: E um dos artistas de maior destaque em Petrolina. Suas pegas se
destacam por um acabamento impecavel.

REFERENCIAS:Entrevista com o préprio artista.

Tipo: C.2.29. Personalidades

58)Nome: Isaias Rodrigues Moror¢ - presidente da Associagao do Bodédromo.
Endereco: Av. Sao Francisco, 6 — Areia Branca — CEP: 56.330-095
Telefone: (87) 3864-4249
Endereco eletrénico (e-mail):N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.bodeassadodoisaias.com.br
Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: Isaias nasceu em Acaud/Pl. Migrou para Petrolina em
1987, onde trabalhava como cobrador de 6nibus em uma empresa de transporte
coletivo. Em 1990, junto com familiares, comprou seu primeiro restaurante e passou a
administra-lo em 1993. A partir dai, passou por diversas dificuldades, mas continuou
lutando para a construgdo dos quiosques, onde hoje funciona o Bodddromo.
Atualmente, é dono de um restaurante no local e presidente da Associagdo do
Bodédromo.

OBSERVAGOES: N.A.

Polo Vale do Sao Francisco — Volume Il: Inventario |TI_




Inventario de moc,.n,.‘..ﬂ
Atrativos Culturais do w fi[i c

Estado de Pernambuco el

Inteligéncia em Turismo e Marketing

REFERENCIAS:Entrevista com Isaias (87) 3864-4249.
Tipo: C.2.29. Personalidades

)

59)Nome: Gabriel Pereira Filho - "Biu dos Anjos"
Endereco: Avenida Cardoso de Sa — Vila Eduardo — CEP: 56302-110
Telefone: (87) 3864-2069 / (87) 8837-9890

Endereco eletrénico (e-mail): biuartesao@hotmail.com

Sitio eletrénico (site/pagina web):biuartesao.blogspot.com
Reconhecimento: Internacional

Descritivo do personagem: 33 anos na arte. Comegou com 21 anos. 10 anos com
carrancas de proa no Sao Francisco do Mestre Guarani de Santa Maria das Vitérias,
criador deste tipo de arte. Trabalha ha 23 anos com anjos barrocos, embora se defina
como um artista versatil, sendo capaz de esculpir outros tipos de pecas, tais como:
bailarinas, artistas famosos, figuras humanas, bustos em geral.

OBSERVAGOES: Participou de programas de TV, feiras nacionais, exposigoes, foi
personagem de varias reportagens em jornais e revistas. Teve projeto contemplado
pelo Governo Federal da FUNASA, atuando como professor do curso "Arte de
Aprender"”, ensinando técnicas relacionadas a escultura em madeira. Ja formou varios
discipulos, sendo que dois deles ja sobrevivem do oficio e trabalham em Petrolina,
entre eles seu filho.

REFERENCIAS:Entrevista com o préprio artista.

Tipo: C.2.29. Personalidades

e

60)Nome: Francisco Soares dos Santos - "O Gago”
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Enderec¢o: Avenida Cardoso de Sa — Vila Eduardo — CEP: 56302-110
Telefone: (87) 3864-2069

Endereco eletronico (e-mail):N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web):N.A.
Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: Iniciou seu trabalho como artesdo aos 15 anos, fazendo
carrancas e santos, mas aprimorou seu trabalho retratando as carrancas do Sao
Francisco, utilizando como matéria-prima a madeira. Um dos primeiros artesaos da
oficina do artesdo Mestre Quincas, integrante da Assape e Cespe.

OBSERVACOES: N.A.
REFERENCIAS:Entrevista com o artes3o.
Tipo: C.2.29. Personalidades

61)Nome: Carina Lacerda — artesanato em madeira

Endereco: Avenida Cardoso de Sa — Vila Eduardo — CEP: 56302-110
Telefone: (87) 3864-2069 / (87) 3864-6916

Endereco eletrénico (e-mail):N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web):N.A.

Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: Iniciou seu trabalho fazendo esculturas com durepox, por
aproximadamente quatro anos. Sofreu com a falta de incentivo pela familia para
trabalhar com artesanato e, devido a esse motivo, so iniciou sua carreira de artesa aos
21 anos, quando decidiu sair de casa. A maior parte de sua obra € uma homenagem a
mulher, retratando nas pegas mulheres gravidas. Valoriza esse trabalho pela beleza
que o envolve. Além das mulheres gravidas, retrata o cangaco, pela histéria e pelo
apelo comercial que o cangago envolve, além do reconhecimento estético que
envolvia 0 movimento do cangago.

OBSERVAGOES: Trabalha todos os dias na Oficina do artesdo Mestre Quincas.
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REFERENCIAS:Entrevista com a artesa.
Tipo: C.2.29. Personalidades

62)Nome: Joseilson dos santos barbosa("O Pintor")
Endereg¢o: Rua Duarte Coelho — Vila Eduardo — CEP: 56.328-160
Telefone: (87) 8842-2510
Endereco eletrénico (e-mail):N.A.
Sitio eletréonico (site/pagina web): www.pintorartes.blogspot.com
Reconhecimento: Nacional

Descritivo do personagem: Mestre artesdo de Petrolina, escultor, desenhista, antes
de ser escultor trabalhava com carpintaria, restaurando méveis, e fazia mosaicos.
Quando decidiu ir embora de Petrolina, conheceu o artesdo “Biu dos Anjos”, que o
levou para a oficina do artesao Mestre Quincas em 2003, e a partir dai se especializou
em escultura. Suas técnicas anteriormente adquiridas de pintura e envelhecimento
ajudaram no reconhecimento do trabalho.Quando fazia pecas pequenas, chegou a
produzir duzentas pecas por més, e hoje, como trabalha com pegas grandes, produz
apenas duas pecgas por més. Vende sua arte em feiras de artesanato e complementa a
comercializagdo de seus produtos na propria oficina do artesdo. Trabalha com
madeiras reaproveitadas das areas destinadas a agricultura do Vale do Sao Francisco.
Prefere trabalhar com as madeiras em formato quadrado ou redondo, sem forma, pois

a inspiragao do trabalho vem na visualizagao de figuras na pega bruta.

OBSERVAGCOES: Pintor possui preferéncia em fazer escultura da fauna brasileira e
internacional. Anteriormente, gostava de fazer indio na Madeira, mas como seus
clientes passaram a ndo comprar pecas com essa tematica, aos poucos foi diminuindo
sua produgdo. Hoje, produz aguias em madeira com detalhes em ago, corujas,

cabecgas de cavalo, bancos em formato de peixe e unicornio alado.
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REFERENCIAS:Entrevista com o artes&o

Tipo: C.2.29. Personalidades

63)Nome: Maria da Cruz- filha de Ana das Carrancas
Enderec¢o: BR-407, 500 — Cohab - Massangano — CEP: 56.314-520
Telefone: (87) 3031-4399

Endereco eletrénico (e-mail): anadascarrancas@bol.com.br

Sitio eletronico (site/pagina web): http://anadascarrancas.wordpress.com/ana-das-
carrancas/

Reconhecimento: Internacional

Descritivo do personagem: Mariada Cruz, filha de Ana das Carrancas, aprendeu a
fazer as carrancas de barro com a mae, nasceu e cresceu vendo-a produzir suas
pecas. Administra o centro cultural Ana das Carrancas, que recebe turistas e
estudantes durante todo o ano. Sua méae,descendente de indios e escravos,
confeccionava utensilios em barro desde a década de 40. Hoje, Maria da Cruz, além
das carrancas, produz utensilios em geral, moringa, fruteira, prato, sempre associado
a elementos do sertdo, do Rio Sao Francisco e da carranca.

OBSERVAGOES: N.I.
REFERENCIAS:Entrevista com Maria da Cruz - (87) 3031-4399

Tipo: C.4.2. Centro de pesquisa

s

64)Nome oficial: Centro de Pesquisa EMBRAPA - Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecudria
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Nome popular: EMBRAPA

CNPJ: 00.348.003/0041-08

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicdo: Outros: Governo Federal - Ministério da Agricultura
Latitude: -9.04193

Longitude: -40.19068

Enderec¢o: BR-428, Km 152, Zona Rural — CEP: 56.302-970.

Endereco eletrénico (e-mail): sac@cpstsa.embrapa.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.cpatsa.embrapa.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Concentra pesquisas agropecuarias em
trés areas: agricultura irrigada, agropecuaria de sequeiro e o0s estudos
socioeconOmicos e agroecologicos do Semiarido. Recebe cerca de trés mil turistas por
ano interessados em realizar a trilha da caatinga e desenvolvimentos de pesquisas.
Realiza pesquisas focadas na parte de desenvolvimento territorial, transferéncias de
tecnologias e comunicagao.

Potencial de atratividade do elemento: 3 — Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.

Grau de uso atual: 3 - Média: intensidade e fluxo

Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de interveng¢des/melhorias

Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 28 — V — Viavel

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Elder Rocha, (87) 3866-3646 ou elder.rocha@embrapa.br.

65)Nome oficial: Parque Zooboténico
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Nome popular: Parque Zoobotanico

CNPJ: 09.533.402/0001-26

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Outros: Exército Brasileiro
Latitude: -9.230129

Longitude: -40.285651

Enderec¢o: Av. Cardoso de Sa S/N - 72° Batalhao de Infantaria Motorizada, Bairro: Vila
Eduardo — CEP: 56.328-902.

Endereco eletrénico (e-mail): niltonbio@hotmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.72bimtz.eb.mil.br

Descritivo das especificidades do atrativo: O atrativo mantém duas areas de
visitagdo, uma boténica e outra zooldgica. Na area botéanica o visitante percorre uma
pequena trilha com acompanhamento de monitores especializados. A area zoolégica &
constituida por aves, répteis e mamiferos reunindo um total de 145 animais, dentre os
quais: araras, papagaios, suguarana, porco-do-mato, serpentes, jacaré-do-papo-
amarelo, macaco-prego, bugio, quati, carcara, asa-branca, gato-do-mato, tatu-peba,
gaviao, cagado, jabuti, raposa e outros.

Potencial de atratividade do elemento: 2 - Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagéo
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervengcées/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 23— VP- Viavel com pequenas adequagdes

OBSERVAGOES: Animais bem cuidados, porém em espacgos pequenos. Lei/Decreto:
Autorizagdo de manejo da fauna silvestre - IBAMA - No 2611.2394/2009-PE.

REFERENCIAS: Entrevista comSargento Josenilton Rodrigues Santos, (87) 8805-
9867.

Tipo: C.5.1. Feiras/exposicoes
66)Nome oficial: FENAGRI - Feira Nacional da Agricultura Irrigada
Nome popular: FENAGRI
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Empresa
Latitude: -9.233641
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Longitude: -40.293983

Enderec¢o: Av. Tancredo Neves, s/n - Centro de Convencgdes - Centro - CEP: 56.304-
190.

Endereco eletrénico (e-mail): fenagriexpovale2013@uol.com.br
Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A FENAGRI é um importante evento
voltado para atualizagao tecnologica do agronegocio e para consolidagdo e ampliagao
da comercializagdo para os mercados interno e externo, propagando o maior polo
exportador de frutas do Brasil. A programagao do eventoinclui rodadas de negécios,
simpoésio da manga, seminarios, visitas técnicas, mini cursos e feira de produtos e
Servigos.

OBSERVAGOES: A FENAGRI acontece em Petrolina nos anos pares, e em Juazeiro
nos anos impares.

REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.5.1. Feiras/exposi¢oes

FEINCARTES %

F Intern al de
€lira Intermacion I de Arfesanato e Dacoracs
onal coragdo

67)Nome oficial: FEINCARTES - Feira Internacional de Artesanato e Decoragao
Nome popular: FEINCARTES
Natureza: Privada

Tipo de organizagaolinstituiciao: Outros: Mathias Feiras e Eventos com apoio da
Prefeitura de Petrolina e o Programa Cria Petrolina

Latitude: -9.233641
Longitude: -40.293983

Enderec¢o: Av. Tancredo Neves, s/n, Centro de Convengdes Senador Nilo Coelho —
Centro — CEP: 56300-000.

Enderego eletrénico (e-mail): contato@feincartes.com.br ou
diretoria@feincartes.com.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.feincartes.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Atrai um publico de mais de 40 mil
pessoas durante 10 dias de evento. A FEINCARTES ja faz parte do calendario
nacional de grandes eventos de artesanato e decoragéo, e € uma 6tima oportunidade
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de negécios, divulgacdo e intercambio cultural. A feira tem a participacdo de
artesdosde quinzeEstados (Alagoas, Ceara, Espirito Santo, Goias, Para, Paraiba,
Parana, Pernambuco, Rio de Janeiro, Rio Grande do Sul, Rio Grande do Norte, Sdo
Paulo, Sergipe e Tocantins) e de quinze paises (Bolivia, Chile, China, Emirados
Arabes Unidos, Equador, Filipinas, india, Indonésia, Italia, Palestina, Paquistao, Peru,
Republica Tcheca, Senegal e Turquia).

OBSERVAGOES: Valor da entrada: R$ 5,00.
REFERENCIAS: Folder Informativo da feira.

Tipo: C.5.4. Festivais/shows
68)Nome oficial: Festival de Musica Geraldo Azevedo
Nome popular: Festival de Musica Geraldo Azevedo
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.39942325
Longitude: -40.50095408

Endere¢o: Rua Joaquim Nabuco, Praga Dom Malan (Concha Acustica) - Centro -
CEP: 56.300-000

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Esse evento consiste na realizacao de
concurso nacional de musicas inéditas, com premiagao. Voltado a todos os géneros e
estilos de musica popular brasileira, o festival tem como intengéo dar visibilidade as
cangdes, compositores e intérpretes da regido, além de proporcionar intercambio
cultural e artistico. Qualquer artista, compositor ou intérprete, pode se inscrever.
Acontece no ultimo final de semana de margo, na Rua Joaquim Nabuco, Praga Dom
Malan (Concha Acustica), com organizagéo da Secretaria de Cultura.

OBSERVACOES: N.A.
REFERENCIAS: Inventario Turistico de Petrolina.

Tipo: C.5.4. Festivais/shows

69)Nome oficial: Aldeia do Velho Chico - Festival de Artes do
Vale do Sao Francisco

Nome popular: Aldeia do Velho Chico

Natureza: Privada

Tipo de organizagaol/instituicdo: Sesc - Servigo Social do Comércio
Latitude: -9.395455

Longitude: -40.500855
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Endere¢o: Rua Dr. Pacifico da Luz, 618 - Centro - CEP: 56304-010.
Endereco eletrénico (e-mail): aldeiadovelhochico@hotmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): Ndo possui

Descritivo das especificidades do atrativo: O evento Aldeia do Velho Chico é
idealizado pelo SESC, teve inicio no ano de 2005, e acontece sempre na primeira
quinzena de agosto. Apresentando teatro, danca, cinema, fotografia, artes visuais,
musica, literatura e artesanato, o festival inicia com o Abre Alas Pro Velho Chico, um
cortejo que sai do SESC Petrolina, passa pelas ruas da cidade e segue em diregdo a
Porta do Rio, com atragbes nas mais variadas linguagens. Como é um evento
descentralizado, sua programagao acontece no prédio do SESC e em varios bairros
da cidade, chegando até a llha do Massangano. O evento Virarte € uma maratona com
12 horas ininterruptas de atragbes gratuitas, que comega com as performances,
intervengdes artisticas e multiplas linguagens do Mercado Cultural.

OBSERVAGCOES: O evento acontece em dois periodos, abril e agosto, sendo que em
abril acontece o Virarte e em agosto,o Aldeia do Velho Chico. E um evento bastante
diversificado e acessivel a populagao. Na programagao que acontece no SESC, cobra-
se uma pequena taxa simbdlica; ja nas programagoes dos bairros, a entrada € livre.

REFERENCIAS: Jailson Lima, organizador do evento (87) 3866-7454.

Tipo: C.5.4. Festivais/shows

70)Nome oficial: Raiz e Remix - Festa da Cultura Popular e suas Releituras
Nome popular: Raiz e Remix
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Associagao Cultural Artistica e Social Raizes
Latitude: -9.395100
Longitude: -40.494114
Enderego: Parque Municipal Josefha Coelho - CEP: 56330-460

Enderecgo eletrénico (e-mail): chicoegidio@yahoo.com.br /
associacaoraizes@yahoo.com.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.raizeremix.com.br/

Descritivo das especificidades do atrativo: O RaizeRemix— A Festa da Cultura
Popular e suas Releituras é um festival organizado pela Associagao Cultural, Artistica
e Social Raizes. Eclético e multicultural, o evento conta com apresentagdes de grupos
como Marujada, Samba de Véio, Maracatujaba e Reisado, e shows de outros grupos
culturais pernambucanos. Por ser bastante diversificado, apresentam-se também DJs,
tenda eletrbnica, shows de bandas locais de rock, reggae e hip hop. O festival ndo
abrange apenas a musica, mas também o artesanato, artes visuais, audiovisuais e
cultura popular.Oevento prioriza a cultura pernambucana. Na Tenda Cinematografica,
séo exibidosfilmes oriundos de a¢dessociais e culturais focadas nasraizessertanejas.

OBSERVAGCOES: Com o Ponto de Cultura Cine Raiz, a Associagéo Cultural Artistica
e Social Raizes amplia as agbes que ja desenvolve: exibicbes gratuitas de filmes
nacionais em parceria com a Programadora Brasil e oficinas de producdo de curta-
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metragens. O projeto também estimula a comunidade a desenvolver registros em
video da sua cultura e do seu modo de ver o mundo. Essas agdes interligadas
resultam em produtos audiovisuais exibidos na prépria comunidade durante o Festival
Raiz e Remix. O evento s6 acontece durante dois dias.

REFERENCIAS: Chico Egidio, organizador, chicoegidio@yahoo.com.br, (87) 8865-
5840, e Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.5.4. Festivais/shows

’%é
"™

ESTRADA

SABORES DE PERNAMBUCO

do S&o Francisco | Petrolina
hy 24 de abril a 19 de maio de 2013
[ s

71)Nome oficial: Na Estrada Sabores de Pernambuco - Festival Gastronémico
Nome popular: Festival na Estrada
Natureza: Publica

Tipo de organizagaolinstituiciao: Outros: Senac, Sebrae e a Revista Prazeres da
Mesa

Latitude: -9.394485

Longitude: -40.494482

Enderego: Hotel Petrolina Palace, Av. Cardoso de Sa - Orla - CEP: 56.302-900
Endereco eletronico (e-mail): N.A.

Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Com o objetivo de celebrar a identidade
culinaria das diferentes regides pernambucanas, o Senac e o Sebrae promovem o “Na
Estrada: sabores de Pernambuco”, um projeto itinerante. A iniciativa € composta de
varias etapas. A primeira consiste em uma pesquisa exploratéria que ira mapear
ingredientes relevantes para a cultura gastrondmica de cada regido. As acbes de
mapeamento sao coordenadas pela Faculdade Senac em Pernambuco. Esses
elementos sdo valorizados nas oficinas de capacitagdo, coordenadas pelo chef César
Santos e destinadas a colaboradores e gestores de estabelecimentos de alimentagao
fora do lar. Com base no que aprenderam, esses profissionais criam pratos
especialmente para o festival, que depois passam a integrar o cardapio dos
restaurantes participantes do Festival Gastronbmico. Em paralelo, & realizada feira
com produtores locais, estimulando toda a cadeia produtiva local.

OBSERVAGOES: No Vale do S&o Francisco, o projeto comeca as atividades fazendo
uma visita as vinicolas do Roteiro do Vinho, entre os municipios de Lagoa Grande e
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Santa Maria da Boa Vista, no Sertdo do Sao Francisco, e a produtores rurais, no
perimetro irrigado Senador Nilo Coelho, em Petrolina.

REFERENCIAS: Folder do evento.

Tipo: C.5.8. Desfiles/passeatas

72)Nome oficial: Desfile 21 de Setembro
Nome popular: Desfile 21 de Setembro
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.399527
Longitude: -40.4982935
Endereco: Avenida Guararapes - Centro - CEP: 56302-000
Enderecgo eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Desfile civico e tematico de escolas,
forcas armadas, bandas e fanfarras e grupos organizados. Aconteceno dia 21 de
setembro, percorrendo a Avenida Guararapes e outras ruas do centro da cidade. As
8h, acontece o hasteamento das bandeiras em frente ao Pago Municipal da cidade,
com participagdo da Banda Filarmbnica 21 de Setembro. Logo em seguida, as
8h30min, tem inicio o desfile alegérico que percorre as Avenidas Souza Filho e
Guararapes. Participam escolas publicas e particulares, bandas marciais, clube de
servigcos, agremiagdes e entidades civis.

OBSERVACOES: Comemoragéo da data de aniversario da cidade, feriado municipal.

REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.5.9. Encontros tematicos

73)Nome oficial: Moto Chico - Encontro de motociclistas no
Vale do S&o Francisco

Nome popular: Moto Chico
Natureza: Privada

Tipo de organizagaolinstituicdo: Associagdo Moto Chico, Moto Clubes e
Motociclistas do Vale do Sao Francisco

Latitude: -9.394746

Longitude: -40.494322

Enderec¢o: Parque Municipal Josefha Coelho, Vila Mocé - CEP: 56300-000
Endereco eletrénico (e-mail):oscobras@hotmail.com,motochicobrasil@gmail.com

Sitio eletrénico (site/pagina web): N.I.
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Descritivo das especificidades do atrativo: O Moto Chico acontece anualmente,
sempre na segunda semana de julho. E caracterizado pelo encontro de clubes de
motociclistas com shows de bandas da cultura pernambucana e de rock, feira de
produtos para motociclistas e area de socializagao com bares e lanchonetes. O local
conta com amplo estacionamento, banheiros, area de camping e infraestrutura
adequada para receber os visitantes.

OBSERVAGOES: N.A.

REFERENCIAS: http://www.encontrodemotos.com.br/evento/407/13-ordm-moto-chico-
na-cidade-de-petrolina.html.

Tipo: C.5.9. Encontros tematicos

74)Nome oficial: Clisertao - Congresso Internacional do Livro,
Leitura e Literatura no Sertao

Nome popular: Clisertao
Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicdao: Outros: Parceria das Secretarias de Cultura e de
Ciéncia e Tecnologia do Governo do Estado de Pernambuco, com o Colegiado de
Letras da UPE/Campus Petrolina.

Latitude: -9.394541
Longitude: -40.494428

Endere¢o: O evento acontece em varios polos: UPE Petrolina, Rio Sao Francisco,
Escolas Publicas, Pracas.

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): clisertao.wordpress.com

Descritivo das especificidades do atrativo: “Discutir a literatura enquanto marca
identitaria de um povo e resultado de sua cultura é um dos desafios langados pelo
CLISERTAO, realizado pelo Governo do Estado de Pernambuco, em uma parceria
entre a Secretaria de Cultura e a Secretaria de Ciéncia e Tecnologia, através da
Fundarpe — Fundacdo do Patrimbnio Histérico e Artistico de Pernambuco e
Universidade de Pernambuco, Campus Petrolina, com o apoio da Prefeitura de
Petrolina.” Fonte: Clisertao.

Unico evento literario internacional na regido do Vale do S&o Francisco, tem como
objetivo discutir a implantagédo de politicas de leitura na regido, uma vez que as duas
principais cidades (Petrolina e Juazeiro) ndo possuem livraria.

OBSERVAGOES: A partir do CLISERTAO, a Secretaria de Cultura do Estado de
Pernambuco fomenta a criagdo de uma Rede do Livro, Leitura e Literatura na Regiao,
com a utilizagdo do Curso de Letras da UPE/Campus Petrolina como elemento
articulador de essas agoes.

REFERENCIAS: Entrevista comGenivaldo do Nascimento e pesquisa secundaria no
site do Congresso Clisertao.wordpress.com.
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Tipo: C.5.10. Festas/celebracées
75)Nome oficial: Festa de Reis (Reisado)
Nome popular: Reisado
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicao: Associacao
Latitude: - 9.265920
Longitude: -40.335984
Enderecgo: llha do Massangano.
Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Comemorada todo dia 6 de janeiro, o
ultimo dia do ciclo natalino. A data lembra a visita dos reis magos ao menino Jesus. A
Festa de Reis, mais conhecido como Reisado, € comemorada com muita festa na llha
do Massangano. As pessoas da comunidade vao festejando de casa em casa. O final
da festa é animado com a apresentagdo do grupo cultural Samba de Veio, da Ilha do
Massangano.

OBSERVAGOES: O Reisado é uma manifestacéo cultural trazida pelos colonizadores
portugueses. E um espetaculo popular das festas de Natal e Reis, cujo palco é a praca
publica, a rua. No Nordeste, a partir do dia 24 de dezembro, saem os varios Reisados,
cada bairro com o seu, cantando e dangando. Os participantes dos Reisados
acreditam ser continuadores dos Reis Magos que vieram do Oriente para visitar o
Menino Jesus, em Belém.

REFERENCIAS: Sites:http://www.carlosbritto.com/dia-de-reis-e-comemorado-na-ilha-
do-massangano. http:/http://www.tudodeturismo.com.br/si/site/0830.

Tipo: C.5.10. Festas/celebrag6es
76)Nome oficial: Frevanca no Vale dos Vinhos — Carnaval de Petrolina
Nome popular: Carnaval
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9400248
Longitude: -4050102

Enderec¢o: Av. Joaquim Nabuco, Pragca 7 de Setembro, Bairro: Centro — CEP: 56.300-
000

Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Com o tema “A Frevanga no Vale dos
Vinhos", o carnaval de Petrolina mostra a importédncia dos vinhedos da regido na
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valorizagdo dos ritmos dos antigos carnavais pernambucanos. Ao som das antigas
machinhas de carnaval e do tradicional Frevo pernambucano, a Praga 21 de
Setembro, na orla de Petrolina, é o palco principal e fica tomada de folides.

OBSERVAGOES: Evento realizado no més de fevereiro, com a organizagdo da
Secretaria de Cultura, com apresentacdes e decoragdes carnavalescas e blocos com
orquestras de frevo, batucadas, maracatu, oficinas de danca, shows musicais
nacionais.

REFERENCIAS: Inventario Turistico de Petrolina.

Tipo: C.5.10. Festas/celebragées
77)Nome oficial: Sdo Jodo dos Bairros

Nome popular: Sdo Joao dos Bairros
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Outros: Prefeitura Municipal e Associagao
Latitude: -9.393861
Longitude: -40.494634
Enderecgo: N.A.
Enderecgo eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Os festejos juninos em Petrolina séo
prolongados até o més de julho com o Sdo Jodo dos Bairros, evento que acontece em
diversos bairros de Petrolina e que possibilita que os habitantes da cidade conhecam
melhor Petrolina. Cada bairro se esforga para fazer com que seu Sao Joao seja mais
grandioso, e quem ganha com isso s&o os visitantes, que podem curtir shows de
bandas de forrd, parque de diversdes, barracas e apresentagdes de quadrilhas.

OBSERVAGOES: Os principais bairros realizadores do evento sdo Areia Branca,
Cohab VI,Rio Corrente, Quati Il, Loteamento Recife, Santa Luzia e Sao Jorge, Vila
Eulalia e Vale do Grande Rio.

REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.5.10. Festas/celebracées
Subtipos: C.5.10.1. Religiosa/manifestagao de fé

78) Nome oficial: Festa de Nossa Senhora Rainha dos Anjos
Nome popular: Festa de Nossa Senhora Rainha dos Anjos
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Religiosa
Latitude: -9.394341
Longitude: -40.494512
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Endereco: Igreja Matriz de Nossa Senhora Rainha dos Anjos, Rua Aristarco Lopes,
S/N, Centro — CEP: 56.302-330.

Endereco eletrénico (e-mail): curia@diocesedepetrolina.org.br
Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.diocesedepetrolina.org.br/

Descritivo das especificidades do atrativo: A Festa de Nossa Senhora Rainha dos
Anjos acontece em homenagem & padroeira da cidade. E composta por alvorada
festiva, procissdes e missas. Paralelamente a festa religiosa, acontecem também
apresentacdes de bandas, e encontram-se distribuidos pelo espaco barracas e
quiosques para alimentagao. No ultimo dia dos festejos, acontece uma procissdo com
andor e bengao na Praca do Centenario.

OBSERVAGOES: A festa acontece entre os dias 06 e 15 de agosto, sendo que o dia
15 é considerado o dia da padroeira.

REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.

Tipo: C.5.10. Festas/celebracées
Subtipos: C.5.10.1. Religiosa/manifestacao de fé

79)Nome oficial: Festa de Santo Anténio da llha do Massangano
Nome popular: Festa de Santo Anténio da llha do Massangano
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Outros: Comunidade da llha do Massangano
Latitude: -9.396099
Longitude: -40.494155
Endereco: llha do Massangano
Endereco eletrénico (e-mail): Nao possui.
Sitio eletronico (site/pagina web): Ndo possui.

Descritivo das especificidades do atrativo: E umafesta popular religiosa,
demonstragcdo de fé e devogao, que acontece em homenagem a Santo Anténio,
padroeiro da Illha Massangano. Durante a comemoragao, acontecem apresentagdes
de quadrilhas e o tradicional Samba de Véio, forr6, quermesse, procissbes e
batizados.

OBSERVAGOES: O evento ocorre no dia 13 de Junho. A festa é gratuita e o visitante
sO precisa pagar a barca que faz a travessia para a llha. Toda uma estrutura com
seguranga, palco, barracas, comidas tipicas e bebidas € montada no local. Promogéao
da Prefeitura Municipal de Petrolina, através da Secretaria de Cultura.

REFERENCIAS: Inventario Turistico de Petrolina.

Tipo: C.5.10. Festas/celebracées
Subtipos: C.5.10.2. Popular/folclorica

80)Nome oficial: Jecana do Capim

Nome popular: Jecana
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Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.395169

Longitude: -40.494092

Endereg¢o: Comunidade do Capim — CEP: 56.300-000.

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.

Sitio eletréonico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Na comunidade do Capim, a cerca de
30 km de Petrolina, é realizada a tradicional corrida de burros e jegues, a ‘Jecana’. O
evento, idealizado pelo radialista Carlos Augusto, envolve um publico diversificado,
que se encontra para valorizar um dos principais simbolos do sertdo: o jumento. Nesse
evento é realizada a corrida de jegues, concurso do jegue mais ornamentado, shows
musicais de forro e trios pé-de-serra, barracas com comidas tipicas e cavalgada.

OBSERVAGOES: Acontece na primeira quinzena de junho, com trés dias de duragéo.

REFERENCIAS: Prefeiturade Petrolina.

Tipo: C.5.10. Festas/celebracées
Subtipos: C.5.10.2. Popular/folclorica

81)Nome oficial: Sdo Jodo do Vale
Nome popular: Sdo Joao do Vale
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.395042
Longitude: -40.494148
Endereco: Bairro Cosme e Damiao — BR 235
Endereco eletrénico (e-mail): Nao possui.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: O S3o Joao do Vale esta se tornando
cada vez mais importante no calendario de eventos de Petrolina. Contanto com uma
infraestrutura completa, 220 mil m? de area, cidade cenografica, pragas, vilas
tematicas, arena das quadrilhas, praca de alimentagao e parque de diversdes, tornou-
se um momento para toda a familia festejar. Tem atragdes para todos os gostos, que
vao de shows de grandes bandas até apresentagdes culturais.

OBSERVAGOES: O S3o Jodo do Vale teve inicio no ano de 2012, com uma duragéo
de 15 dias. Dentre os eventos realizados, destaca-se o Forré das Aguas, uma festa a
beira do rio S&o Francisco.

REFERENCIAS: Secretaria de Turismo de Petrolina.

Polo Vale do Séo Francisco — Volume Il: Inventério |TI_




Inventario de moc,.n,.‘..ﬂ :FI’TD
Atrativos Culturais do w < ZION”

Estado de Pernambuco T undacho Inaduno de

Tipo: C.5.10. Festas/celebrag6es
Subtipos: C.5.10.5. Outras

82)Nome oficial: Missa do Vaqueiro
Nome popular: Missa do Vaqueiro
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal de Petrolina
Latitude: -9.393705
Longitude: -40.494461
Enderec¢o: Avenida Cardoso de Sa, Centro/Orla - CEP: 56.308-155
Endereco eletrénico (e-mail): sedectur@hotmail.com
Sitio eletronico (site/pagina web): www.petrolina.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo:Montados em seus cavalos, preparados
como se estivessem na lida diaria da caatinga — com seus gibdes, chapéus de couro,
botas, luvas, couragas — os vaqueiros do sertdo do S&o Francisco se encontram em
um fim de semana em Petrolina, para mais uma edicdo da Missa dos Vaqueiros. O
evento, que acontece ha 71 anos, representa um momento de homenagens, reflexdes,
ao mesmo tempo em que desempenha um papel fundamental na conscientizacéo
social sobre as dificuldades enfrentadas por esse representante legitimo dos sertbes.

A Festa do Vaqueiro (composta por Forrd da Espora, desfile e Missa do Vaqueiro)
comecgou a ser realizada no ano de 1941, pelo Padre Américo Soares, e cumpriu 0
objetivo de ser um encontro religioso para curar um vaqueiro ferido durante o trabalho
de lida com o gado. A partir dessa data, todos os anos vaqueiros de toda a regido
passaram a realizar esse encontro. Os vaqueiros participam no sabado do Forrd da
Espora, realizado no Estadio Paulo de Souza Coelho (Rua Bahia) em Petrolina, com
varias atragbes e muita diversdo. No domingo, acontece o cortejo de vaqueiros pelas
ruas da cidade e a missa campal na Orla de Petrolina, momento de muita emocéao
para todos os participantes.

OBSERVAGOES: A missa acontece no ultimo domingo do més de junho, e a festa
acontece na véspera da missa. “E uma tradicdo que se renova de pai para filho,
porque é feita com a alma e esta nas nossas raizes. A ocasido € propicia para os
pedidos de béncéaos, para rezar pelos que ja partiram e, ao mesmo tempo, chamar a
atengao para questdes sociais, como a situagdo que os vaqueiros vivem no interior,
muitas vezes sem acesso a politicas publicas que permitam melhores condicbes de
vida”, enfatiza o radialista e organizador do evento, Carlos Augusto Amariz.

REFERENCIAS: Calendario de Eventos de Petrolina e Inventario Turistico de
Petrolina (Secretaria de Turismo).
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Tipo: C.5.10. Festas/celebrag6es
Subtipos: C.5.10.5. Outras

83)Nome oficial: Vaquejada de Petrolina
Nome popular: Vaquejada
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicao: Associacao
Latitude: -9.350127
Longitude: -40.414567
Enderec¢o: Chacara Santa Inés, s/ n, Serrote do Urubu - CEP: 56.302-970
Endereco eletrénico (e-mail): gestrela@gmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.campev.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: O evento é promovido por Nélio
Possidio no Parque Dr. Geraldo Estrela. Faz parte do Campeonato Pernambucano de
Vaquejada (CAMPEV) e consiste em um torneio competitivo que lembra o trabalho dos
vaqueiros que tinham que cacar o gado na mata, j& que ndo havia cercas. A
Vaquejada também conta com shows de musica e grandes premiagbes para o0s
participantes da competicéo.

OBSERVAGOES: O local do evento fica a 16 km de Petrolina.
REFERENCIAS: Inventario Turistico da Secretaria de Turismo de Petrolina.
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Regiao Turistica: Vale do Sao Francisco

Municipio: Lagoa Grande
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Tipo: C.2.5. Itinerarios culturais
Subtipos: C.2.5.1. Historico

1)Nome oficial: llha do Pontal e Capela Nossa Senhora dos Remédios
Nome popular: Ilha do Pontal
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituigdo: Prefeitura
Latitude: -9.054748
Longitude: -40.1996456
Endereco: Orla de Vermelhos
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: A Ilha Grande do Pontal, ou apenas llha
do Pontal faz parte da histéria pernambucana. Segundo parcos relatos encontrados, a
Ilha do Pontal foi desbravada pelo Bandeirante Henrique Valladares, ladeado pelos
Jesuitas, na segunda metade do Século XVII, em 1765. Os nativos, indios
Tupinambas, n&o ofereceram grande resisténcia e se permitiram catequizar.
Valladares adentrou o rio S&o Francisco em Minas Gerais pelo seu maior afluente, o
Rio das Velhas. Com ajuda dos Tupinambas e com grande influéncia dos Jesuitas,
seus catequizadores, Henrique Valladares construiu a atual capela de Nossa Senhora
dos Remédios.

“A capela de Nossa Senhora dos Remédios foi construida no inicio do séc. XVIII. E
uma edificagdo comum as pequenas Igrejas situadas nas zonas rurais e povoados.
Sao esparsas as informagdes historicas sobre a capela, sabendo-se que em 1705
existia uma missao religiosa no aldeiamento da llha do Pontal, dirigida pelos Padres
Franciscanos do Convento de Olinda. Construida em alvenaria mista de pedra e tijolo,
apresenta feicbes singelas, com uma planta simples, constituida por nave Unica e
capela-mor. Destaque para o seu sino, doado pela diocese de Petrolina, em 1927, tem
encravado em um dos seus lados a impressao “Pontal Pernambuco” e, do outro, a
antiga marca “Angels”.O seu interior aparenta ser mais moderno que o exterior, onde
se destaca a imagem de Nossa Senhora dos Remédios, padroeira da llha do Pontal.
Forma conjunto com o cemitério da mesma época. A capela esta situada num sitio de
paisagem semi-arida, orientada para o poente, tendo a sua frente, no prolongamento
do adro, o cruzeiro e, em seguida, algumas sepulturas, provavelmente pertencentes a
familia da Unica casa da fazenda existente na ilha. Atualmente, s6 acontece missa
uma vez por ano, no dia 07 de setembro, quando da festa de Nossa Senhora dos
Remédios." Fonte:http://www.alepe.pe.gov.br/.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade
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Estado de conservagcao da paisagem circundante: 2 — Estado de conservagao
regular

Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario
Acesso: 2 — Em estado precario
TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGCOES: A obra da Capela, de largas paredes, foi edificada com éleo de
baleia vindo de Portugal e pedras de cal, transportadas por aproximadamente doze
quildbmetros em pequenas embarcagoes pelo rio Pontal até a Boca da Barra e, de 13,
pelo Velho Chico. A madeira da capela, em parte ainda original, € toda em cedro de
procedéncia desconhecida, uma vez que essa espécie so existia de Minas Gerais para
o sul, com pouquissimas amostras no Ceara. A Capela de Nossa Senhora dos
Remédios esta em processo de tombamento e restauracdo da pela FUNDARPE. A
ilha possui uma Casa de Farinha que se encontra desativada.

REFERENCIAS: José Figueiredo, Secretario de Desenvolvimento Econdmico,
Turismo e Esporte de Lagoa Grande - (87) 9645-5814.

Tipo: C.2.13. Arquitetura religiosa
Subtipos: C.2.13.1. Igreja

2)Nome oficial: Paréquia Nossa Senhora Auxiliadora
Nome popular: Paréquia Nossa Senhora Auxiliadora
CNPJ: 10.730.109/0001-38 - Diocese de Petrolina
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Associacao
Latitude: -8.9972502
Longitude: -40.271958
Enderego: Avenida Nilo Coelho, 128 - Centro - CEP: 56.395-000
Enderecgo eletrénico (e-mail): curia@diocesedepetrolina.org.br

Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.diocesedepetrolina.org.br /
http://paroquiaauxiliadoradelagoagrande.blogspot.com.br/

Descritivo das especificidades do atrativo: A Igreja foi construida entre 1945 e
1946. Em 1960, houve uma enchente que arrasou a cidade e deixou de pé somente a
Igreja e a casa do Sr. José Ferreira, por causa do alicerce de pedras provindas da
Serra da Santa. Foram 16 dias e 16 noites de chuva. A Igreja deu-se o nome de Nossa
Senhora Auxiliadora, por causa da santa que veio trazida da Italia pela freira Carlota e
foi batizada como Padroeira. Foi inaugurada no dia 25 de dezembro de 1957, tendo
como primeiros padres Osmar Novas de Lima, Cinzenando de Sa Barreto, José de
Castro (Zequinha), e o primeiro Bispo, Dom Antdénio Malan,em 1924,

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
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Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagéo
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervencdes/melhorias

TOTAL: 19 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGCOES: Atualmente, quem administra a paréquia é o Padre Fernando
Ferreira.

REFERENCIAS: http://www.lagoagrandeverdade.com/lagoa-grande/

Tipo: C.2.14. Arquitetura industrial/agricola
Subtipos: C.2.14.10. Vinicola

=

3)Nome oficial: Vitivinicola Santa Maria
Nome popular: Vinicola Rio Sol
CNPJ: 09.507.831/0001-29
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicdo: Outros: Grupo D&o Sul
Latitude: -9.054748
Longitude: -40.199645

Enderego: Fazenda Planaltino, RodoviaPE-574, Km8, Estrada da Uva e do Vinho -
CEP: 56.395-000

Endereco eletrénico (e-mail): vinibrasil@vinibrasil.com.br
Sitio eletréonico (site/pagina web): www.vinibrasil.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A Fazenda Santa Maria desenvolve um
projeto conhecido como Vinibrasil. O projeto teve inicio em 2002 e tem como objetivo a
producdo de vinhos marcados pela tipicidade nordestina com qualidade e padrdes
internacionais. Para tanto, no acompanhamento das pesquisas in loco, conta com a
parceria do Instituto Superior de Agronomia da Universidade Técnica de Lisboa de
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Portugal. Trata-se de um projeto inovador no setor vitivinicola mundial por envolver
regidao (sertdo nordestino), clima (semiarido) e latitude (paralelo 8) considerados até
entdo pouco propicios a produgao de vinhos de qualidade. Nesse sentido, mais do que
um vinho do “Novo Mundo” vem sendo celebrado entre os especialistas como o
precursor de uma nova categoria chamada vinhos de "Nova Latitude". Mediante o
pagamento de uma taxa os visitantes podem conhecer os parreirais, a adega e
degustar esse vinho em tudo diferenciado e inovador. Fonte: www.vinibrasil.com.br

Potencial de atratividade do elemento: 3 — Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos préoximos a este.

Grau de uso atual: 3 — Média Intensidade de Fluxo

Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagéo
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervengées/melhorias

Acesso: 3 — Necessitando de intervengoes/melhorias

TOTAL: 28 — V — Viavel

OBSERVAGOES: As visitas tém o seguinte roteiro: visita ao parreiral, & adega e, no
final, & loja de vinhos, com degustagéo de 1espumante e 1 vinho. E cobrada uma taxa
de R$ 10,00 por pessoa, que sera revertida em consumagcéo.

REFERENCIAS: Observagao in loco e entrevista com Eldo (87) 9972-9224.

Tipo: C.2.14. Arquitetura industrial/agricola
Subtipos: C.2.14.10. Vinicola

4)Nome oficial: Adega BianchettiTedesco Ltda.
Nome popular: Bianchetti
CNPJ: 70.237.557/0001-26
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicao: Empresa
Latitude: -9.0818302
Longitude: -40.1344576
Endereco: Estrada dos Vermelhos, Zona Rural, S/N - CEP: 56.395-000
Endereco eletronico (e-mail): vinhosbianchetti@hotmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): www.vinhosbianchetti.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A Adega BianchettiTedescolevou a
regido uma novidade em termos de vinhos e sucos. Sua produgdo é diversificada,
contando com vinhos organicos (secos), sucos convencionais e organicos. A histéria
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da vinicola teve inicio em 1998, quando langaram o seu primeiro vinho. Em 2001,
houve a necessidade de ampliacdo do galpédo para aumento da produg¢do. No ano de
2004, passou da uva convencional a organica, e em 2008 langou seu primeiro vinho
organico. Fonte: www.vinhosbianchetti.com.br

Potencial de atratividade do elemento: 3 — Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservagdo da paisagem circundante: 2 — Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 24 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: 1991 foi 0 ano de compra da propriedade.

REFERENCIAS: IzaneteTedesco, proprietaria da Bianchetti. Contato: (87) 3991-2019,
(087) 9619-0040.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

5)Nome: Bode com Macaxeira

Histérico do produto: A carne de bode ou cabrito se constitui em um dos mais tipicos
pratos da culinaria sertaneja regional. Seja defumado, como carne de sol ou fresco, &
preparado de varias maneiras: guisado, assado no forno ou na brasa; cozido em forma
de caldeirada; grelhado. De acordo com a maneira como for preparado, pode ser
servido com o pirdo feito do caldo em que foi cozido, com feijao verde, fava, farofa de
cuscuz, xerém (angu), arroz vermelho ou arroz mexido.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 2 kg de carne de bode ou cabrito, 4
tomates maduros, 2 cebolas, 1 pimentdo, 1 e 1/2 mago de coentro verde, 1 colherinha
de pimenta do reino, 2 colherinhas de colorau, sal a gosto, 4 dentes de alho, dleo, 1
1/2 kg de macaxeira. Modo de preparo: Corte em pedacgos a carne. Tempere com sal,
pimenta-do-reino, colorau, alho socado, tomate, pimentdo e coentro. Em uma panela
de pressdo, coloque a cebola cortada em rodelas para dourar. Coloca a carne
temperada para cozinhar, acrescente 1 litro de agua fervendo e tampe a pressao por
40 minutos. Descasque a macaxeira e corte em pedacos pequenos. Apds o cozimento
de 40 minutos da carne, abra a presséo e coloque a macaxeira. Tampe novamente a
panela e deixe por mais 15 minutos. Servir com arroz branco, salada verde e feijao
verde.

REFERENCIAS:Empetur.
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Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

6)Nome: Buchada de Bode

Histérico do produto: A buchada é um prato tipico da regido Nordeste do Brasil, feito
com miudos, rins, figado e visceras do bode, lavadas, aferventadas, cortadas,
temperadas e cozidas em bolsas (que medem cerca de 8 cm de didmetro) feitas com o
proprio estbmago do animal. No Nordeste, a buchada em si tem em seu interior
apenas as chamadas visceras brancas, as tripas e as outras partes do estémago néo
utilizadas para fazer as bolsas.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: Visceras de 1 cabrito (bucho, tripas,
figado e rins), 4 limdes grandes, sal e pimenta-do-reino a gosto, 3 dentes de alho
esmagados, 4 cebolas picadas, 1 mago de cheiro verde picado, 2 folhas de louro
picadas, 2 ramos de hortela picados, 1 xicara de vinagre, 2 colheres de sopa de
azeite, 200 g de toucinho fresco picado, sangue coagulado do cabrito. Modo de
preparo: Limpar as visceras, retirando a cartilagem e o sebo. Limpar o bucho e
esfregar o liméo por dentro e por fora. Deixar de molho em agua fria com o suco de 1
limdo por 5 horas. Picar em tirinhas as tripas e demais visceras. Temperar com sal,
pimenta-do-reino, alho, cebola, cheiro verde, louro e horteld. Juntar o vinagre e deixar
descansar. Aquecer o azeite e adicionar o toucinho, deixando em fogo baixo até
derreter, formando torresmos. Retirar os torresmos e, na gordura que se formou,
refogar todas as visceras. Juntar o sangue coagulado ja picado e retirar do fogo.
Retirar o bucho do molho de limao, aferventar inteiro. Colocar o refogado de visceras e
os torresmos no interior do bucho e costurar com agulha e linha. Levar ao fogo uma
panela com bastante agua e sal e deixar ferver. Colocar o bucho e cozinhar em fogo
brando durante 4 horas. Servir com molho de pimenta forte e farinha de mandioca
crua.

REFERENCIAS: Empetur e http://divulgapernambuco.webnode.com.br/
products/buchada-de-bode/.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

7)Nome: Pagoca

Histérico do produto: No Brasil Colénia, ainda no ciclo econdmico da cana-de-
agucar, as regides mais distantes do litoral do Pais comegaram a ser colonizadas a
partir de um decreto do Rei de Portugal que proibia a criagdo de gado perto dos
canaviais, o que levava os criadores cada vez mais para o Norte e Nordeste do Pais.
Os colonizadores e mesmo 0s escravos, mesticos e outros que se propunham a
desvendar as regibes ainda ndo conhecidas, necessitavam levar algum tipo de
alimentagao pronta. A culinaria teve um capitulo importante nessas épocas, pois com
a falta de ingredientes para a preparagao de uma boa comida, surgiam as “refei¢coes
de viagens”. A criatividade em inventar comidas que satisfizessem a fome e ao mesmo
tempo dessem aos viajantes forgas para continuar a caminhar, fazia a diferenga entre
viver e morrer. Em pleno século XXI, dadas as longas distancias e a situagao
econdmica de pobreza da regido Norte e Nordeste, as refeigdes para viagem
continuaram sendo amplamente utilizadas. Na bruaca ou alforje, uma espécie de bolsa
de couro, a farinha de mandioca era um dos principais “utensilios” de viagem. Para
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acompanha-la levava-se carne de gado salgada, seca ao sol e assada. A farinha e a
carne eram socadas no pildo,dando origem a conhecida pagoca nordestina ou nortista.

Modo de preparo/fabricagdo: 1 quilo de carne de sol magra 'z xicara de manteiga
(de preferéncia, manteiga da terra) 1 cebola roxa / branca picada 1 xicara de farinha
de mandioca, 6leo para fritar a carne, coentro e cebolinha para servir. Colocar a carne
de molho em agua, trocando-a de vez em quando para tirar o sal. Assar na brasa ou
entao fritar no 6leo. Deixar esfriar a carne. Colocar a carne, em pequenas porgdes, no
processador com a farinha. Apds processar toda a carne, levar ao fogo novamente
com cebola e manteiga. Na hora de servir, colocar em uma travessa grande e decorar
com coentro e cebolinha a gosto. Outra forma de fazer € pegar a farinha de mandioca
e pilar com a carne seca, pisa a farinha no pildo, pega os pedagos de carne seca e
pisam os dois juntos, a carne se desfia e vai passando o gosto para a farinha, e vira a
famosa pagoca.

REFERENCIAS: Empetur e http://www.pe-az.com.br/cultura/gastronomia/1278-pratos-
t%C3%ADpicos.html.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

8)Nome: Rubacao — Baiao-de-dois

Historico do produto: Trata-se de um dos mais tipicos pratos da culinaria sertaneja
regional e dependendo do municipio, € conhecido como rubacéo, arrubacao, ou baido-
de-dois.Tem como principais ingredientes o feijao de corda e o arroz, mas seu preparo
conta também com carne de sol, ou charque, e queijo coalho.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 500 gramas de feijdo de corda, 4 xicaras
de cha de arroz cozido, 500 gramas de carne de charque picada e dessalgada, 2
tomates picado, 1 cebola grande picada, 1 pimentdo verde grande picado, 1/2 mago
de coentro fresco picado (opcional), 3 colheres de sopa de nata fresca, 1 lata de
creme de leite, 6 colheres de sopa de manteiga de leite, 500 ml de leite, 6 colheres de
sopa de molho de tomate, 300 gramas de queijo de coalho picado, sal e pimenta a
gosto. Modo de preparo: Cozinhe o feijao verde na agua e sal, com um pouquinho de
manteiga, cebola picada e coentro picado. Depois de cozido, misture com o arroz, o
leite e os vegetais picados. Continue com a panela no fogo para que o leite torne o
rubacdo cremoso. Aqueca bem a manteiga numa frigideira e coloque a carne para
fritar. Acrescente a carne na panela do rubacdo e logo em seguida coloque a nata
fresca e o creme de leite. Misture tudo muito bem e certifique-se de que o rubacao
esteja bem cremoso. Por ultimo coloque o queijo picado e sirva.

REFERENCIAS:Empetur.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagado de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

9)Nome: Bolo de Massa Puba

Historico do produto: Bolo preparado com massa de mandioca. Em algumas cidades
recebe a denominacao de “bolo de massa”.
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Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 1 xicara (cha) de margarina ou manteiga,
2 xicaras (cha) de agucar, 3 ovos grandes (inteiros), 4 xicaras (cha) de massa puba
peneirada, 200ml de leite de coco, 1 colher (café) rasa de sal. Modo de preparo:
Retire os ovos, a margarina e a massa puba da geladeira algumas horas antes do
preparo. Pré-aqueca o forno médio baixo. Bata a margarina e o agucar na batedeira
até virar um creme leve e fofo. Acrescente os ovos, inteiros, e bata mais um pouco.
Acrescente a massa puba e o sal, alternando com o leite de coco, batendo numa
velocidade mais baixa. Unte e enfarinhe uma assadeira retangular média e leve ao
forno pré-aquecido por uns 30 minutos, ou até que esteja corado. Faca o teste do
palito.

REFERENCIAS: Empetur.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

10)Nome: Doce de Jerimum

Histérico do produto: Doce de consisténcia cremosa feito com jerimum (abdbora) e
especiarias.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 3 kg de jerimum, 3 kg de agucar, 100 gr
de coco ralado, cravo e canela a gosto. Modo de preparo: Cozinhe o jerimum sem
casca e sem sementes em um pouco de agua, até desmanchar. Acrescente o agucar,
0 coco ralado, o cravo e a canela e cozinhe até o ponto desejado.

REFERENCIAS: Empetur e http://www.nordesteweb.com/culinaria/receitas_doces/
culinaria_do_013.htm.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgado e processamento de alimentos

11)Nome: Surubim

Histérico do produto: Surubim pintado. Nome cientifico:
Pseudoplatystomacorruscans. Origem: Bacias dos rios Sao Francisco, Prata e
Paraguai. No Brasil, é o peixe de agua doce de maior valor comercial e preferéncia na
maioria dos estados. Entre as mais variadas formas de comercializagdo, como filé e
postas. E considerado peixe nobre por apresentar carne de coloragdo clara e textura
firme com sabor pouco acentuado, baixo teor de gordura e auséncia de espinhos
intramusculares, adequado aos mais variados usos e preparos, agradando aos mais
exigentes e requintados dos paladares.

Modo de preparo/fabricagao: Peixada de Surubim. Prepara: 1kg de filé de surubim,
100ml de azeite de oliva, 2 cebolas médias, 1 cebola roxa, 3 dentes de alho, 1
pimentao verde, 1 pimentdo vermelho, 3 tomates firmes, 2 pimentas malagueta sem
sementes, 3 batatas cortadas em 4 cubo,s 2 cenouras cortadas em pedagos grandes,
4 maxixes, 3 ovos cozidos, 400ml de leite de coco diluido em 400ml de agua, %2 xicara
de coentro picadinho, Y2 xicara de suco de limao, 1 colher (cha) de agafrao, 2 colheres
de extrato de tomate,pimenta branca moida, sal a gosto. Tempere os filés com
pimenta branca, liméo, sal e reserve. Cozinhe as batatas e as cenouras em agua e sal
e reserve. Faca um fundo de panela com o azeite, as cebolas brancas cortadas em
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cubos grandes, os dentes de alho picados grosseiramente, os pimentdes cortados em
cubos grandes, o agafrdao, a pimenta malagueta picadinha e por fim os tomates
cortados em quatro partes. Acrescente metade do leite de coco diluido e deixe ferver.
Apos levantar fervura, adicione uma colher (sobremesa) de sal, enterre a cebola roxa
e 0s maxixes no caldo. Disponha os legumes cozidos e os filés temperados na
superficie do caldo e adicione a outra parte do leite de coco diluido. Acerte o sal e
espere os filés ficarem macios para acrescentar os ovos cozidos e o coentro
picadinho. Misture o extrato de tomate no centro do caldo e dé mais um tempo de
cozimento para que o caldo fique mais encorpado. Na hora de servir, disponha em
uma travessa a peixada e fagca um pirdo com o caldo, uma pitada de coentro picadinho
e pimenta a gosto. Carpaccio de Surubim Defumado. Preparo: laminas de peixe
defumado irregulares no prato. Os temperos: alcaparras picadas; pimentdao vermelho;
tomate cereja; salsa batida; azeite extra-virgem; vinagre balsamico; pimenta do reino
moida na hora; flor de sal.

Descritivo das especificidades: Peixe surubim é uma das maiores espécies de
peixes fluviais de habito noturno, pode atingir 1,50m de comprimento e 70kg de peso.
Apresenta cabegca grande achatada, coloragdo escura no dorso, ranhuras
esbranquicadas nas laterais, pintas no corpo e ventre claro.

OBSERVAGCOES: Identificam-se muitas formas de preparo para o peixe surubim.
Exemplos de receitas com esse peixe: peixada de surubim; carpaccio de surubim
defumado; surubim em cama de alho pord e crosta de gergelim preto; nhoque de
macaxeira como molho de surubim, surubim no leite de coco.

REFERENCIAS:
http://www.nordesterural.com.br/nordesterural/matler.asp?newsld=1731;
http://www.pescariabrasil.com.br/?s=surubim.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparag¢ao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produg¢ao e processamento de alimentos

12)Nome: Uvas

Histérico do produto: Com sete vinicolas na regido do Vale do S&o Francisco,
consolidou-se a Rota do Vinho, passeio turistico em que os visitantes podem conhecer
0s vinhos tropicais, que possuem um sabor especial, segundo seus produtores. As
uvas sao provenientes da irrigagdo desenvolvida a partir do Rio Sdo Francisco. A
fruticultura (especialmente a plantagdo de uvas) € a principal fonte de renda da
cidade,seguida pela vinicultura. As uvas e vinhos sdo exportados para varios paises,
onde ja ganharam muitos prémios. O clima tropical viabiliza as diferentes fases da
producdo no mesmo lugar, desde o florescimento, onde se vé o comego dos cachos
se formando, até provar as uvas que vao originar o vinho. Ha grandes vantagens de se
produzir no Sao Francisco, pois sem a chuva que possa provocar o apodrecimentodas
uvas, a qualidade é constante.

Modo de preparo/fabricagao: As latadas, fios de arame que parecem varais e por
onde as parreiras sobem, sdo um bom modo de plantar uvas brancas. Para fazendas
mecanizadas, a espaldeira, formada por sete fios de arame como uma cerca, € o ideal
para a retirada das uvas.

REFERENCIAS: http://g1.globo.com/pernambuco/noticia/2011/12/entre-vinicolas-e-
bodes-sertao-do-sao-francisco-vira-polo-turistico.html.
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Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgao e processamento de alimentos

13)Nome: Vinhos

Historico do produto:“Apesar do pouco tempo de emancipagao politica, o municipio
de Lagoa Grande ja ostenta uma histéria promissora. A localidade, que em 1997
deixou de ser distrito de Santa Maria da Boa Vista para ser elevada a categoria de
cidade, hoje € um dos destaques do Pdélo Vitivinicola de Pernambuco. O municipio
possui uma produgao anual de 20,5 milhdes de kg de uvas e de sete milhdes de litros
de vinho, exportando parte deste volume para outros paises e diversos estados
brasileiros. Em Lagoa Grande, conhecida em todo o Brasil como a capital da uva e do
vinho do Nordeste, existem cerca de dez vinicolas, responsaveis pela geragao de 10,5
mil empregos. A Festa da Uva e do Vinho oferece, aos visitantes e moradores de
Lagoa Grande, diversas atracdes. Além de degustar as uvas e vinhos da cidade, os
participantes do evento podem conhecer algumas fazendas da regido, para passear
entre as videiras e verificar todas as etapas de produgéo vinicola, desde o plantio da
uva até o acondicionamento do vinho.” Fonte: Academia do Vinho.

A producédo de uvas destinadas a elaboragdo de vinhos é uma atividade que se iniciou
na regidao nos anos 80, entre os Estados de Pernambuco e da Bahia, apds a
implantacéo de videiras europeias trazidas do sul do Brasil. Em meados dos anos 90 e
no inicio dos anos 2000, novas empresas com elevada tecnologia se estabeleceram
na regido, proporcionando aumento do volume de diversos vinhos elaborados. E a
Unica regido do mundo que produz duas safras e meia por ano, o que eleva sua
produg¢ado anual, com uma producao estimada em sete milhdes de litros de vinhos por
ano, em uma area de cerca de 700 hectares. (PROTAS & CAMARGO, 2011)

Modo de preparo/fabricagao: O Vale representa a segunda maior regido produtora
de vinhos finos do Brasil, representando 15% do mercado nacional, atras tdosomente
do Rio Grande do Sul. Estima-se que a atividade vitivinicola emprega, direta ou
indiretamente, cerca de 30 mil pessoas.

Artista/executante:Vini Brasil. Fazenda Planaltino — Lagoa Grande. Tel: (87) 3860-
1587. Email: vinibrasil@vinibrasil.com.br. Site: www.vinibrasil.com.br.

Artista/executante: Vitivinicola Santa Maria, onde sao fabricados os vinhos Rio Sol,
em Lagoa Grande. Estrada de Vermelho (indo pela BR-428 e pegando a PE-574),
sendo que barris da empresa indicam o caminho para a fazenda.

Artista/executante: Vinicola Lagoa Grande, que produz na Fazenda Garibaldina os
vinhos Garziera e Carrancas do Sao Francisco, além de plantar uvas de mesa.

Artista/executante: Adega BianchettiTedesco.

Descritivo das especificidades: Vinhos: Cabernet Sauvignon; Moscato; PetiteSyrah;
Sauvignon Blanc. Espumantes:Chenin Blanc, Moscatel e Rosé. Com sete vinicolas na
regido do Vale do Sao Francisco, consolidou-se a Rota do Vinho, passeio turistico
onde os visitantes podem conhecer os vinhos tropicais, que possuem um sabor
especial, segundo seus produtores. Uma das paradas da rota é a vitivinicola Santa
Maria, onde sao fabricados os vinhos Rio Sol, em Lagoa Grande, a 40 minutos de
Petrolina. Pelo caminho, a chamada Estrada de Vermelho (indo pela BR-428 e
pegando a PE-574), barris da empresa indicam o caminho para a fazenda. Ainda em
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Lagoa Grande estdo a Vinicola Lagoa Grande, que produz na Fazenda Garibaldina os
vinhos Garziera e Carrancas do Sao Francisco, além de plantar uvas de mesa; e a
Adega BianchettiTedesco.

OBSERVAGOES: O Vale do Submédio S&o Francisco apresenta caracteristicas
peculiares. Esta localizada entre os paralelos 8° e 9°S, cujo clima é caracterizado
como tropical semi-arido, com temperatura média anual estd em torno dos 26°C,
pluviosidade de aproximadamente 500 mm, concentrada entre os meses de janeiro a
abril, a 330 m de altitude. Trata-se da unica regido do mundo que produz uvas o ano
todo, sendo possivel, dependendo da uva a cultivar, colher entre duas e trés safras
anualmente. Esta caracteristica vem fazendo com que o Vale tenha a devida
reputacdo e seja tdo conhecidocomo grande potencial de producdo de vinhos com
rentabilidade.

REFERENCIAS: Instituto do Vinho Vale do Sao Francisco - VASF; Miolo WineGroup;
G1 - Pernambuco; Viagem e Sabor. http://www.academiadovinho.com.br/ regiao
_mostra.php?reg_num=BR04.Protas, José Fernando da Silva e Camargo, Umberto
Almeida. Vitivinicultura brasileira: panorama setorial de 2010. Brasilia, DF : SEBRAE ;
Bento Gongalves : IBRAVIN : Embrapa Uva e Vinho, 2011.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparag¢do de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgao e processamento de alimentos

14)Nome: Piau

Histérico do produto: Piau - peixe. Nome popular: Piapara, Piau. Distribuicdo
geografica: Bacia do Prata. OLeporinuselongatus, também conhecido como piapara,
encontra-se na bacia do Sao Francisco. Essa espécie pertence a familia Anostomidae,
que possui uma grande diversidade de géneros e espécies, com representantes em
todas as bacias hidrograficas brasileiras, conhecidos como aracus (bacia amazénica),
piaus (bacia Araguaia-Tocantins, Parana e S&o Francisco), piavugu, piava.

Modo de preparo/fabricagdao: Piau Assado. Ingredientes: 1 piau inteiro limpo, com
cabeca e rabo; 1 vidro de leite de coco; 1 pacote de creme de cebola; 1 limdo. Modo
de preparo: Esprema o lim&o sobre o peixe, acrescente o creme de cebola, passe em
todo o peixe, inclusive por dentro. Deixe descansar por 2 horas, em uma forma com
azeite, acrescente o leite de coco e cubra com papel aluminio, em forno pré-aquecido.
Depois de 20 minutos, tire o aluminio para dourar. Sirva com arroz branco e salada.

Descritivo das especificidades: Peixe de escamas; corpo alongado, um pouco alto e
fusiforme. Coloracdo prateada, com trés manchas pretas nas laterais do corpo, e
nadadeiras amareladas. A piapara alcanca, em média,40cm de comprimento total e
1,5kg, sendo que os individuos maiores chegam a 80cm e 6kg. Vive nos rios, em
pocos profundos e nas margens, na boca de lagoas e corixos. Espécie onivora,
alimenta-se de vegetais e insetos, adultos e larvas.

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS:
http://www.nordesterural.com.br/nordesterural/matler.asp?newsld=1731;
http://www.pescariabrasil.com.br/?s=piau.
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Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.1. Musica

15)Nome oficial: Banda de Pifano
Nome popular: Banda de Pifano ou Pifaro
Executantes: Banda de Pifano da llha do Pontal,llha do Pontal - CEP: 56.395-000.

Descritivo: Grupos instrumentais de percussao e sopro, que se apresentam em bailes
populares nas cidades do interior nordestino e acompanham folguedos, novenas e
procissbes. Tém como caracteristica principal o uso do pifano, um tipo de flauta
transversal tradicional, confeccionada em madeira, bambu ou taquara. As bandas sao
compostas, em geral, por dois ou mais pifanos de sons diferentes (graves e agudos),
tambor, caixa e pratos (Cascudo, 2001).

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. Sdo
Paulo: Global, 11 ed., 2001. CNFCP;Pifano. Tesauro de Folclore e Cultura Brasileira.
(s/d). Disponivel em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000030.htm, acessado em
06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Dancga

16)Nome oficial: Danca de Sao Gongalo
Nome popular: Danca de Sdo Gongalo

Executantes: Danca de Sao Gongalo da Maria Preta,Rua Oséas, S/N - CEP: 56.395-
000

Descritivo: Danga organizada em devogdao ou pagamento de promessa a Séao
Gongalo. Santo de origem portuguesa, Sdo Gongalo do Amarante € cultuado em
varias partes do pais por meio das formas mais variadas de danga. Em troca da graga
alcangada, os devotos devem organizar, na prépria casa, uma grande festa com
entrada liberada, bebida e comida a vontade, muita musica e a danga de Sdo Goncgalo.
A coreografia tem inicio com a formagdo de duas fileiras de pares, homens e
mulheres, na frente do altar improvisado do santo. A danga é bastante ritmada, com
passos similares ao das quadrilhas de Sao Jodo, onde os dangarinos obedecem ao
comando de um “puxador’. Participam pessoas de todas as idades, sem a
necessidade de um preparo prévio ou qualquer vestimenta especial. Sdo Gongalo é
considerado santo casamenteiro das velhas, santo das causas femininas e dos
violeiros. Na maior parte do Brasil, a imagem do santo aparece com uma violinha, a
excecao da Paraiba,onde vem acompanhada por um pandeiro.

REFERENCIAS: CNFCP;Danca de S3o Gongalo. Tesauro de Folclore e Cultura
Brasileira. (s/d). Disponivel em: http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000094.htm,
acessado em 06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Dancga

17)Nome oficial: Quadrilha

Nome popular: Quadrilha
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Executantes: Quadrilha do Gonzagao, Escola Anténio Amorim. Telefone: (87) 3869-
9069. Grupo - Responsavel: Francisca Evaneide da Concei¢do Costa Braga, Grupo
formado por estudantes da Escola Anténio de Amorim Coelho.

Executantes: Quadrilha Virada do Sertao

Executantes: Quadrilha Standard Sertanejo, que é formada por 63 componentes e
conta com o apoio de Soébnia Lima, a coordenadora geral da quadrilha. Os
componentes sao jovens e adolescentes, e a quadrilha tem como uma das finalidades
tirar os jovens e adolescentes da ociosidade.

Descritivo: Originada nos bailes das cortes européias,segundo Cascudo (2001), a
danca chegou ao Brasil no inicio do século XIX, trazida por mestres das orquestras
francesas. Calado e outros compositores brasileiros contribuiram com novas nuances
ao ritmo, e a populacéo foi criando inumeras variantes da danga por todo o territério
nacional. Dessa forma, influenciou grande parte das dancgas em fileiras opostas e as
contradangas em geral. Apesar das muitas alteragdes coreograficas, mantém algumas
denominagdes e parte dos movimentos tradicionais, cuja execugdo € comandada por
um “marcador”. Atualmente, 0os grupos mais organizados criam coreografias
elaboradas, encenando enredos musicais nas chamadas quadrilhas estilizadas. As
indumentarias acompanham as mudangas, sendo comum o uso de roupas cada vez
mais luxuosas. Dancgada, sobretudo, nas festas do més de junho, em louvor a Sao
Jodo, Santo Antbnio e Sdo Pedro, tem o acompanhamento musical tradicional da
sanfona, zabumba e tridngulo.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S30
Paulo: Global, 11 ed., 2001

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Dancga

18) Nome oficial: Xaxado
Nome popular: Xaxado

Executantes: Grupo Stillizart.Contatos: (87) 3869-8900,(87) 8802-0643 e
edyturpe@hotmail.com.

“Fundado em agosto de 2001 com o objetivo de resgatar, valorizar e difundir diversos
seguimentos culturais, tendo como destaque o xaxado, reafirmando as nossas raizes,
e a tarantela (danca tipica italiana), homenagem feita aos imigrantes italianos que
empreenderam no municipio e geraram emprego e renda. O grupo difunde a festa da
uva e do vinho através da danca,e se apresenta em eventos importantes da regiao.
Preocupado com o social,atualmente o grupo desenvolve o projeto “Adote uma
Escola”, que ensina a criancas carentes  dancas popularescomo
xaxado,maracatu,ciranda,reisado e congada.”

Fonte: http://www.nacaocultural.org.br/lagoagrande

Descritivo: Danca exclusivamente masculina, popularizada por Lampido e seu bando
no periodo do cangaco. Consiste num sapateado rapido e deslizado, de movimentos
simples, avancgo do pé direito 3 ou 4 passos e o puxar do pé esquerdo. Dancga-se com
o acompanhamento apenas da voz, sem instrumentos musicais. O ritmo é marcado
pelo barulho do arrastar das alpercatas, entremeado com uma pancada de coice do
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fuzil no solo. De acordo com Cascudo (2001), é justamente por causa desse arrastar,
Xa-xa-xa, que a dancga ficou conhecida como xaxado. As letras com melodia popular
retratam o cotidiano violento do cangago (CASCUDO, 2001, p.750).

OBSERVAQOES: Lei N° 13.776, de 27 de maio de 2009considera a danga do Xaxado
Patriménio Cultural Imaterial do Estado de Pernambuco.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S&o
Paulo: Global, 11 ed., 2001. http://www.pe-az.com.br/cultura/musica-e-dancas/128-
xaxado.html.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.4. Cénica/performatica

19)Nome oficial: Congada
Nome popular: Congada

Executantes: Congo de Manuel Bico de Galo,Rua do Cajueiro, S/N, Centro, CEP:
56.395-000.

Descritivo: Folguedo de origem afro-brasileira, que relune elementos tematicos
africanos e ibéricos. Encena a coroagdo do Rei do Congo e da Rainha Ginga de
Angola, com a presenca da corte e seus vassalos. Segundo Cascudo (2001), a Rainha
NjingaNbandi (Ginga) ganhou fama defendendo o seu reinado dos portugueses. As
primeiras referéncias a essa forma de expressao datam do século XVII, com a
coroagao dos reis de congo, realizada na Igreja de Nossa Senhora do Rosario, no
Recife. Atualmente, com inumeras variantes por todo o Brasil, consiste, em grande
parte, em uma apresentagdao na forma de cortejo, com danga coreografada e cantos
em homenagem a Nossa Senhora do Rosario e a S&o Benedito. O ritmo é marcado
por instrumentos de percussdo. Por vezes, envolve uma parte dramatica, com
embaixadas e simulagdo de Iutas de espadas. As personagens possuem
indumentarias coloridas e, em geral, luxuosas, com muitos adornos. Em Lagoa
Grande, o folguedo do Congo ocorre no periodo da Festa de Nossa Senhora do
Rosario (outubro), realizada na sede do Municipio, € na Festa de Nossa Senhora dos
Remédios (setembro), na llha do Pontal.

OBSERVAGOES: Tipica do periodo natalino, seus personagens s&o o rei, a rainha, os
marinheiros (do sexo masculino) e os marujos, representados por criancas. A excegédo
do rei e da rainha, que trajam roupas de caracterizagao singular, inclusive portando
coroas, os demais integrantes usam calgas e ténis brancos, blusdo de cor (vermelha
ou azul) em tecido acetinado e chapéu de palha, forrado de branco e ornado por fitas
coloridas. Durante o desfile, a rainha ou algum dos congos (participantes da Congada)
porta uma bandeira, enfeitada por flores e fitas coloridas, que exibe uma estampa de
um santo (Nossa Senhora ou Sao Benedito). O instrumental que acompanha as
apresentagdes do folguedo é formado por viola, bumbo, surdo médio, caixa, pandeiro,
reco-reco, agogo, tridangulo, chocalho e apito.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S&o
Paulo: Global, 11 ed., 2001. CNFCP;Congada. Tesauro de Folclore e Cultura
Brasileira. (s/d). Disponivel em: http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000065.htm,
acessado em 06.05.2013.
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Tipo: C.2.29. Personalidades

20)Nome: IzaneteBianchettiTedesco - Enéloga
Endereco: Estrada dos Vermelhos, Zona Rural, s/n — CEP: 56.395-000
Telefone: (87) 3991-2019
Endereco eletronico (e-mail):N.I.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.vinhosbianchetti.com.br
Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: Em 1991, adquiriu, juntamente com seu esposo,
IneldoTedesco, também endlogo, uma propriedade em Lagoa Grande, onde, em 1993,
iniciaram o plantio de uvas de mesa. Em 1995, plantavam uvas viniferas, e, em 1998,
foi elaborado e langado no mercado o primeiro vinho com a marca Bianchetti, um tinto
fino seco Cabernet Sauvignon, que foi a concretizagdo do sonho do casal de endlogos.
Em 2001, ampliou a fazenda, e, em 2004, passou para o cultivo organico. Recebeu a
certificacdo do IBD - Instituto BiodinAmico em 2006, e no ano de 2008 langou o vinho
organico. Hoje, a linha de producédo é variada, sdo sucos, tintos, secos, suaves e
espumantes, entre outros.

OBSERVAGCOES: O Bianchetti destaca-se por ser um vinho jovem e marcante, de
personalidade rara, apresentando uma excelente concentragdo de aromas e um
equilibrio entre o agucar e a acidez de uvas, cuidadosamente colhidas na época certa.

REFERENCIAS:Entrevista comlzaneteTedesco.
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Tipo: C.4.2. Centro de pesquisa

21)Nome oficial: Vititeca
Nome popular: Vititeca
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Prefeitura
Latitude: -9.0005507
Longitude: -40.2771808
Endere¢o: Avenida da Uva e do Vinho - Centro - CEP: 56.395-000
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): http://www.pmlagoagrande.pe.gov.br/portal1/
intro.asp?ildMun=100126102.

Descritivo das especificidades do atrativo: Trata-se de um espaco localizado no
centro da cidade de Lagoa Grande, criado com o intuito de expor algumas variedades
de uvas que sdo produzidas na regiao. Possui uma colegédo de pés de videira que sédo
cultivadas no Vale do Sao Francisco, 92 espécies que se adaptaram ao clima e ao
solo da regido. A armagéao de sustentagao dos galhos, em forma de guarda-sol, da um
toque especial a paisagem. Toda a colegdo esta plantada no canteiro central da
avenida que da acesso ao Parque de Eventos Uva e Vinho. Videiras ficam expostas
na avenida para visitagdo. Ao lado, estao instalados quiosques que oferecem apoio de
alimentagao e bebidas, algumas produzidas na regiao.

Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreacao popular.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 3 — Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservacdo da paisagem circundante: 2 — Estado de conservagao
regular

Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario
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Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 20 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes
OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Observagao in loco.

Tipo: C.4.2. Centro de pesquisa
22)Nome oficial: Enoteca Luigi Pérsico
Nome popular: Enoteca
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Outros: RIDE
Latitude: -9.0793114
Longitude: -40.1271203
Endereco: Estrada Central/Vermelhos
Endereco eletrénico (e-mail): N.I.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.I.

Descritivo das especificidades do atrativo: A Enoteca Luigi Pérsico tem sua obra
estrutural concluida. Trata-se deuma estrutura fisica grandiosa; no entanto, precisa ser
urbanizada no seu exterior, bem como receber seu acervo e mobiliario.Possui salas de
reunides, auditério, centro de recepgdo com chafariz (onde se planeja a utilizagéo de
vinho ao invés de agua), salas para exposi¢cao dos vinhos e suas historias, banheiros,
acesso por rampas e escadas, e um lugar especial para degustagado de vinhos, com
uma vista impressionante de Lagoa Grande. Ainda n&o esta em funcionamento, mas a
gestdo municipal planeja instalar um centro de pesquisa para ser referéncia mundial
em uva e vinho tropical, e tem potencial para ser um grande destaque no turismo da
regido, mas ainda nao tem previsdao para conclusdo da estrutura necessaria para a
implantacdo da Enoteca.

Potencial de atratividade do elemento: 3 - Atrativos com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante
Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares
Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagcao da paisagem circundante: 2 — Estado de conservagao
regular

Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 24 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes
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OBSERVAGOES: Que apesar de hoje ndo ter uso, a Enoteca foi hoje recentemente
construida, por isso congrega valor - iniciativa recente.

REFERENCIAS: Figueiredo, Secretario de Desenvolvimento Econdmico, Turismo e
Esporte de Lagoa Grande.

Tipo: C.2.14. Arquitetura industrial/agricola
Subtipos: C.2.14.10. Outras

23)Nome oficial: Duccos Vinicola Comércio e importagdao e Exportagcao Ltda.
Nome popular: Vinhos ChateauDucos - Fazenda Ducos
CNPJ:N.I.
Data da edificagao: N.I.
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituigao: N.I.
Latitude: -9.0799232
Longitude: -40.1446715

Enderecgo: Estrada dos Vermelhos, s/n - Zona Rural. Telefone: (87) 9902-7867 CEP:
56395-000

Endereco eletrénico (e-mail): mfabre@hotmail.br
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.I.

Descritivo das especificidades do atrativo: A Ducos Vinicola € a unica do Brasil a
trabalhar a uva francesa Petit Verdot, da regido de Bordeaux, famosa por seus
excelentes vinhos. Ela produz, entre outros, o ChateauDuccos, 100% varietal dessa
uva, que deixa as bebidas com um aroma floral frutado e sabor forte. A Ducos Vinicola
conta com o trabalho do endlogo francés Michel Fabre. Os vinhos podem ser
encontrados em grandes redes de supermercado e distribuidoras.

Potencial de atratividade do elemento: 3 - Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos préoximos a este.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo Turistico Insignificante

Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacéo
Infraestrutura: 2 - Existente, porém em estado precario

Acesso: 2 - Em estado precario

TOTAL: 24 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Michel Fabreé oendlogo.

REFERENCIAS: FENAGRI
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Tipo: C.2.14. Arquitetura industrial/agricola
Subtipos: C.2.14.10. Outras

24) Nome oficial: Vitivinicola Lagoa Grande Ltda. - Vinhos Garziera
Nome popular: Vitivinicola Garziera
CNPJ: N.I.
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicdo: Empresa
Localizagao: Rural
Latitude: -9.0516023
Longitude: -40.1645278

Endereco: Distrito dos Vermelhos, Zona Rural. Telefone:(87) 3869-9212 / 4144 - CEP:
56395-000

Enderecgo eletronico (e-mail): garziera@vinhogarziera.com.br

Descritivo: A Vinicola Lagoa Grande esta localizada no Polo Vinicola do Vale do Séo
Francisco, a 720 km do Recife e 60 km de Petrolina, e produz os vinhos Garziera,
Carrancas do Sao Francisco e Cantina do Sertdo, primeiro vinho do Polo Vitivinicola
do Estado dirigido ao grande publico, além do suco Sol do Sertdo, primeiro suco
natural de uva fabricado no polo vitivinicultor de Pernambuco.

Potencial de atratividade do elemento: 3 - Atrativo com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo Turistico Insignificante

Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 4 - Apoiado por grande parte da comunidade

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacéao
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 3 - Necessitando de intervencdes/melhorias

TOTAL: 26 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVACOES: “Mabio Dutra acrescenta que a nova identidade visual da linha
segue padrées modernos de comunicagao visual, com imagem clean que procura
expressar a identidade do produto com simplicidade e bom gosto. ‘O elo entre todos
os rotulos € a mandala, que identifica o laco entre todos os produtos da linha,
ressaltando a tradigao italo-gaucha, origem da familia Garziera’, assinala o endélogo”.
Fonte: http://dosertaoaolitoral.blogspot.com.br/.

Jorge Garziera: Diretor Presidente / Gaspar Garziera: Diretor- Adm / Mabio Dutra:
Gerente Geral e Endlogo

REFERENCIAS: FENAGRI e http://vinhuvafest.com.br/
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C.5.1. Feiras/exposigoes
25)Nome oficial: VinhuvaFest
Nome popular: VinhuvaFest
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Prefeitura da Lagoa Grande
Latitude: -9.0005507
Longitude:-40.2771808

Enderego: Avenida da Uva e do Vinho — Vititeca Centro CEP: 56395-000 Telefone:
(87) 3869-8904

Sitio eletrénico (site/pagina web): www.vinhuvafest.com.br
Descritivo das especificidades do evento: N/I
OBSERVAGOES: N/I

REFERENCIAS: José Figueiredo Secretaria de Agricultura / Turismo / Lagoa Grande
(87) 9645-5814 - rivertopwines@hotmail.com

Polo Vale do Sao Francisco — Volume Il: Inventario 101




Inventario de BIOMA %
Atrativos Culturais do w =xiaa)

Estado de Pernambuco g ey el

Polo Vale do Sao Francisco — Volume Il: Inventario 102




Inventario de BIOI’MI
Atrativos Culturais do @ ZlON-

EstadoideiPernamblico e s s - e e e e e I b r-oxoio

Regiao Turistica: Vale do Sao Francisco

Municipio: Santa Maria da Boa Vista

‘Santa Maria da|Boa Vista|

el Nossa Senihora da Conagio
Centro Historlco
o uuucuﬂpu
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Tipo: C.2.1 Conjuntos arquiteténicos
Subtipos: C.2.1.1. Urbano

=

1)Nome oficial: Conjunto arquiteténico - centro historico
Nome popular: Centro histérico
CNPJ: N.A.
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicdo: Prefeitura
Latitude: -8.809257
Longitude: -39.824862
Enderec¢o: Conjunto Arquiteténico - Centro - CEP: 56.380-00
Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: A Vila Real de Santa Maria passou por
muitas intempéries, secas, enchentes, e seu povoado terminou extinto. Os moradores
procuraram outros locais para se fixarem, dentre os quais a localidade da Fazenda da
Volta, atual nucleo histérico da cidade de Santa Maria da Boa Vista. Em 1838, a
povoacao da Fazenda da Volta foi elevada a categoria de Vila da Boa Vista, e sua
capela foi elevada a Matriz. Engloba construgbes como a igreja da padroeira Nossa
Senhora da Conceigéo, do século XIX (foto), e os casarios do século XVIII, que foram
as primeiras construcoes da cidade de Boa Vista.Santa Maria da Boa Vista era antes
conhecida pelo nome de "Povoagao da Igreja Nova", era uma fazenda de gado que,
depois da fundagédo de uma capela, transformou-se em um nucleo populoso.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 — Apoio razoavel

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervengcdes/melhorias

Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
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TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: Pereira da Costa, nos Anais Pernambucanos, registra que em 1804
foi construida a capela, que se tornou Matriz, pelo Cel. Roque de Carvalho Brandao,
passando por isso a denominar a localidade de Arraial do Bom Jesus da Igreja Nova.
Assim, tanto os moradores da ilha de Santa Maria como de outras localidades, bem
como os bens patrimoniais das capelas existentes, imagens e alfaias, foram
transferidos para o Arraial e para sua nova Capela. O povoado passou a ser o centro
de comando da regido, sendo cabega de Comarca e ja possuindo Camara ou
Intendéncia Municipal. Administrativamente, o municipio € formado pelo distrito sede e
pelos povoados de Jutai, Caraibas, Acude do Sapo Il, Vila Rural de Cupira, Serrote,
Nucleo Milano, Areal, Vermelho, Inhaum e agrovilas.Anualmente, no dia 7 de junho,
Santa Maria da Boa Vista comemora a sua emancipagao politica. A padroeira da
cidade é Nossa Senhora da Conceigao.

REFERENCIAS: Gilmara Santos (87) 8816-4415 / 9638-0733, email:
gylmarasantos@yahoo.com.br.Site:  http://www.carlosbritto.com/artigo-um-pouco-de-
historia-sobre-a-padroeira-nossa-senhora-rainha-dos-anjos/.

Tipo: C.2.5. Itinerdrios culturais
Subtipos: C.2.5.1. Historico

2) Nome oficial: Monte Carmelo

Nome popular: Monte Carmelo
CNPJ: N.A.

Data da edificagao: N.A.
Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Outros: propriedade particular da Comunidade do
Serrote

Latitude: -8.662738
Longitude: -39.666432
Enderec¢o: Povoado Serrote. CEP: 56380-999
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Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: No inicio de 1800, essa regiéo ja era o
mais importante entreposto de abastecimento e passagem para as boiadas entre a
Bahia e o Piaui. Vaqueiros e meeiros formavam pequenas comunidades de currais em
toda essa regidao do Rio Sao Francisco. Viviam de extrativismo, caga, pesca, extragao
da cera de carnauba, mineragao, agricultura de subsisténcia e pequenas criagdes. No
inicio do século passado, comecaram a formar plantagdbes para comercializar,
principalmente, cana-de-agucar, algodao, e, nas vazantes, feijao, milho e mandioca.
Entre 1909 a 1912, houve um surto de febre amarela que matou grande parte da
comunidade. Para socorré-los, foi criada uma Santa Missao pelos frades Capuchinhos.
A partir dai, foi erguida uma capela e um cruzeiro, no ponto mais alto no barranco do
Rio Sado Francisco, batizado como Monte Carmelo,para agradecer, rogar e pagar
promessas.

Potencial de atratividade do elemento: 2 - Atrativo de relativo interesse, capaz de
por si sO, motivar correntes de visitantes regionais, ou podendo servir, de
complemento para aqueles de hierarquia superior.

Grau de uso atual: 1 - Fluxo turistico insignificante

Representatividade: 2 - Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservacéao
Infraestrutura: 1 - Inexistente

Acesso: 2 - Em estado precario

TOTAL : 18 — VP — viavel com pequenas adequacgoes

OBSERVAGOES: E preciso permisséo da comunidade para ter acesso ao local.

REFERENCIAS: Observacdo in loco e pesquisa secundaria no site
http://viagemnosaofrancisco.blogspot.com.br/2009/11/monte-carmelo-stamaria-da-boa-
vista-pe.html.

Tipo: C.2.8. Lugares de referéncias a memoria
Subtipos: C.2.8.4. Local histérico

3)Nome oficial: Poste Grande

Nome popular: Poste Grande
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CNPJ: N.A.

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal

Latitude: -8.809477

Longitude: -39.823099

Endere¢o: Escadaria - Orla de Santa Maria da Boa Vista - CEP: 56.380-000
Endereco eletrénico (e-mail): N.A.

Sitio eletronico (site/pagina web): www.prefeituraboavista.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: Em1971 chegou o telefone na cidade,
porém, desde 1894, a cidade era ligada por um cabo telegrafico "Poste Grande" com a
Bahia. Hoje, o Poste Grande é um lugar de referéncia a memoria, e foi la que comegou
a tradicdo da Serenata da Recordagao, uma das festas mais importantes da cidade.
Pertencia aos Correios e Telégrafos. Mesmo depois da desativagdo do prédio, ele
continuou sendo um marco da cidade, ponto de encontro e lugar favorito para
fotografias.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 - Pequeno fluxo

Representatividade: 2 — Elemento bastante comum

Apoio local e comunitario: 3 — Apoio razoavel

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 2 — Existente, porém em estado precario

Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 21 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: Depois de uma tentativa da prefeitura de serrar o poste, que para
eles ndo tinha mais uso, a populagdo se opds, alegando que serrar o Poste Grande
seria arrancar uma parte da cidade. A prefeitura desistiu, e até hoje o Poste Grande se
encontra na Orla de Santa Maria. Em 1981 a cidade foi integrada ao sistema DDD -
Discagem Direta a Distancia.

REFERENCIAS: Emilia Maria Coimbra Gongalves da Silva. Contato: (87) 8802-9340
coimbraemilia@yahoo.com.br.
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Tipo: C.2.13. Arquitetura religiosa
Subtipos: C.2.13.1. Igreja

4)Nome oficial: Igreja Nossa Senhora da Concei¢do
Nome popular: Igreja Nossa Senhora da Conceigéo
CNPJ: N.A.
Natureza: Privada
Tipo de organizagaol/instituicao: Paroquia Nossa Senhora da Conceigéo
Latitude: -8.8091405
Longitude: -39.8238369

Enderego: Rua Monsenhor Angelo Sampaio,Praca Coronel Luiz de Carvalho (Antiga
Praga do Cruzeiro) - Centro - CEP: 56.380-000

Endereco eletrénico (e-mail): N.A.
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: A Igreja de Nossa Senhora da
Conceigéao foi construida em 1838. A arquitetura é de inspiragédo dérica e despojada de
elementos artisticos, traduzindo a tipica composicdo das capelas votivas do Brasil.
Construida em alvenaria mista de pedra e tijolo, em 1900 passou por uma grande
reforma, eliminando a feicdo de capela primitiva. Apenas a fachada principal guardou a
feicdo original. Possui nave uUnica, capela-mor e sacristia. A igreja situa-se no extremo
ocidental da cidade, voltada para o poente, as margens do Rio Sao Francisco.

Potencial de atratividade do elemento: 2 — Atrativos com algum aspecto expressivo,
capazes de interessar visitantes oriundos de lugares no proprio pais, que tenham
chegado a area por outras motivagdes turisticas, ou capaz de motivar fluxos turisticos
regionais e locais (atuais e potenciais).

Grau de uso atual: 2 — Pequeno Fluxo
Representatividade: 2 - Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 3 — Apoio razoavel

Estado de conservacao da paisagem circundante: 3 - Bom estado de conservagéo
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Inteligéncia em Turismo e Marketing

Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias
TOTAL: 22 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: Conta a histéria que um pai perdeu sua filha e prometeu aos santos
que construiria,no local em que a encontrasse, uma igreja para homenagea-los.Fica
aberta para visitagao das 6h as 12h e das 14h as 18h. Missas ocorrem diariamente, de
segunda a sabado as 6h30min e 19h30min, e domingo as 9h e 19h30min.

REFERENCIAS: Silvana / Pe. Manoel (87) 3869-2107.

Tipo: C.2.20. Museu/memorial

e

5)Nome oficial: Museu Coripés

Nome popular: Museu Coripds

CNPJ: 10.358.182/0001-20

Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicdo: Prefeitura

Latitude: -8.809278

Longitude: -39.824314

Enderec¢o: Rua Capitdo Luis Barros, 250 - Centro - CEP: 56.380-000
Endereco eletronico (e-mail): N.A.

Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo: Construcao tipica do inicio do século, a
casa tem formato retangular, em tijolo e reboco, com porta e cinco janelas quadradas
em madeira, com contorno em massa. Em um dos lados, ha a presenca de um 6culo
com adornos em massa. O telhado é em platibanda com detalhes em massa.
Atualmente é usada como Centro de Treinamento artistico e profissional, chamado de
Museu Coripés. O nome Coripds (Caripd) vem de uma tribo indigena que habitava as
margens do Rio Sao Francisco e faz uma homenagem aos indios que habitavam a
cidade, entre o Rio Salitre e as corredeiras. Foi também o primeiro nome dado a
cidade. O acervo é composto por 5000 pegas e conta a histéria da cidade. O objetivo é
resgatar, preservar e divulgar a histéria do municipio nos aspectos sociais, culturais,
econdmicos, religiosos e politico.
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Potencial de atratividade do elemento: 1 - Atrativos sem méritos suficientes, mas
que formam parte do patriménio turistico como elementos que podem complementar
outros de maior hierarquia. Podem motivar correntes turisticas locais, em particular a
demanda de recreagao popular.

Grau de uso atual: 1 — Fluxo Turistico Insignificante
Representatividade: 2 — Elemento bastante comum
Apoio local e comunitario: 3 - Apoiado razoavel

Estado de conservagdo da paisagem circundante: 2 — Estado de conservacéo
regular

Infraestrutura: 3 — Existente, mas necessitando de intervencées/melhorias
Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 18 — VP — Viavel com pequenas adequagoes

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: Fatima - Secretaria de Educacdo - (87) 3869 — 1156, e pesquisa
secundaria no site http://museucoripos.blogspot.com.br/.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

6)Nome: Buchada

Histérico do produto: A buchada é um prato tipico da regido Nordeste do Brasil, feito
com miudos, rins, figado e visceras do bode lavadas, aferventadas, cortadas,
temperadas e cozidas em bolsas (que medem cerca de 8 cm de didmetro) feitas com o
préprio estbmago do animal. No Nordeste, mais rigorosamente, a buchada tem em seu
interior apenas as chamadas visceras brancas, as tripas e as outras partes do
estdbmago nao utilizadas para fazer as bolsas.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 6 buchos de bode (miudos e tripas), 1
molho de coentro, 3 cebolas, 3 dentes de alho, 1 pimentao, 5 tomates, 1 colher das de
sopa de agucar, um pouco de pimenta do reino, 2 cubos de gelo, um pouquinho de
noz moscada, 5 folhas de louro,uma ruma de colorau, 6 limdes, 1 dose de cachaca,um
pouco de bicarbonato de sddio, 6leo de soja ou de milho.Modo de preparo: corte um
dos limdes em quatro partes e coloque-o em um copo. Adicione uma colher das de
sopa de agucar e amasse com um socador. Adicione a dose de cachaga e os dois
cubos de gelo. Agite e va bebendo devagar, enquanto prepara a receita da seguinte
forma: limpe o bucho (do carneiro, ndo o seu), tirando toda a sujeira com agua de
limao e bicarbonato. As tripas picadinhas vao ao fogo junto com o bucho, numa panela
com agua e sal. Depois de cozido, tempera-se com cheiro verde, as folhas de louro e
pimentdo. Em outra panela, esquenta-se o 6leo e refoga-se a cebola, o colorau, o
alho, os tomates e os demais ingredientes da buchada (os miudos e tripas). Ferve até
formar um caldo, e entdo é sé pegar os buchos ja cozidos e entupi-los com os
pedacinhos da buchada e os temperos. O caldo que sobra € um bom tira-gosto.

REFERENCIAS:Empetur e  http://divulgapernambuco.webnode.com.br/products/
buchada-de-bode/.
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Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

7)Nome: Doce de Manga

Historico do produto: Fruta cortada e cozida em calda feita com agulcar e temperada
com erva-doce, cravo, pau de canela, etc.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 4 mangas cortadas em pedagos grandes
(800 g aproximadamente), 1 xicara (cha) de agua, 2 xicaras (cha) de agucar, 3 cravos,
1 pedaco de canela. Modo de preparo: na panela de pressdo, coloque a manga, a
agua e polvilhe o agucar. Adicione os cravos e a canela. Leve ao fogo. Quando
comecgar a pressao, coloque no fogo brando e deixe cozinhar durante 10 minutos.
Desligue o fogo e deixe o doce descansar até o dia seguinte, na prépria panela
tampada. Transfira para uma compoteira e sirva.

REFERENCIAS: Empetur ehttp:/basilio.fundaj.gov.br/pesquisaescolar/index.php?op
tion=com_content&view=article&id=551&Itemid=182.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

8)Nome: Cari na Telha

Historico do produto: O peixe cari € considerado a lagosta do Rio Sdo Francisco e,
quer seja defumado ou fresco, € preparado de varias formas: cozido, assado,
grelhado, ao molho de coco ou tomate,a milanesa etc.OCari na Telha € um peixe a
milanesa com molho de tomate, tempero verde, leite de coco, manga, arroz branco e
puré de batata.

Modo de preparo/fabricagao: Ingredientes: 400 g peixe, 1 limdo, 2 dentes de alho,
socado com um pouco de sal, éleo, 3 colheres de sopa de leite de coco, 1 xicara de
cha de farinha de mandioca; salsinha, cebolinha verde e coentro, picados a gosto; sal
a gosto, pimenta malagueta picada. Para o caldo: 1 cebola ralada, 1 dente de alho
socado com um pouco de sal, 1 colher de sopa de d6leo, 30 g de colorau, 1 litro de
agua, salsinha, cebolinha verde e coentro a gosto sal a gosto e pimenta malagueta
picada a gosto. Para a decoragao: cebolinha verde em finas rodelas, pimentdo verde
em rodelas, tomate em rodelas, azeitonas verdes. Modo de preparo: Esprema os
limdes, pique os temperos e fatie os ingredientes para a decoragdo. Tempere o peixe
com o suco de limdo e com o alho. Doure o peixe no 6leo quente, para tirar o sabor de
alho cru. Vire as postas no 6leo e escorra. Para o caldo: Aqueca o 6leo, doure a
cebola, junte o alho amassado, o colorau e refogue mexendo sempre, até o colorau
ficar seco. Acrescente a agua fervente e deixe no fogo por quinze minutos, colocando
os demais ingredientes. Derrame o caldo na telha, com o fogo ligado, de maneira que
cubra até a metade. Coloque os filés de peixe e cozinhe de oito a dez minutos.
Salpique um pouco de salsinha, cebolinha-verde e coentro. Corrija o sal e a pimenta.
Puxe o peixe para uma extremidade da telha e, na outra, junte a farinha aos poucos e
mexa com uma colher de pau, até formar um pirdo mole. Derrame o leite de coco
sobre o peixe e deixe mais alguns instantes no fogo. Decore com a cebolinha-verde,
os pimentdes, os tomates e as azeitonas. Sirva bem quente.

REFERENCIAS: Empetur.
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Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

9)Nome: Bode Assado

Histérico do produto: Os bodes - como sdo denominados os machos, sendo as
fémeas denominadas cabras e os filhotes cabritos - foram um dos primeiros animais a
serem domesticados, por volta do ano 7000 a.c., no Oriente Médio. A cabra e o bode
fornecem I&, couro, carne e leite. Sdo excelentes exploradoras e conseguem encontrar
sua propria comida, e comem de tudo, o que facilita a criagdo desses animais nas
regides mais aridas. O prato pode ser acompanhado de aipim ou inhame cozido e
farofa de manteiga de garrafa com farinha de mandioca.

Modo de preparo/fabricacao: Ingredientes: 1 traseiro (cerca de 3kg) de carne de
bode capado, 3 pitadas de pimenta-do-reino moida, 1 pitada de cominho moido, 6leo
de milho ou soja (o quanto baste), sal a gosto. Modo de preparo: Abra a carne em
manta continua com um dedo de altura. Passe sal fino nas duas superficies da manta
e leve para secar ao sol por cerca de 2 hora cada lado. Misture o 6leo com a pimenta-
do-reino e pincele sobre a manta. Corte-a em 10 pedacos e leve cada um a grelha,
que deve estar a cerca de 30cm do braseiro. Deixe grelhar por 15 minutos de um lado
e mais 8 do outro. Sirva.

REFERENCIAS: EMPETUR

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.1. Receitas tipicas e tradicionais

10)Nome: Baiao de Dois

Histérico do produto: E um prato tipico da regido Nordeste do Brasil, oriundo do
Estado do Ceara, e muito apreciado em diversos estados brasileiros, como
Pernambuco. A origem do prato é atestada pelo folclorista Camara Cascuda, tendo
como referéncia a obra de 1940, Liceu Cearense, de Gustavo Barbosa. O termo baiéo,
que deu origem ao nome do prato, designa uma danga tipica do nordeste, por sua vez
derivada de uma forma de lundu, chamada "baiano". A origem do termo ganhou
popularidade com a musica Baido de Dois, parceria do compositor cearense Humberto
Teixeira com o "Rei do Bai&do", o pernambucano Luis Gonzaga, na metade do século
XX.

Modo de preparo/fabricagao: Consiste no preparado de arroz e feijao, de preferéncia
o feijdo verde ou feijdio novo, & muito comum em areas rurais do Nordeste. E feito
principalmente a noite, para aproveitar o restante do feijao cozido durante o dia. Para
fazé-lo, deve-se cozinhar o arroz cru no feijao com caldo ja cozido e demais temperos,
como: cebola, tomate, pimentdo e especiarias como o coentro e a cebolinha. E
frequente adicionar-se carne-seca (charque).Queijo e nata costumam também ser
adicionados.

REFERENCIAS: http://www.tudogostoso.com.br/receita/1154-baiao-de-dois.html
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Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgado e processamento de alimentos

11)Nome: Cari Defumado

Histérico do produto: Presente em diversas receitas, o cari € considerado a lagosta
do Rio Sao Francisco, sendo muito apreciado na regiao.

Modo de preparo/fabricagdo: Para que o peixe defume melhor, salgue-o e amarre-o
com um barbante. Deixe-o na geladeira por trés ou quatro dias, em uma posigdo em
que ele fique suspenso, e permita escorrer toda a agua. Coloque gravetos secos ou
serragem (preferencialmente de arvores frutiferas e sem resina) em uma assadeira
forrada com aluminio. Acrescente ervas ou especiarias. Leve ao forno a 250° C na
grade inferior. Deixe fechado por pelo menos 10 minutos, para que comece a liberar
fumacga. Coloque o cari na grade superior. Pode-se usar papel aluminio como suporte.
Mantenha-o no forno por cerca de 5 minutos. Vire e deixe defumando pelo mesmo
tempo. Retire a assadeira com a madeira e termine a cocgdo do alimento no forno,
ajustando a temperatura.

REFERENCIAS:Empetur.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgao e processamento de alimentos

12)Nome: Frutas da regiao

Historico do produto: No sertdo de Pernambuco e da Bahia, o carro-chefe da
fruticultura é a uva. Além da uva, a regidoé responsavel por quase metade das frutas
que o Brasil manda para o exterior. Contempla atualmente a maior producéo de frutas
do pais e tem como principais produtos agricolas; arroz, feijao, melancia, tomate, uva,
mamona, manga, cebola, mandioca, meldo, banana, milho, laranja e cana-de-agucar.

Modo de preparo/fabricagdo: As atividades predominante em Santa Maria da Boa
Vistasdo a agricultura e a vinicultura, com maior potencialidade de desenvolvimento
para a agricultura.

OBSERVAGOES: “Hoje, a fruticultura desenvolvida nos cerca de mil hectares
irrigados do vale esta concentrada basicamente em uvas e mangas.” Fonte: Projeto
Salitre - Companhia de Desenvolvimento dos Vales do Sao Francisco e do Parnaiba
(Codevasf), vinculada ao Ministério da Integracdo Nacional.

REFERENCIAS: Censo Demogréfico, 2000. Disponivel em
http://www.sertaonet.com.br/santamariadaboavista/dados.html.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparag¢ao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de produgdo e processamento de alimentos

13)Nome: Piau

Histérico do produto: Piau. Nome popular: Piapara, Piau. Distribuicdo geografica:
Bacia do Prata. O Leporinuselongatus, também conhecido como piapara, se encontra
na bacia do Sao Francisco. Essa espécie pertence a familia Anostomidae, que possui
uma grande diversidade de géneros e espécies com representantes em todas as
bacias hidrograficas brasileiras, conhecidos como aracus (bacia amazoénica), piaus
(bacia Araguaia-Tocantins, Parana e Sao Francisco), piavugu, piava.
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Modo de preparol/fabricagdao: Piau Assado. Ingredientes: 1 piau inteiro limpo, com
cabeca e rabo; 1 vidro de leite de coco; 1 pacote de creme de cebola; 1 limdo. Modo
de preparo: Esprema o lim&o sobre o peixe, acrescente o creme de cebola, passe em
todo o peixe inclusive por dentro. Deixe descansar por 2 horas, em uma forma com
azeite, acrescente o leite de coco e cubra com papel aluminio, em forno preaquecido,
depois de 20 minutos tire o aluminio para dourar. Sirva com arroz branco e salada.

Descritivo das especificidades: Peixe de escamas; corpo alongado, um pouco alto e
fusiforme. Coloragdo prateada, com trés manchas pretas nas laterais do corpo, e
nadadeiras amareladas. A piapara alcanca em média 40cm de comprimento total e
1,5kg, sendo que os individuos maiores chegam a 80cm e 6kg. Vive nos rios, em
pocos profundos e nas margens, na boca de lagoas e corixos. Espécie onivora,
alimenta-se de vegetais e insetos, adultos e larvas.

REFERENCIAS:http://www.nordesterural.com.br/nordesterural/matler.asp?newsld=
1731; http://www.pescariabrasil.com.br/?s=piau.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparagao de alimentos
Subtipos: C.2.25.2. Técnicas de producao e processamento de alimentos

14)Nome: Surubim

Histérico do produto: Surubim pintado. Nome cientifico: Pseudoplatystomacor-
ruscans. Origem: Bacias dos rios Sdo Francisco, Prata e Paraguai. No Brasil, é o peixe
de agua doce de maior valor comercial e preferéncia na maioria dos estados, nas mais
variadas formas de comercializagdo, como filé e postas. E considerado peixe nobre
por apresentar carne de coloragao clara e textura firme, com sabor pouco acentuado,
baixo teor de gordura e auséncia de espinhos intramusculares, adequado aos mais
variados usos e preparos, agradando aos mais exigentes e requintados dos paladares.

Modo de preparo/fabricagdo: Identificam-se muitas formas de preparo para o peixe
surubim. Exemplos de receitas com esse peixe: Peixada de surubim; Carpaccio de
surubim defumado; Surubim em cama de alho poré e crosta de gergelim preto;
Nhoque de macaxeira como molho de surubim, Surubim no leite de coco.

Descritivo das especificidades: E uma das maiores espécies de peixes fluviais de
habito noturno, podendo atingir 1,50m de comprimento e 70kg de peso. Apresenta
cabeca grande achatada, coloragdo escura no dorso, ranhuras esbranquigadas nas
laterais, pintas no corpo e ventre claro.

OBSERVAGCOES: Peixada de Surubim. Ingredientes: 1kg de filé de surubim, 100ml de
azeite de oliva, 2 cebolas médias, 1 cebola roxa, 3 dentes de alho, 1 pimentdo verde, 1
pimentao vermelho, 3 tomates firmes, 2 pimentas malagueta sem sementes, 3 batatas
cortadas em 4 cubos, 2 cenouras cortadas em pedagos grandes, 4 maxixes, 3 ovos
cozidos, 400ml de leite de coco diluido em 400ml de agua, 2 xicara de coentro
picadinho, Y2 xicara de suco de limao, 1 colher (cha) de agafrao, 2 colheres de extrato
de tomate, pimenta branca moida e sal a gosto. Tempere os filés com pimenta branca,
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limao, sal e reserve. Cozinhe as batatas e as cenouras em agua e sal e reserve. Faga
um fundo de panela com o azeite, as cebolas brancas cortadas em cubos grandes, os
dentes de alho picados grosseiramente, os pimentdes cortados em cubos grandes, o
acgafrdo, a pimenta malagueta picadinha e, por fim, os tomates cortados em quatro
partes. Acrescente metade do leite de coco diluido e deixe ferver. Apds levantar
fervura, adicione uma colher (sobremesa) de sal, enterre a cebola roxa e os maxixes
no caldo. Disponha os legumes cozidos e os filés temperados na superficie do caldo e
adicione a outra parte do leite de coco diluido. Acerte o sal e espere os filés ficarem
macios para acrescentar os ovos cozidos e o coentro picadinho. Misture o extrato de
tomate no centro do caldo e dé mais um tempo de cozimento para que o caldo fique
mais encorpado. Na hora de servir, disponha em uma travessa a peixada e faca um
pirdo com o caldo, uma pitada de coentro picadinho e pimenta a gosto.

REFERENCIAS: http://www.nordesterural.com.br/nordesterural/matler.asp?newsld=
1731; http://www.pescariabrasil.com.br/?s=surubim.

Tipo: C.2.25. Gastronomia tipica e preparag¢do de alimentos
Subtipos: C.2.25.3. Outras

15)Nome: Vinhos e uvas

Historico do produto: A producido de uvas para o consumo in natura foi introduzida
na regido do Vale do Sao Francisco na década de 50, pela Companhia de
Desenvolvimento do Vale do Séo Francisco - CODEVASF. Posteriormente, na década
de 70, a criagdo da Embrapa Semiarido contribuiu para o desenvolvimento de novas
tecnologias, e ocorreu o incremento da producéo e da qualidade das uvas produzidas
para o mercado consumidor. Atualmente, essa regiao é responsavel por cerca de 95%
da uva de mesa fina cultivada no Brasil, destinada ao mercado interno e a exportagao.
A producédo de uvas destinadas a elaboragao de vinhos é uma atividade que se iniciou
na regido nos anos 80, entre os Estados de Pernambuco e da Bahia, apds a
implantagéo de videiras europeias trazidas do sul do Brasil. Em meados dos anos 90 e
no inicio dos anos 2000, novas empresas com elevada tecnologia se estabeleceram
na regido, proporcionando aumento do volume de diversos vinhos elaborados. E a
Unica regido do mundo que produz duas safras e meia por ano, o que eleva sua
producdo anual, com uma produgdo estimada em 7 milhdes de litros de vinhos por
ano, em uma area de cerca de 700 hectares.

Modo de preparo/fabricagdao: O Vale representa a segunda maior regido produtora
de vinhos finos do Brasil, representando 15% do mercado nacional, atras tdo somente
do Rio Grande do Sul. Estima-se que a atividade vitivinicola emprega, direta ou
indiretamente, cerca de 30 mil pessoas.

Artista/executante: Fazenda Milano. Enderego: BR-101 Sul, Km 70, Ceagepe,
Recife/PE. Email: botticelli@botticelli.com.br. Site: www.botticelli.com.br. Telefone:
(81)3252.1222
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OBSERVAGOES: Com as vinicolas na regido do Vale do S&o Francisco, consolidou-
se a Rota do Vinho, passeio turistico em que os visitantes podem conhecer os vinhos
tropicais, que possuem um sabor especial, segundo seus produtores.

REFERENCIAS: Sites internet: Instituto do Vinho Vale do Sdo Francisco - VASF:
Miolo WineGroup; G1 - Pernambuco,; Viagem e Sabor.

Tipo: C.2.26. Artesanato/trabalhos manuais
Subtipos: C.2.26.2. Escultura

16)Nome: Jodo Bosco Nascimento
Historico do produto: N.I.

Modo de preparo/fabricagado:O primeiro passo para a confec¢gdo de uma escultura
em madeira é escolher a origem da prépria madeira, que vai da experiéncia do artista
e daquilo que ele pretende fazer. Conhecido como talhar, este método de entalhe
envolve tirar um pedago menor de madeira e transforma-lo em algo simples, ideal para
iniciantes. Projetos maiores podem envolver o uso de mesas de serrar ou outras
maquinas de entalhar de alta poténcia, ao invés de ferramentas que podem ser
usadas com as méos.

Artista/executante: Jodo Bosco do Nascimento, Rua do Perddo, 41, Santa Luzia.
Atelié aberto a visitagdo: Sim, Telefone: (87) 9139-1035 (87) 3869-1156 - ramal 238,
Endereco eletrénico (e-mail): joaoboscodonascimento@yahoo.com.br, Ano de inicio
da atividade: 1988.

Descritivo: Jodo Bosco € um artesdo de Santa Maria da Boa Vista que realiza
trabalhos de escultura em madeira. De acordo com ele, a madeira mais utilizada na
confecgdo das pegas € a umburana de cambao, tipica da regido, e salienta que o
correto € utilizar madeira morta, para ndo haver prejuizos ambientais. Jodo Bosco
esculpe principalmente aves, jacarés e corpos nus, abstratos ou néo.

OBSERVAGOES:N.A.

REFERENCIAS: Site: http://www.ehow.com.br/informacoes-sobre-esculturas-madeira-
info_31376/ e Jodo Bosco do Nascimento.
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Tipo: C.2.26. Artesanato/trabalhos manuais
Subtipos: C.2.26.23. Outros Escultura em ferro

17)Nome: Antbnio Francisco Pedroso — Artesanato em sucata

Historico do produto: Antonio Pedroso iniciou seu trabalho com pintura em telas e s6
cinco anos depois comecgou a fazer trabalhos em sucata de ferro. Teve seu primeiro
contato com trabalho em sucata através de um clarinete que viu na casa de um
familiar, feito de porca e arame. Dai se interessou em fazer a escultura em sucata.
Iniciou a fazer pegas pequenas, e depois pegcas maiores, pegas de moto, bicicleta e
carro. Adquire material recolhendo das oficinas o que vai para o lixao e faz o trabalho
com solda elétrica. Gosta de fazer miniatura de motos e personagens regionais, como
o lenhador, clarinete, flauta, assim como Lampido, Maria Bonita e Luiz Gonzaga.

Modo de preparo/fabricagao: Inicia com a limpeza das pegas, por causa da graxa
natural. Apos a limpeza, vai mexendo na pega através do processo de soldagem e
muitas vezes respeita a prépria indicacdo da forma para a criagdo de suas figuras.

Artista/executante: Nome: Escultura em ferro, Avenida Nilo Coelho, 125, Centro.
Atelié aberto a visitagdo: Sim, Telefone: (87) 9618-8657, Endereco eletrénico (e-mail):
dasdorespe@yahoo.com.br / http://pedrosoartes.blogspot.com.br/p/artesanato-em-
sucata.html , Ano de inicio da atividade: 2008.

Descritivo: Atualmente, Pedroso cria obras de pintura a éleo sobre tela, produzindo
0s mais diversos temas em sua pinturas, tais como paisagens, natureza morta, flores
etc. Também faz artesanato em madeira e sucata.

OBSERVAGOES:N.A.

REFERENCIAS: Anténio Francisco Pedroso, Telefone: (87) 9618-8657, Enderego
eletrénico (e-mail): dasdorespe@yahoo.com.br.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.1. Musica

18 Nome oficial: Banda de Pifano
Nome popular: Banda de Pifano ou Pifaro

Executantes: Banda de Pifano Raga Negra Boavistana, Rua Joaquim Nabuco, 245,
Centro, CEP: 56.380-000. Telefone: (87) 8819-3683. O grupo conta com oito
componentes, dentre eles duas criangas. Profissional. Foi criada por volta de 1985.

Descritivo: Grupos instrumentais de percussao e sopro, que se apresentam em bailes
populares nas cidades do interior nordestino e acompanham folguedos, novenas e
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procissdes. Tém como caracteristica principal o uso do pifano, um tipo de flauta
transversal tradicional, confeccionada em madeira, bambu ou taquara. As bandas sao
compostas em geral por dois ou mais pifanos de sons diferentes (graves e agudos),
tambor, caixa e pratos (Cascudo, 2001). Em Santa Maria de Boa Vista, se destaca a
Banda de Pifanos Raga Negra Boavistana, que participou das gravacgdes do filme “Eu,
Tu, Eles”, em Juazeiro/BA. Criada na década de 1980 por um grupo de pescadores, é
formada por musicos autodidatas que tém em seu repertorio xaxado, baido, valsa,
mazurca, dobrado, xote, bolero e outros. Tem como indumentaria caracteristica o
chapéu de couro, com aba dobrada e enfeitada com estrelas prateadas. Os
instrumentos que compdem a banda s&o: zabumba, caixa, bombo, pifano, reque,
tridngulo, prato e ganza.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. Sdo
Paulo: Global, 11 ed., 2001; Pifano. Tesouro de Folclore e Cultura Brasileira. (s/d).
Disponivel em: http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000030.htm, acessado em
06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Dancga

19)Nome oficial: Quadrilhas
Nome popular: Quadrilhas

Executantes: Quadrilha Fogaréu, Rua Prefeito Manoel F. de Freitas, 87 - Agamenon
Magalhdaes, CEP: 56.380-000. Telefone:(87) 8818-9168/ 9115-6563/ 9995-8825.
Responsavel: Pirainha (Orando Tadeu Souza de Lima). Grupo profissional. Fundada
por Ari Pereira da Silva, a quadrilha surgiu no ano 2000 sob o nome de Quadrilha
Aquarela do Brasil. Passou a se chamar Fogaréu em 2005. Recebeu em 2004 seis
premiagbes na cidade de Paulo Afonso/BA.Enderego eletrénico (e-mail):
orlandolimapjmp@hotmail.com

Descritivo: Originada nos bailes das cortes européias, segundo Cascudo (2001), a
danga chegou ao Brasil no inicio do século XIX, trazida por mestres das orquestras
francesas. Calado e outros compositores brasileiros contribuiram com novas nuances
ao ritmo, e a populacdo foi criando inUmeras variantes da danga por todo o territério
nacional. Dessa forma, influenciou grande parte das dancas em fileiras opostas e as
contradangas em geral. Apesar das muitas alteragbes coreograficas, mantém algumas
denominagbes e parte dos movimentos tradicionais, cuja execugdo € comandada por
um “marcador”. Atualmente, 0s grupos mais organizados criam coreografias
elaboradas, encenando enredos musicais nas chamadas quadrilhas estilizadas. As
indumentarias acompanham as mudangas, sendo comum o uso de roupas cada vez
mais luxuosas. Dangada, sobretudo, nas festas do més de junho, em louvor a Séo
Jodo, Santo Antbnio e Sao Pedro, tem o acompanhamento musical tradicional da
sanfona, zabumba e tridngulo. Dentre as quadrilhas de Santa Maria, a mais conhecida
€ a Quadrilha Fogaréu.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S30
Paulo: Global, 11 ed., 2001; Quadrilha. Tesouro de Folclore e Cultura Brasileira. (s/d).
Disponivel em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00001666.htm, acessado em
06.05.2013, e entrevista com Orlando Tadeu Souza de Lima, organizador.
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Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Danga

20)Nome oficial: Capimlele
Nome popular: Capimlele

Executantes: Povoado da Marreca, Zona Rural, Santa Maria da Boa Vista, CEP:
56.380-000.

Descritivo: Danca de roda de origem africana dangada por homens e mulheres sob o
acompanhamento da sanfona, zabumba e pandeiro. Foi introduzida no municipio na
década de 20 pelo Sr. Bertulino, e desde entdo tem sido transmitida de geragédo em
geragao.

REFERENCIAS: Inventario Cultural Pernambuco

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.2.Danca

21)Nome oficial: Xaxado
Nome popular: Xaxado
Executantes: N.I.

Descritivo: Danca exclusivamente masculina, popularizada por Lampido e seu bando
no periodo do cangago. Consiste num sapateado rapido e deslizado de movimentos
simples, avanco do pé direito 3 ou 4 passos e o puxar do pé esquerdo. Danca-se com
0 acompanhamento apenas da voz, sem instrumentos musicais. O ritmo € marcado
pelo barulho do arrastar das alpercatas, entremeado com uma pancada de coice do
fuzil no solo. De acordo com Cascudo (2001), é justamente por causa desse arrastar,
Xa-xa-xa, que a dancga ficou conhecida como xaxado. As letras com melodia popular
retratam o cotidiano violento do cangago. (CASCUDO, 2001, p.750)

OBSERVAGOES: Lei N° 13.776, de 27 de maio de 2009. Considera a danga do
Xaxado Patrim6nio Cultural Imaterial do Estado de Pernambuco.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S&o
Paulo: Global, 11 ed., 2001. http://www.pe-az.com.br/cultura/musica-e-dancas/128-
xaxado.html.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.4. Cénica/performatica

22)Nome oficial: Reisado
Nome popular: Reisado

Executantes: Comunidade do Areal, Zona Rural, Santa Maria da Boa Vista, CEP:
56.380-000. Tel.: (87) 3869-1317. Fundado na década de 70, por Antbnio Rufino
Feitosa. As apresentagdes acontecem geralmente no més de janeiro, na Comunidade
do Areal.

Executantes:O Grupo de Reisado Maria Jacintanasceu no terreiro da casa de seu
Pedro Belo, ha mais de 50 anos. Com cantigas de saudagado, Dona Maria Jacinta,
junto com suas filhas, deu continuidade. Elas saiam da Igreja Matriz de Nossa
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Senhora da Conceicdo e batiam de porta em porta, convidando a comunidade para o
Reisado. Hoje, o grupo é composto por 30 pessoas. Donas de casa, agricultores,
aposentados e estudantes se transfiguram em personagens para o espetaculo. Todos
constroem seu figurino, aprendem de ouvido a tocar seus instrumentos e reinventam a
tradicdo a cada apresentacao.

Descritivo: Folguedo natalino de origem ibérica, cujos integrantes se reinem préximo
ao Dia de Reis (6 de janeiro) para homenagear os Reis Magos, anunciando o
nascimento de Jesus de casa em casa, com musica, cantos e dancgas. Possui
inUmeras variantes por todo o Brasil, apresentando-se na forma de autos sacros ou
cortejos de cantorias, louvagbes e esmolagdo. Dentre as personagens mais
recorrentes do auto, encontram-se: Mestre,Contramestre, Rei e Rainha, Mateus,
Catirina e figuras variadas. Utilizam vestimentas coloridas, saiotes, coletes, chapéus
forrados de cetim e enfeitados com espelhos e fitas de varias cores. Os instrumentos
variam conforme a regido do Brasil, sendo os mais caracteristicos: viola, tridangulo,
pandeiro, zabumba, sanfona e ganza.

REFERENCIAS: CASCUDO, Luis da Camara. Dicionario do Folclore Brasileiro. S30
Paulo: Global, 11 ed., 2001. Reisado. Tesouro de Folclore e Cultura Brasileira. (s/d).

Disponivel em http://www.cnfcp.gov.br/tesauro/00000731.htm, acessado em
06.05.2013.

Tipo: C.2.28. Formas de expressao
Subtipos: C.2.28.5. Outras

23) Nome oficial: Projeto Uma Noite com Luiz Gonzaga
Nome popular: Noite com Luiz Gonzaga

Executantes: Museu Coripés, Endereco de apresentacao,Telefone,Endereco
eletrbnico  (e-mail),Sitio  eletrbnico  (site/pagina  web):  http://museucoripos.
blogspot.com.br/,Tipo de execugéo (individual ou grupo),Tipo de atuagédo (amador ou
profissional),Ano de inicio da atividade,Premiagao

Descritivo: "O projeto contribui para divulgar informagdes, valorizar a cultura
nordestina, influenciando na autoestima do publico envolvido, estimulando os
participantes a reflexdo, o olhar critico, a livre escolha, o interesse pela cultura e pelo
conhecimento."

OBSERVAGOES: N.I.

REFERENCIAS: http://museucoripos.blogspot.com.br/2011/05/iv-noite-com-luiz-
gonzaga-tema-aquela.html

Tipo: C.2.28. Formas de expressao Subtipos: C.2.28.5. Outras
24) Nome oficial: Seresta da Mulher Boavistana
Nome popular: Seresta da Mulher Boavistana

Executantes: Nome: Museu Coripds,Endereco de apresentacao,Telefone,Endereco
eletrénico (e-mail),Sitio eletrénico (site/pagina
web):http://museucoripos.blogspot.com.br/ ,Tipo de execugdo (individual ou
grupo),Tipo de atuagao (amador ou profissional),Ano de inicio da atividade,Premiagcao
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Descritivo:Pretende chamar a atengcao as mulheres boavistanas, levando a uma
tomada de consciéncia do valor de cada uma, percebendo o seu papel na sociedade,
através das atividades propostas pelo Museu Coripés.

OBSERVAGOES: N.I.
REFERENCIAS: http://museucoripos.blogspot.com.br/

Tipo: C.2.29. Personalidades

25)Nome: Pedro Severino Filho - Popular: Peu
Endereco: Av. Planalto, 05 — Planalto — CEP: 56380-000
Telefone: (87) 9965-6773
Endereco eletronico (e-mail):N.I.
Sitio eletrénico (site/pagina web):N.I.
Reconhecimento: Nacional

Descritivo do personagem: Pedro Severino Filho, mais conhecido como Peu, é
natural de Santa Maria da Boa Vista e um dos artesdos mais bem vistos na cidade. A
arte entrou na vida de Peu em 1996, de uma maneira surpreendente. Por uma série de
escolhas erradas, ele acabou se envolvendo com drogas e, antes que visse sua vida
destruida, resolveu tomar uma atitude. Foi, entdo, para um centro de tratamento na
Amazodnia para passar o tempo. Ele comecou a trabalhar com raizes de arvores,
momento que ele chama de “saida das drogas para a arte”. Elas tinham formas tao
diferentes, que acabavam se tornando arranjos interessantes, onde ele colocava
também mensagens inspiradoras. Comegou a tomar gosto pela arte e pensar em
voltar ao sertdo para trabalhar com as madeiras que ele conhecia, especialmente com
a umburana de camb&ao, muito utilizada. Voltou para Santa Maria da Boa Vista e, nove
meses depois, deu inicio ao trabalho. Logo foi chamado para fazer uma entrevista
para uma emissora de TV, que o motivou e o fez dedicar-se ainda mais a arte em
madeira. Amigo do também artesdo Lisboa, que muito o incentivou, ele aprendeu a
reconhecer o talento e a valorizar a propria arte.

OBSERVAGOES: Suas pegas tém grande influéncia da cultura africana, apesar de
também trabalhar a cultura nordestina. As fotos foram tiradas no Museu Coripds, com
pecas suas que foram cedidas para o local.

REFERENCIAS: Pedro Severino Filho.
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Tipo: C.2.29. Personalidades

26)Nome: José Mendonca Filho — organizador da Festa dos Vaqueiros
Enderec¢o: Rua Dr.Araujo Jorge, 181— Centro — CEP: 56380-000
Telefone: (87) 9139-1041 / (87) 9915-1061
Endereco eletrénico (e-mail): jamila_lima100@hotmail.com
Sitio eletronico (site/pagina web):N.A.
Reconhecimento: Nao

Descritivo do personagem: José Mendongca Filho, mais conhecido como
“Mendoncinha”, é filho de Juazeiro/BA, mas morador de Santa Maria da Boa Vista
desde crianga. Por influéncia de familiares, passou a gostar de cavalos e resolveu
reunir um grupo de amigos e realizar a festa do vaqueiro no municipio. A festa &
promovida, desde o seu inicio, pela Associagéo de Vaqueiros “Jodo Barros de Araujo”.
Segundo Mendoncinha, a Festa do Vaqueiro é de toda Santa Maria da Boa Vista,
independentemente de partidos ou posicionamentos politicos. “O importante é resgatar
o papel desse homem tao representativo da nossa cultura, que é o vaqueiro”, destaca.

OBSERVAGCOES: O objetivo é resgatar e valorizar a cultura do vaqueiro, além de
incentivar as discussdes sobre o seu papel social no Sertao.

REFERENCIAS: José Mendonga Filho - (87) 9139-1041 / 9915-1061.

Tipo: C.4.8. Outras
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27)Nome oficial: Fazenda Milano — Vitivinicola Botticelli

Nome popular: Fazenda Milano
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CNPJ: 10.641.793/0001-81

Natureza: Privada

Tipo de organizagaol/instituigdo: Privada

Latitude: -8.8099205

Longitude: -39.8855813

Endere¢o: Rodovia da uva e do vinho, PE-574, Km 34, Zona Rural - CEP: 57.380-000
Endereco eletrénico (e-mail): botticelli@botticelli.com.br

Sitio eletronico (site/pagina web): www.botticelli.com.br

Descritivo das especificidades do atrativo: A Boticelli encontra-se encravada na
Fazenda Milano, considerada a mais antiga vinicola do Vale do Sao Francisco e uma
das pioneiras na producédo de uvas e vinhos finos no nordeste. A producdo de vinho
comegou em 1984 aproveitando a qualidade das uvas com produgao irrigada. Os
parreirais préprios cultivados passaram de 40 a 150 hectares. Desde 2005 tem
produzido 1,5 milh&o de litros de vinho ao ano. Dentre as 28 cepas cultivadas, ha a
predominéncia de Cabernet Sauvignon, Tannat, Petit Syrah, Ruby Cabernet, Chenin
Blanc, Tempranillo, Barbera, MoscatoCanelli, Flora e Alfrocheiro. Seu top de linha é o
recém-langado tinto 1501, elaborado com 100% de Cabernet Sauvignon. Hoje os
vinhos Botticelli sdo reconhecidos e fazem sucesso tanto no Brasil, quanto nos
Estados Unidos e na Europa. Fonte: www.botticelli.com.br

Potencial de atratividade do elemento: 3 - Atrativos com aspectos excepcionais em
um pais, capazes de motivar uma corrente atual ou potencial de visitantes deste pais
ou estrangeiros, em conjunto com outros atrativos proximos a este.

Grau de uso atual: 2 - Pequeno Fluxo

Representatividade: 3 - Pequeno grupo de elementos similares

Apoio local e comunitario: 3 - Apoio razoavel

Estado de conservagao da paisagem circundante: 3 — Bom estado de conservagao
Infraestrutura: 3 - Existente, mas necessitando de intervengdes/melhorias

Acesso: 3 - Necessitando de intervengdes/melhorias

TOTAL: 26 — VP — Viavel com pequenas adequacoes

OBSERVAGOES: Apesar da estrutura ja existente na fazenda, onde atende alunos do
entorno de Santa Maria da Boa Vista, o empresario entende que, para realizar
investimentos com foco na recepcéo de turistas regionais e nacionais, é necessario
uma gama de servigos disponiveis no municipio, assim como algumas questdes
relacionadasa infraestrutura da regiao, para que valha a pena realizar tal investimento.

REFERENCIAS: José Gualberto de Almeida, proprietario da Fazenda Milano -
VinicolaBotticcelli - Santa Maria da Boa Vista. Presidente do Instituto do Vinho Vale do
Sao Francisco,Tel: (81) 3181-7300/ 9989-7697Email: gualberto@botticelli.com.br.
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Tipo: C.5.10. Festas/celebrag6es
Subtipos: C.5.10.2. Popular/folclorica

28)Nome oficial: Serenata da Recordacao
Nome popular: Serenata da Recordacgao
Natureza: Publica
Tipo de organizagaol/instituicao: Prefeitura Municipal
Latitude: -8.8091405
Longitude: -39.8238369

Enderego: Acontece entre as ruas Monsenhor Angelo Sampaio e Nunes Machado -
Centro - CEP: 56.380-000

Endereco eletronico (e-mail): N.A.
Sitio eletronico (site/pagina web): www.prefeituraboavista.pe.gov.br

Descritivo das especificidades do atrativo: ASerenata da Recordagdo nasceu no
dia da fundacdo do museu da cidade, sendo sugerida pela musedéloga Lana Meneses.
Depois de tudo pronto, ela sugeriu que uma festa fosse criada para comemorar a data.
Surgiu a ideia de uma serenata a moda antiga, tendo como foco o Poste Grande, que
€ um lugar de encontro de lamentagdes, de queixas e coléquios amorosos. Um grupo
passa de porta em porta tocando violdo, terminando em uma cidade cenografica que &
montada na rua da Prefeitura. Existe toda uma estrutura especial, e a cidade fica
caracterizada de acordo com o tema da festa. As casas escolhidas (as dos membros
iniciais do grupo) recebem a visita dos seresteiros e dos participantes durante a noite
da festa, e em cada casa é deixada uma placa de lembranga pela celebragao.

OBSERVAGOES: Atualmente, acontecem apresentacdes culturais de grupos da
cidade e shows musicais. A Serenata tem inicio as 21h, com concentragdo no Poste
Grande.

REFERENCIAS: Maria Elizete Medrado Vieira e Luciene Brito dos Santos (87) 8809-
4896 / (87) 8852-2778 /m.mariaelizete@yahoo.com.br / luciene@yahoo.com.br.

Tipo: C.5.10. Festas/celebragées
Subtipos: C.5.10.5. Religiosa/popular

29)Nome oficial: Festa dos Vaqueiros

Nome popular: Festa dos Vaqueiros
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Natureza: Publica

Tipo de organizagaol/instituicao: Associagao
Latitude: -8.808475

Longitude: -39.823596

Enderego: Se concentram em diversos locais: Igreja Matriz, posto de saida para
Recife, Orla da cidade - Centro - CEP: 56.380-000

Endereco eletrénico (e-mail): jamila_lima100@hotmail.com
Sitio eletrénico (site/pagina web): N.A.

Descritivo das especificidades do atrativo:Vestidos a carater e ao som do aboio,
cerca de mil vaqueiros percorrem dois quildmetros até a Igreja Matriz da cidade, onde
€ celebrada uma missa. Com os chapéus de couro nas maos, eles cantam em louvor a
Nossa Senhora. A reveréncia diante das oragdes € uma das caracteristicas dos
homens que se apegam a religiosidade para enfrentar o trabalho no campo. Um dos
instantes mais emocionantes da celebragdo é quando sdo entoados os aboios em
homenagem aos vaqueiros que ja morreram. Na hora do ofertério, os vaqueiros
deixam no altar objetos do cotidiano e instrumentos usados no pastoreio dos animais.
Durante o dia, eles se reunem para a tradicional pega de boi no mato. Vestidos com
roupas de couro, para enfrentar a vegetagdo seca e fechada, os vaqueiros vao
chegando. Em dupla, eles vao atras dos bichos e, depois de horas lutando para pegar
o boi, eles retornam com as tabuleiras, conhecidas como medalhas de couro, que
ficam penduradas nos animais.

OBSERVAGOES: A Festa dos Vaqueiros é um dos eventos mais importantes de
Santa Maria da Boa Vista. Acontece no segundo final de semana de maio e conta com
a presenca de vaqueiros de toda a regido, no intuito de preservar e valorizar a cultura
do vaqueiro, personagem de destaque no sertdo. Fazem parte do itinerario do evento:
missa campal, shows musicais que acontecem na Orla e a Pega de Boi, além do
desfile de vaqueiros pelas ruas da cidade. Realiza em 2013 sua 112 edigao.

REFERENCIAS: Entrevista comMendonga - organizador do evento.
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